[ ] ] Ministério da Educagéo
. . . I NSTITUTO F E D E RAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BB santa Catarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

RESOLUCAO CEPE/IFSC N° 93 DE 20 DE NOVEMBRO DE 2019.

Aprova a alteracdo de PPC e da outras
providéncias.

O PRESIDENTE do COLEGIADO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO DO INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE SANTA CATARINA — CEPE, de
acordo com a Lei que cria os Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia, LEI
11.892/2008, no uso das atribuicdes que lhe foram conferidas pelo artigo 9° do Regimento Interno
do Colegiado de Ensino, Pesquisa ¢ Extensdo do Instituto Federal de Santa Catarina RESOLUCAO
N° 18/2013/CONSUP, pela competéncia delegada ao CEPE pelo Conselho Superior através da
RESOLUCAO N° 17/2012/CONSUP, e de acordo com as competéncias do CEPE previstas no

artigo 12 do Regimento Geral do Instituto Federal de Santa Catarina RESOLUCAO N°
54/2010/CS;

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar a alteracdo de PPC do Curso Técnico em Alimentos Integrado — Campus
Canoinhas, conforme anexos, e revogar a Resolu¢ao n® 49/2015/CEPE/IFSC que trata do referido
curso:

N° Curso Carga Vagas Vagas Turno de
Campus Nivel Modalidade | Status Curso horaria por tota1§ oferta
turma anuais
1. | Canoinhas Técnico Presencial | Alteragdo | Técnico em Alimentos | 3280 horas 40 40 Integral
Integrado

Florianopolis, 20 de novembro de 2019.

LUIZ OTAVIO CABRAL
Presidente do CEPE do IFSC
(Autorizado conforme despacho no processo n° 23292.039089/2019-91)
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ALTERAGCAO DO PROJETO PEDAGOGICO DE CURSO

DADOS DO CAMPUS

1 Campus: Canoinhas

2 Departamento: Ensino, Pesquisa e Extenséao.

3 Contatos/Telefone do campus: Andreia Hoepers / andreia.hoepers@ifsc.edu.br / (47) 3627-
4500

DADOS DO CURSO

4 Nome do curso: TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

5 Numero da Resolugao do Curso: Resolugdo CONSUP n° 28, de 23 de setembro de 2015.
6 Forma de oferta: Técnico Integrado

ITEM A SER ALTERADO NO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO:

1. Diminuicdo da carga horaria do 2° ano do Curso; com consequente aumento da
carga horaria do 1° e do 3° ano do Curso.

2. Modificacao estrutural das ementas das unidades curriculares (substituicao de

“‘Competéncias”, “Habilidades” e “Bases tecnolégicas” por “Objetivos”,

“Conteudos” e “Metodologia de abordagem?”).

Reviséo da bibliografia basica e complementar de todas as unidades curriculares.

Alteragao do conteudo das ementas das unidades curriculares.

Diminuicdo do numero de unidades curriculares (unificacdo de “Gestao

Empresarial” e “Empreendedorismo”; e exclusao de “Quimica Experimental”).

ok ow

DESCREVER E JUSTIFICAR A ALTERACAO PROPOSTA:
1. Justificativa(s):
= Atendimento as solicitacbes dos discentes, identificadas por meio de reunides
com os representantes de turma.
= Atendimento as solicitagdes dos docentes, identificadas por meio de reunides
com o Grupo de Trabalho responsavel pela revisdo do Plano Pedagdgico do
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

2. Justificativa(s):
= Atendimento a estrutura contida no Formulario de Aprovagdo do Curso e
Autorizacdo da Oferta PROJETO PEDAGOGICO DE CURSO TECNICO,
atualizado em 17/07/2018.

3. Justificativa(s):
= Atendimento a recomendacgao de 2 bibliografias basicas e 3 complementares,
contida no Formulario de Aprovacdo do Curso e Autorizagdo da Oferta
PROJETO PEDAGOGICO DE CURSO TECNICO, atualizado em 17/07/2018.
=>» Alinhamento com a bibliografia disponivel na biblioteca do campus, bem como
aquela disponivel, de forma gratuita, na internet.
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4. Justificativa(s):
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= Atendimento as solicitagdes dos discentes, identificadas por meio de reunides
com os representantes de turma.

= Atendimento as demandas de competéncias a serem desenvolvidas,
identificadas por meio de questionario aplicado a 112 pessoas da comunidade
(industriais, agricultores, egressos, etc.).

=» Atendimento as solicitagées dos docentes, identificadas por meio de reunides
com o Grupo de Trabalho responsavel pela revisdo do Plano Pedagdgico do
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Justificativa(s):

= Atendimento as solicitagbes dos discentes, identificadas por meio de reunides
com os representantes de turma.

= Atendimento as solicitagdes dos docentes, identificadas por meio de reunides
com o Grupo de Trabalho responsavel pela revisdo do Plano Pedagdgico do
Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Canoinhas, 27 de setembro de 2019.

Assinatura da Diregdo do Campus
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Formulario de Aprovagao do Curso e Autorizagao da Oferta
] PROJETO PEDAGOGICO DE CURSO ]
TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Parte 1 — Identificacao

| - DADOS DA INSTITUIGAO

Instituto Federal de Santa Catarina — IFSC

Instituido pela Lei n 11.892 de 29 de dezembro de 2008.

Reitoria: Rua 14 de Julho, 150 — Coqueiros — Florianépolis — Santa Catarina — Brasil —
CEP 88.075-010 Fone: +55 (48) 3877-9000 — CNPJ: 11.402.887/0001-60

Il - DADOS DO CAMPUS PROPONENTE

1. Campus:

Canoinhas

2. Endereco e Telefone do Campus:

Av. Expedicionarios, 2150, Campo da Agua Verde, Canoinhas, CEP 89466-312
Fone: (47) 3627-4500

2.1. Complemento:

3. Departamento:

Ensino, Pesquisa e Extensao.
IIl - DADOS DO RESPONSAVEL PELO PROJETO DO CURSO

4. Chefe DEPE:

Andreia Hoepers
andreia.hoepers@ifsc.edu.br
Fone: (47) 3627-4500

5. Contatos:

Luiz Paulo de Lima
luiz.paulo@ifsc.edu.br

Fone: (47) 3627-4500
6. Nome do Coordenador/proponente do curso:

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60


mailto:andreia.hoepers@ifsc.edu.br
mailto:luiz.paulo@ifsc.edu.br

(11

. . Ministério da Educagéo
. . . | NST'TUTO FE D E RAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BBl santacCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

Luiz Paulo de Lima

7. Aprovacao no Campus:

Resolucdo Colegiado do Campus Canoinhas/IFSC n°® 07, de 26 de setembro de 2019.
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Parte 2 - PPC

IV-DADOS DO CURSO

8. Nome do curso:
TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
9. Eixo tecnolégico:
Producéo Alimenticia
10. Forma de oferta:
Técnico Integrado
11. Modalidade:
Presencial
12. Carga Horaria do Curso:

Carga horaria de Aulas: 3.280 horas
Carga horaria Total: 3.280 horas

13. Vagas por Turma:
40 vagas

14. Vagas Totais Anuais:
40 vagas

15. Turno de Oferta:

Integral — com atividade em mais de dois dias no contraturno (indicar se € manha e tarde, tarde e
noite ou manhéa e noite)

Observacgdo: em funcdo da duragédo do curso ser de trés anos, o aluno frequentara mais de um
turno de aula, conforme distribuigdo a seguir:

1° Ano: 5 turnos matutinos + 3 turnos vespertinos
2° Ano: 5 turnos matutinos + 3 turnos vespertinos

3° Ano: 5 turnos matutinos + 1 turno vespertino
16. Inicio da Oferta:

2020/1
17. Local de Oferta do Curso:

Campus Canoinhas

18. Integralizacao:

O curso serd integralizado em 3 (trés) anos. Conforme Art. 51 do RDP, Resolugdo CONSUP n° 20
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de 25 de junho de 2018, o aluno tera o dobro do periodo de integralizagdo previsto, isso e 6 (seis) anos,
para cumprir os requisitos de certificagdo de seu curso.

19. Regime de Matricula:

(X) Matricula seriada (matricula por bloco de UC em cada semestre letivo)
() Matricula por créditos (Matricula por unidade curricular)

20. Periodicidade da Oferta:
Anual
21. Forma de Ingresso:

( ) Andlise socioecondmica
( ) Sorteio
(X) Prova

22. Requisitos de acesso:
Ensino Fundamental Completo

23. Objetivos do curso:

Objetivo Geral

Formar profissionais técnicos de nivel médio em Alimentos para atuar em todas as circunstancias
nas quais se desenvolvam atividades de conservacao, industrializagdo, manipulacao, analise, controle de
qualidade, desenvolvimento e pesquisa de alimentos, dentro dos principios de higiene e seguranca
alimentar.

Objetivos Especificos

—  Oferecer um maior contingente de técnicos para o mundo do trabalho;

— Oportunizar uma formacéao profissional que estimule e promova o empreendedorismo, a
iniciativa e criatividade no eixo de produgéao alimenticia;

— Desenvolver atividades de ensino e aprendizagem, pesquisa e extenséo interligadas e em
consonancia com o mundo do trabalho e a realidade regional;

— Desenvolver no curso um ensino profissional baseado na pratica, com uma metodologia de
ensino que contextualiza e pde em agéo o aprendizado;

— Conscientizar o profissional Técnico em Alimentos da necessidade de aprimorar
constantemente seus conhecimentos e habilidades, por meio de formagéo continua.

24. Legislagao (profissional e educacional) aplicada ao curso:

Foram observadas, também, as atribuicdes profissionais das Leis seguida pelo Conselho de Classe
Regional de Quimica.

O Projeto pedagodgico do curso técnico integrado foi elaborado de acordo com as orientagdes legais
presentes na Lei n° 9.394/96 e suas alteragdes; no Decreto n° 5.154/2004 e suas alteragbes; na Resolugao
CNE/ CEB n° 6, de 20 de setembro de 2012; bem como nos Parametros Curriculares Nacionais para o
Ensino Médio.

O projeto de curso e todos os processos pedagdgicos e administrativos dele resultantes estado
embasados no Regulamento Didatico Pedagdgico — RDP, do IFSC, conforme Resolugdo CONSUP n°® 20 de
25 de junho de 2018. A construgdo do trabalho pedagdgico também considera o plano de permanéncia e
éxito, Resolugdo CONSUP n° 23, de 21 de agosto de 2018.

25. Perfil Profissional do Egresso:

Planeja e coordena atividades relacionadas a produgéo alimenticia, a aquisicdo e manutencao de
equipamentos. Executa e supervisiona o processamento e conservacao das matérias-primas e produtos da
industria alimenticia e bebidas. Realiza analises fisico-quimicas, microbiolégicas e sensoriais. Implanta
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programas de controle de qualidade. Realiza a instalagdo e manutengcdo de equipamentos, a
comercializagdo e a producao de alimentos. Aplica solu¢des tecnoldgicas para aumentar a produtividade e
desenvolver produtos e processos.

26. Competéncias Gerais do Egresso:

Dominar o processamento de alimentos de origem animal, vegetal e mineral;
Assegurar a qualidade dos alimentos;

Realizar analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais em alimentos;
Desenvolver novas técnicas e produtos alimenticios;

Gerenciar, tratar e valorizar residuos da area de alimentos;

Desenvolver a comunicacgdo especifica para a area de alimentos;

Atuar na gestao da area de alimentos;

Acompanhar a instalagdo e manutengao de equipamentos.

ONoOORWN =

27. Areas/campo de Atuagio do Egresso

Industrias e agroindustrias de alimentos e bebidas. Industria de insumos para processos e produtos.
Laboratérios de analises laboratoriais e controle de qualidade. Instituicbes e 6rgdos de pesquisa e ensino.
Consultorias. Orgaos de fiscalizaggo higiénico-sanitarias. Servicos de protegdo ao consumidor. Entrepostos
de armazenamento e beneficiamento. Servigos de alimentagéo. Profissional autdnomo. Empreendimento
proprio.

V - ESTRUTURA CURRICULAR DO CURSO

28. Matriz Curricular:

A organizagdo curricular prevista neste projeto de curso visa articular as quatro areas de
conhecimento da base nacional comum do ensino médio a educagéao técnica de nivel médio para garantir os
saberes necessarios para a formacgéo integral do ser.

A matriz curricular do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio esta organizada da
seguinte forma:

— Numero de Alunos por Turma: 40 (quarenta) alunos;
— Periodo do Curso: Matutino e Vespertino;

— Duracgao hora/aula: 55 minutos;

— Numero de Dias Letivos Semanais: 05 (cinco) dias;
— Carga Horaria Total do Curso: 3.280 horas.

Nas Tabelas 1 e 2 sao apresentadas as unidades curriculares do curso com suas respectivas cargas
horarias.

Tabela 1 — Unidades curriculares do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, divididas entre
carga horaria tedrica, pratica e EAD.

Componente Curricular CH teérica prgtI?ca CH Ead ngl
Analise de Alimentos 60 20 0 80
Analise Sensorial 30 10 0 40
Andlises Quimicas 40 20 0 60
Artes | 40 0 0 40
Artes I 40 0 0 40
Artes llI 40 0 0 40
Biologia | 80 0 0 80
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Biologia Il 80 0 0 80
Bioquimica de Alimentos 50 10 0 60
Controle e Gestao de Qualidade 40 0 0 40
Educacao Fisica | 80 0 0 80
Educacéo Fisica ll 80 0 0 80
Filosofia | 40 0 0 40
Filosofia Il 40 0 0 40
Filosofia Ill 40 0 0 40
Fisica | 80 0 0 80
Fisica Il 40 0 0 40
Fisica lll 80 0 0 80
Geografia | 80 0 0 80
Geografia Il 80 0 0 80
Gestao Empresarial e Empreendedorismo 80 0 0 80
Higiene na Industria de Alimentos 40 0 0 40
Historia | 80 0 0 80
Histdria 1l 80 0 0 80
Informatica (Aplicada) 0 40 0 40
Introducédo a Tecnologia de Alimentos 40 0 0 40
Lingua Estrangeira Moderna: Inglés | 40 0 0 40
Lingua Estrangeira Moderna: Inglés Il 40 0 0 40
Lingua Estrangeira Moderna: Inglés IlI 40 0 0 40
Lingua Portuguesa | 120 0 0 120
Lingua Portuguesa Il 80 0 0 80
Lingua Portuguesa lll 80 0 0 80
Matematica | 120 0 0 120
Matemética Il 80 0 0 80
Matemaética Ill 80 0 0 80
Microbiologia Basica 50 10 0 60
Microbiologia de Alimentos 60 20 0 80
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Nocgoes de Operacgdes Unitarias 30 10 0 40
Principios de Conservacao de Alimentos 40 10 0 40
Processamento de Bebidas 30 10 0 40
Processamento de Carnes e Derivados 60 20 0 80
Processamento de Cereais e Panificagdo 40 20 0 60
Processamento de Frutas e Hortaligas 40 20 0 60
Processamento de Leites e Derivados 60 20 0 80
Processamento de Oleos e Gorduras 30 10 0 40
Projeto Integrador 100 0 0 100
Quimica | 80 0 0 80
Quimica Il 80 0 0 80
Quimica llI 40 0 0 40
Sociologia | 40 0 0 40
Sociologia Il 40 0 0 40
Sociologia Il 40 0 0 40
Tratamento de Residuos 30 10 0 40
Carga Horéria 0 3.280

Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol | 40 0 0 40
(Opcional)
Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol Il 40 0 0 40
(Opcional)

Carga Horaria Total 0 3.280

* a unidade curricular Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol ndo esta contabilizada na Carga Horaria total
do Curso.

Tabela 2 — Unidades curriculares do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, por ndcleo e
por ano.

Componente Curricular 1° Ano 2° Ano 3°Ano CH Total

Nucleo do Ensino Médio

Ciéncias Naturais

Biologia 80 80 0 160

Fisica 80 40 80 200
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Matemética 120 80 80 280
Quimica 80 80 40 200
Linguagens e cédigos
Artes 40 40 40 120
Educacao Fisica 80 80 0 160
Lingua Estrangeira Moderna: Inglés 40 40 40 120
Lingua Portuguesa 120 80 80 280
Ciéncias Humanas
Filosofia 40 40 40 120
Geografia 80 80 0 160
Histéria 80 80 0 160
Sociologia 40 40 40 120
C/H Total Nucleo do Ensino Médio 2.080
Ntcleo da Educacgio Profissional
Analise de Alimentos 0 80 0 80
Analise Sensorial 40 0 0 40
Analises Quimicas 60 0 0 60
Bioquimica de Alimentos 0 60 0 60
Controle e Gestéo de Qualidade 0 0 40 40
Gestao Empresarial e Empreendedorismo 0 0 80 80
Higiene na Industria de Alimentos 0 40 0 40
Informatica (Aplicada) 40 0 0 40
Introdugéo a Tecnologia de Alimentos 40 0 0 40
Microbiologia Basica 60 0 0 60
Microbiologia de Alimentos 0 80 0 80
Nogdes de Operagdes Unitarias 0 40 0 40
Principios de Conservacao de Alimentos 40 0 0 40
Processamento de Bebidas 0 0 40 40
Processamento de Carnes e Derivados 0 0 80 80
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Processamento de Cereais e Panificagédo 0 60 0 60
Processamento de Frutas e Hortaligas 0 60 0 60
Processamento de Leites e Derivados 0 0 80 80
Processamento de Oleos e Gorduras 0 0 40 40
Projeto Integrador 0 0 100 100
Tratamento de Residuos 0 0 40 40
C/H Total Nucleo da Educacgiao Profissional 1.200
Carga Horaria 0 3.280

Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol 40 40 0 80
(Opcional)

Carga Horaria Total 0 3.280

* a unidade curricular Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol ndo esta contabilizada na Carga Horaria total

do Curso.

Tabela 4 — Tabela resumo da distribuicdo da carga horaria do curso Técnico em Alimentos Integrado ao

Ensino Médio entre os anos.

Carga horaria 1° ano 2° ano 3°ano Total

Geral 880 760 440 2.080

Técnica 280 420 500 1.200

Total 1.160 1.180 940 3.280
Espanhol (Optativa) 40 40 0 80

* a unidade curricular Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol ndo esta contabilizada na Carga Horaria total

do Curso.

29. Certificagoes Intermediarias:

A proposta deste Projeto Pedagdgico ndo contempla certificagbes intermediarias e possui carga
horaria final de 3.280 horas, sendo 1.200 horas da formagéo técnica e 2.080 horas da formagao geral (além
de 80 horas ofertadas em carater optativo, para a unidade curricular Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol)

30. Atividade em EaD
Nao se aplica.

31. Componentes curriculares:
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Os componentes curriculares, ou unidades curriculares, estdo organizados por ano € em ordem
alfabética.

EMENTAS DAS UNIDADES CURRICULARES - 1°ANO
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Unidade Curricular: Analise Sensorial | CH*: 40 h | 1° Ano
Objetivos:

- Compreender o papel dos érgaos dos sentidos na avaliagdo dos produtos alimenticios;
- Entender a organizagdo de um teste sensorial;
- Conhecer os principais testes sensoriais;

- Analisar e interpretar os dados de testes sensoriais.

Contetidos:
- Conceitos, importancia e aplicagao da analise sensorial;
- Orgéos dos sentidos e atributos sensoriais;
- Laboratério de analise sensorial: estrutura e organizagao;
- Planejamento e conducédo das analises;
- Testes sensoriais: discriminativos, afetivos e descritivos;

Interpretacéo dos resultados: uso de tabelas e estatistica descritiva.

Metodologla de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a relagcdo entre teoria e pratica através do dialogo,
construcdo do conhecimento e contextualizacdo do conteudo abordado. Para tal, serdo
realizadas aulas expositivo-dialogadas, aulas praticas e listas de exercicios. A imersdo do aluno

a pratica também se dara por meio da participagdo destes na conducdo das aulas praticas

(experimento), auxiliando o professor (trabalho em grupo).

As aulas expositivo-dialogadas terdo quatro momentos: (1) retomada do conteludo da aula
anterior, como forma de revisdo; (2) introdugdo ao novo conteudo, motivando o interesse dos
alunos pelo tema; (3) desenvolvimento do conteudo; (4) encerramento da aula com
questionamentos relevantes e avaliagdo do processo de aprendizado pela participacdo dos
alunos.

Materiais: ferramentas e equipamentos disponiveis em sala de aula (projetor multimidia,
quadro, pinceéis, apagador), material impresso, livros da biblioteca, laboratério de Andlise
Sensorial.

O processo de aprendizagem sera avaliado de forma continua, pela analise do conhecimento
adquirido pelos discentes através das atividades desenvolvidas individualmente e em grupo. As
atividades serdo na forma de avaliacdo escrita, estudos dirigidos e participagdo nas aulas
praticas. As avaliagcbes escritas serdo discutidas individualmente com cada discente. Os
discentes serdo orientados continuamente quanto a sua presenca e participagao nas atividades.
Os discentes serao avaliados quantitativamente como forma de observar a capacidade dos
mesmos em atingir os objetivos propostos e expressar os conhecimentos construidos. Os

resultados do processo de aprendizado serdo traduzidos em nota de 0 (zero) a 10 (dez).

Bibliografia Basica:
1. CHAVES, J. B. P.; SPROESSER, R. L. Praticas de Laboratoério de Analise Sensorial
de Alimentos e Bebidas. Vigcosa: UFV, 2005.
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2. INSTITUTO ADOLFO LUTZ (IAL). Analise Sensorial. In: Métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos. (Coord.) Odair Zenebon, Neus Sadocco Pascuet e Paulo Tiglea.
Sao Paulo: IAL, 2008. 1020p. Cap. 5. p.279-320. Disponivel em:
<http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3_19/analisedealimentosial_20
08.pdf>.

Bibliografia Complementar:

1. BENTO, R. A.; ANDRADE, S. A. C.; SILVA, A. M. A. D. Andlise Sensorial de Alimentos.
Recife, 2013. Disponivel em:
<http://proedu.rnp.br/bitstream/handle/123456789/950/Analise_Sensorial BOOK_WEB.p
df?sequence=1&isAllowed=y>.

2. DUTCOSKY, S. D. Analise sensorial de alimentos. 4. ed. Curitiba: Champagnat, 2013.

3. MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudo com consumidores. 3. ed. Vigosa: UFV, 2013.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Andlises Quimicas | CH*: 60 h | 1° Ano
Objetivos:

- Familiarizar os discentes com procedimentos, instrumentos e cuidados no laboratorio;
- Capacitar os discentes para preparar solugdes quimicas;

- Efetuar aplicacdes praticas de algumas bases tedricas.

Conteudos:
- Riscos quimicos fisicos e bioldgicos;
- Normas de seguranca de laboratério;
- Vidrarias e equipamentos de laboratoério;
- Qualidade em analises laboratoriais;
- Pratica de para aplicagdo de conceitos quimicos e desenvolvimento dos procedimentos
laboratoriais
- Preparagao de solucdes, concentragdo e padronizacéao.
- Titulacao;
- Medidas de pH.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a constru¢do do conhecimento com aplicagdo pratica da
teoria baseando-se metodologia pds-critica

Para tal, serdo ministradas:

Aulas para o desenvolvimento dos projetos através da atuacéo protagonista dos discentes;
Aulas tedricas expositivo dialogadas sobre as etapas teoricas;

Estudos de caso para simulagdo da aplicagdo do conhecimento em construgcdo em fatores
proximos da realidade;

Aulas praticas nas quais os alunos atuardo em grupos desenvolverdao a construgao do
conhecimento sob intermediagédo docente;

Para as aulas serdo utilizadas metodologias ativas de ensino, como sala de aula invertida,
resolucéo de problemas, simulagio.

Serao utilizados as infraestruturas de sala de aula, lousa, projetor, carteiras e laboratdrios

didaticos de informatica e de fisico -quimica para as aulas da unidade curricular.

Bibliografia Basica:
1. ALMEIDA, M. F. C. Boas praticas de laboratério. Sao Caetano do Sul, SP: Difusao,
2008. 283 p.
2. CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos.

Campinas: Unicamp, 1999.

Bibliografia Complementar:
1. PERUZZO. F. M.; CANTO. E. L., Quimica na abordagem do cotidiano. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2006. Vol. 1.
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2. USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica Geral. 12. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2006. 480 p.
3. FELTRE, R. Fundamentos da quimica: quimica, tecnologia, sociedade. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2005. 700 p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Artes | | CH*: 40 h | 1° Ano
Objetivos:
- Compreender as diversas expressbdes e linguagens artisticas como manifestagcdes
humanas, inseridas em contextos sécio-histéricos e culturais.
- Produzir, apreciar e interpretar formas artisticas e culturais em uma dimensao critica e
contextualizada.
- Apurar a observacao e percepgao sensiveis e reflexivas.
- Fazer apreciacdes criticas de trabalhos de arte, com atribuicdo de significados e
estabelecimento de rela¢gdes com variados conhecimentos.
- Expressar e comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas.
- Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas.
- Refletir sobre as relagdes que envolvem o processo de construcao e fruicdo da arte.
- ldentificar épocas e movimentos artisticos.
- Pesquisar e analisar as producbes artisticas locais, nacionais e internacionais, a fim de
compreender suas especificidades.
Conteudos:
- O que éArte?
- Conceito

A Arte no dia-a-dia das pessoas

Linguagens da Arte

Funcdes da Arte

Elementos constitutivos da linguagem visual/plastica

Cultura popular-Carnaval

Historia da Arte

A Arte na Pré-Historia

A Arte na Pré-Histoéria Brasileira e Arte Indigena

Arte rupestre em Santa Catarina

A Arte Africana e Afro-brasileira

Folclore local

Declaragao Universal dos Direitos humanos e o direito a arte
As primeiras civilizagdes da Antiguidade: Mesopotamia e Egito
A Arte Greco-romana

Os primeiros tempos da Arte Bizantina

Arte Crista primitiva

Arte Bizantina

Arte Medieval
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Metodologia de Abordagem:

O conteudo sera instruido de forma verbal, através de debates, meios audiovisuais, palestras,
trabalhos em grupo, pesquisas realizadas pelos préprios alunos, apresentacbes orais e
escritas. Buscar-se-a o dialogo com outras disciplinas do curso, assim como partir da realidade
dos educandos para pautar as experiéncias do processo de ensino-aprendizagem. As aulas
terdo como base as leituras prévias e interpretacdo dos textos por parte dos académicos,
objetivando qualificar a discussao sobre a tematica da aula. As atividades propostas na unidade
curricular do docente deverao promover a colaboragao e cooperagcao entre os discentes. Além
disso, serdo encaminhadas atividades n&o presenciais, tais como: trabalhos e estudos
dirigidos, pesquisas, resolugcado de exercicios, autoavaliagdes, relatos de experiéncias e outras
atividades que o docente considerar adequadas. A avaliacao aqui € entendida enquanto um
processo continuo, que auxilia o docente para reelaborar sua postura e sua didatica frente aos
académicos. Portanto sera um instrumento eficaz para levantar o nivel do processo de ensino-
aprendizagem. As avaliagbes priorizardo os aspectos qualitativos aos quantitativos e poderao
ser. Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas; a producéo
de textos dissertativos, a realizagdo de seminarios e outros exercicios individuais e/ou
coletivos, avaliagbes individuais com questbes objetivas e argumentativas, expressar e
comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas observacado dos alunos e
outras formas que o professor considerar adequadas. Fazer aprecia¢des criticas de trabalhos
de arte, com atribuicdo de significados e estabelecimento de relagdes com variados
conhecimentos e refletir sobre as relagbes que envolvem o processo de construgao e fruicdo da

arte.

Bibliografia Basica:
1. GARCEZ, L.; OLIVEIRA, J. Explicando a arte: uma iniciagdo para entender as artes
visuais. Sao Paulo: Ediouro, 2001.
2. PROENCA, G. Histéria da Arte. 16. ed. S&o Paulo: Atica, 2015.

Bibliografia Complementar:
1. CALABRIA, C. P. B. Arte, Histéria & produc¢ao. Sao Paulo: FTD, 1997. Vol. I, II.
2. SANTA ROSA, N. S. Etnias e Cultura. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Colecao Raizes e

cultura.

3. Festas e Tradi¢oes. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Cole¢ao Raizes e cultura.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Biologia | | CH*:80h | 1° Ano
Objetivos:

Compreender os processos das condi¢des para a origem e evolugao da vida no planeta.
Compreender as estruturas e fungdes dos componentes celulares.
Entender os estagios do desenvolvimento embrionario animal.

Compreender a estrutura e funcao dos tecidos e sistemas fisiolégicos humanos.

Conteudos:

Introdugéo ao estudo da Biologia;

Origem da vida: biogénese versus abiogénese

Bioguimica basica da célula: agua; sais minerais; carboidratos; lipidios; proteinas;
vitaminas e acidos nucleicos

Citologia: diferencas entre procariotos e eucariotos quanto aos seus componentes
celulares: membranas, citoplasma; organelas e nucleo.

Divisao celular: mitose e meiose

Metabolismo energético: fotossintese, respiracéo e fermentacao

Embriologia animal: desenvolvimento embrionario; anexos embrionarios.

Reprodugio e saude humana: sistema genital; fecundagao; aborto e gravidez; métodos
contraceptivos; DST

Histologia animal: tecidos epitelial, conjuntivo, adiposo, ésseo, sanguineo, nervoso e
Muscular;

Fisiologia humana: sistemas: esquelético, digestoério, muscular, cardiovascular, nervoso,

circulatério, urinario, imunoldgico e enddcrino.

Metodologia de Abordagem:

Os procedimentos metodolégicos serdo compostos por aulas expositivas dialogadas, com
apresentacdo de videos complementares, trabalhos de pesquisa, realizagdo de experimentos
praticos, interpretacdo de textos e trabalhos técnicos que relacionem o conteudo da disciplina

com a area do curso.

Bibliografia Basica:

1.
2.

LOPES, S. ROSSO, S. Bio 1. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016, 288 p.
LOPES, S. ROSSO, S. Bio 2. 3. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2016, 288 p.

Bibliografia Complementar:

1.
2.
3.

ALBERTS, B. Biologia Molecular da Célula. 5. ed. Porto Alegre, RS: Artmed, 2010 p.
CESAR, S. J.; SEZAR, S. Biologia. 4. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2006, 735 p.

SADAVA, D.; HELLER, H.C.; ORIANS, G. H.; PURVES, W. K.; HILLIS, D. M. Vida: a
ciéncia da Biologia. 8. ed. Porto Alegre: Artemed, 2009, 461 p. (Célula e

hereditariedade, v. 1).

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Educagao Fisica | | CH*:80h | 1° Ano
Objetivos:

- Assumir postura ativa na pratica de atividades fisicas, tendo consciéncia da sua
importancia para a vida e a saude.

- Compreender as diferentes manifestacdbes da cultura corporal, reconhecendo e
valorizando as diferengas de desempenho, linguagem e expressao.

- Refletir sobre informagdes a respeito da cultura corporal, interpretando-as com
embasamento cientifico, sendo autbnomo e critico na escolha de procedimentos e

atividades para a promocdo e manutencéo da saude.

Conteudos:

- Demonstrar autonomia na elaboragao de atividades corporais.

- Participar de atividades em pequenos e grandes grupos, de forma colaborativa.

- Conhecer e valorizar as diferentes manifestacées de atividades fisicas, corporais e
desportivas.

- Compreender o funcionamento do organismo humano com relagcdo a pratica de
atividades fisicas. Conceitos e definigdes do movimento humano.

- Exercicios fisicos, nutricdo e saude: Papel da atividade fisica sobre o crescimento e
desenvolvimento; atividade fisica e o sistema cardiovascular; Controle da frequéncia
cardiaca.

- Relaxamento e alongamento.

- Aptidao fisica relacionada a saude (resisténcia aerdbica, resisténcia muscular
localizada, flexibilidade, composigao corporal).

- Aspectos bioldgicos, culturais e sociais do corpo.

- Nocgdes, iniciagado e pratica de modalidades esportivas: futsal, voleibol, basqueteboal,
handebol, danga, entre outras (as praticas dependerdo da estrutura fisica disponivel no
Campus, como a construgao da quadra coberta).

- Noc¢des de Primeiros socorros.

Metodologia de Abordagem:
As aulas poderdo ser organizadas em sessfes tedrico-praticas, com recurso ao método
expositivo; dinamizagdo de debates; seminarios, bem como sessdes de atividades praticas

individuais ou de grupos, através de uma situacao problema.

Bibliografia Basica:
1. DARIDO, S. C.; RANGEL, I. C. A. Educacao Fisica na Escola: implicacbes para a
pratica pedagdgica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

2. FREIRE, J. B. Educagdo como pratica corporal. S0 Paulo: Scipione, 2004.

Bibliografia Complementar:
1. BREGOLATO, R. A. Cultura Corporal da Danga, Ginastica, jogos e Esporte. Sao
Paulo. icone. 2000.
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2. CAETANO, G. J. Eu Fago Esporte ou sou usado pelo Esporte? Livro didatico do

Parana. Curitiba, 2007.
3. CARVALHO, Y. M. A relagéo saude/atividade fisica: subsidios para sua desmistificagao.

Revista Brasileira da Ciéncia do Esporte, v.14, n.1, p.23-32, 2002.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Filosofia | | CH*:40h | 1° Ano
Objetivos:

- Diferenciar o conhecimento filos6fico de outros saberes, sobretudo em relacéo ao
pensamento mitico;

- Reconhecer e desenvolver problemas filoséficos presentes nos varios dominios
do saber e da cultura;

- Compreender a filosofia grega e a especificidade histérica do surgimento da
Filosofia na Grécia Antiga;

- Interpretar a novidade do pensamento socratico para a filosofia;

- Analisar os problemas que compuseram a tradicdo filosofica no pensamento
antigo;

- Compreender a importdncia da das filosofias de Platdo e Aristoteles para a
construgao do pensamento ocidental,;

- Identificar e aplicar os principios da logica;

- Distinguir formas de inferéncia validas das invalidas.

Contetdos:

- Introducao a reflexao filosdfica.

- Hipoteses sobre a origem da Filosofia.

- Mito e logos.

- Filosofias pré-socraticas.

- Sdcrates: ironia, aporia e maiéutica.

- Platédo: A alegoria da caverna; a relagao entre o sensivel e o inteligivel; reminiscéncia e
conhecimento.

- Aristételes: Metafisica; as categorias de substancia e acidentes; a teoria das quatro
causas. Filosofia pratica aristotélica.

- Nocgobes de logica: proposigao, tipos de argumentos, validade e verdade em argumentos;

- Temas transversais.

Metodologia de Abordagem:

As aulas envolvem principalmente as seguintes atividades: analise de textos; aulas expositivas
e dialogadas; atividades orais e escritas; discussbes e analise critica dos assuntos
apresentados.

Os procedimentos de avaliagdo incluem: avaliagbes escritas e orais; producdes textuais;

trabalhos de pesquisa e debates; atividades de recuperagéo paralela.

Bibliografia Basica:
1. ARANHA, M. L. A; MARTINS, M. H. P. Temas de filosofia. 3. ed. Rev. Sdo Paulo:
Moderna, 2005.
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2. MELANI, R. Diadlogo: primeiros estudos em Filosofia. S&do Paulo: Moderna, 2016.

Bibliografia Complementar:
1. CHAUI, M. Convite a Filosofia. S3o0 Paulo: Atica, 2015.
2. CORDI, C. et al. Para filosofar. 5. ed. reform. Sdo Paulo: Scipione, 2007.

3. GALLO, S. (Coord.). ETICA e cidadania: caminhos da filosofia (elementos para o ensino

da filosofia). 16. ed. Campinas: Papirus, 2008.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Fisica | | CH*:80h | 1° Ano
Objetivos:

- Compreender a Fisica enquanto interpretacao de fatos, fenbmenos e processos naturais
e da transformacao da natureza, inclusive pela interagdo com o ser humano.

- Compreender os procedimentos e equipamentos técnicos e tecnolégicos que fazem
parte do cotidiano doméstico, social e profissional, a partir dos conceitos advindos dos
estudos da area da Fisica.

- Reconhecer o papel da Fisica no sistema produtivo, compreendendo a evolugdo dos

meios tecnolégicos e sua relacdo dindmica com a evolu¢do do conhecimento cientifico.

Conteudos:
- Introducao ao estudo da fisica: grandezas escalares e vetoriais;
- Estudo dos movimentos: movimentos retilineos uniforme e uniformemente variado,
movimentos sob a agao da gravidade, movimento circular uniforme;
- Forga e movimento: as leis de Newton, peso e equilibrio, gravitagao;
- Leis de conservacado: Trabalho e poténcia, energia e sua conservagio, impulso,
quantidade de movimento e suas conservacoes;

Fluidos: pressao, hidrostatica e empuxo.

Metodologla de Abordagem:

A metodologia de ensino sera baseada em na resolugao de situa¢des-problemas utilizando-se
dos modelos fisicos atuais, visando o desenvolvimento dos conhecimentos, habilidades e
atitudes caracteristicas do perfil egresso. As aulas serdo desenvolvidas a partir da
problematizacéo, as atividades por meio da contextualizacdo e a relagao entre as unidades
curriculares através da interdisciplinaridade. Os procedimentos didaticos e metodoldgicos
propostos serdo: Aulas expositivas; utilizacdo de videos; seminarios; trabalhos de pesquisa;
aulas demonstrativas de experimentos; desenvolvimento de projetos; interpretacdo de textos

técnicos e cientificos relacionados aos contetdos trabalhados.

Bibliografia Basica:
1. TELLES, D. D.; MONGELLI NETTO, J. (Org.). Fisica com aplicagdao tecnoldgica:
Mecanica, Sao Paulo: Blucher, 2011. v.1; 311 p. Vol. 1.
2. HEWITT, P. Fundamentos de fisica conceitual. Colaboragdo de Philip R. Wolf.
Traducédo de Trieste Freire Ricci. Porto Alegre: Bookman, 2009. 439 p.

Bibliografia Complementar:
1. GASPAR, A. Fisica: Sao Paulo: Atica, 2011. 496 p.
2. PARANA. Fisica: 6. ed. Sdo Paulo: Atica, 2006. 400 p.
3. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: mecéanica.
Traducdo de Ronaldo Sérgio de Biasi. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 340 p. Vol. 1.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Geografia | | CH*:80h [1°Ano
Objetivos:

- Aplicar o uso das escalas cartograficas e geografica, como formas de organizar e
conhecer a localizagao, distribuicdo e frequéncia dos fendbmenos naturais e humanos.

- Reconhecer os fendmenos espaciais a partir da selegdo, comparagao e interpretagao,
identificando as singularidades ou generalidades de cada lugar, paisagem ou territorio.

- ldentificar, analisar e avaliar os elementos da dinamica natural e associa-los aos
impactos das transformacdes naturais.

- Analisar e comparar, interdisciplinarmente, as relagbes entre preservacao e degradagao
da vida no planeta, tendo em vista o conhecimento da sua dindmica e a mundializagao
dos fendmenos culturais, econémicos, tecnolégicos e politicos que incidem sobre a
natureza, nas diferentes escalas — local, regional, nacional e global.

- Compreender e analisar a producgdo, organizacao e exploracéo do espago geografico em
vista a necessidade de recursos minerais e de fontes de energia, identificando impactos,

vantagens e relacdo frente as transformacdes sociais, econdmicas e politicas.

Conteudos:

- Fundamentos da Ciéncia Geografica

- Informacgdes e recursos: representacao dos fatos relativos a dinamica terrestre

- Sistemas de Orientacao, Localizagao e Representacao do Espago Geografico;

- Afisionomia da superficie terrestre

- Elementos da Dinamica Natural: estruturas geoldgicas; relevo, solo, clima;

- Natureza e Paisagem: O Espaco Ambiental e a Questao Ambiental;

- Afisionomia da superficie terrestre Elementos da Dindmica Natural: clima, hidrografia e
formacgobes vegetais;

- O homem criador de paisagem/modificador do espaco Natureza e Paisagem: O Espaco
Ambiental e a Questdo Ambiental;

- O espago geografico produzido/apropriado Os Recursos Minerais e as Fontes de
Energia;

- Tema Transversal: Meio Ambiente, Saude.

Metodologia de Abordagem:

Exposicdo dialogada dos conteudos; Estudo de textos e documentos; Trabalhos e exercicios em
sala de aula e extraclasse individuais e em grupo; Projecao de filmes, videos e documentarios;
Discussoes, palestras, seminarios com exposi¢ao individual ou em grupo; Saidas de campo
(visitas técnicas).

Avaliagbes: objetivas e discursivas; Seminarios; Autédromo (jogo em grupo de responder

questdes de vestibular e ENEN); Relatorios. Ao final de cada instrumento avaliativo, serao
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diagnosticados os discentes que tiveram dificuldades na assimilagao do contelido. Os discentes

com dificuldades serdo convocados a participarem do atendimento no contra turno, onde serdo

revisados pontualmente os aspectos do conteido em que apresentaram dificuldades.
Bibliografia Basica:

1. TEIXEIRA, W.; TOLEDO, M. C. M.; FAIRCHILD, T. R.; TAIOLI, F. (Orgs.). Decifrando a
Terra. Sao Paulo: Oficina de Textos, 2000. 568 p.

2. VIEIRA, B. C. et al. Ser protagonista - Geografia. 3. ed. SM. 2016.
Bibliografia Complementar:

1. FITZ, P. R. Cartografia basica. Sao Paulo, Oficina de Textos, 2008.
2. ROSS, J. L. S. (Org.). Geografia do Brasil. 6. ed. Sdo Paulo: EDUSP, 2011. 549 p.

3. VITTE, A. C.; GUERRA, A. J. T. (Org.). Reflexdes sobre a geografia fisica no Brasil. 5.

ed. Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 2011. 280 p.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Histéria | | CH*:80h | 1° Ano
Objetivos:

Conhecer a trajetéria de diferentes sociedades através da Ciéncia Histdria,
reconhecendo as diferentes abordagens produzidas pelas Ciéncias Sociais e Humanas
e suas técnicas e metodologias de produgado de conhecimentos.

Entender as transformacgdes histéricas como produtos das relagdes socioeconémicas,
politicas e culturais.

Reconhecer os elementos socioculturais que constituem as identidades.

Entender os principais conceitos e categorias que estruturam a construgdo do discurso
historiografico e suas relagdes com os contextos reais de vida.

Identificar as diferengas e semelhancgas entre as formas de organizagdo das sociedades
no que diz respeito a producgao e reproducéo da vida em sociedade.

Reconhecer as diferentes formas de organizacdo das culturas, ciéncias, tecnologias e
das expressoes religiosas através do tempo.

Apreender as principais formas de relagdes de trabalho no decorrer dos processos
histéricos nos mais diferentes espacgos e tempos.

Analisar os significados historicos das relagcées de poder entre os Estados, as nacgbes e
os diversos grupos sociais.

Compreender as identidades, manifestagdes ou representagbes da diversidade do

patriménio cultural e artistico em diferentes etnias e contextos sociais.

Conteudos:

Histéria e historiografia

Ciéncia Historia e construcdo do conhecimento histérico: Fontes; O tempo como
problema da Histdria; Espago e conhecimento histérico; A constru¢do do conhecimento
histérico; Verdade historica; sujeitos histéricos. Discursos historiograficos. A Ciéncia
Historia e as novas tecnologias.

Das sociedades primitivas as sociedades complexas

O processo de hominizagdo e o controle do meio ambiente. O Ser Humano como
produtor de Cultura. O Origens e evolugdo da Humanidade; Cagadores e coletores e a
criacdo de estratégias sobrevivéncia da espécie humana; Sociedades Primitivas no
Brasil; Da economia coletora a economia produtora: A Revolugdo Neolitica e suas
implicagdes; O limiar da civilizagdo e a origem da propriedade privada e das classes
sociais nas primeiras civilizagdes.

As Civilizagoes Hidraulicas

Singularidades histéricas da origem da civilizacdo na Africa, Mesopotamia, Egito, China,

india e na América (Maias, Incas e Astecas).

O Escravismo Antigo e o berco da Democracia.
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- As Civilizagdes Antigas Grega e Romana: a Democracia Antiga, o Teatro e a Filosofia. A |
formacao da Republica Romana, a construgdo e queda do Império.

- Transigao do Escravismo Antigo para o Feudalismo.

- As bases econdmicas, sociais e culturais da sociedade feudal. A Sociedade Feudal. A
Cristandade e a Igreja Catdlica na Idade Média. A cristandade e os mugulmanos: as
Cruzadas. A Peste Negra. O Renascimento Urbano. A Guerra dos Cem Anos. A Crise da
Sociedade Feudal. Conflitos e revoltas nas sociedades coloniais.

- Movimentos e praticas culturais

- Fé, religido e ciéncia: O homem em busca de explicagdes: mito e religido em diferentes
tempos e espacos; O legado da civilizagdo greco-romana; Judaismo, Cristianismo e

islamismo: origens, expansao e confrontos.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia envolve atividades expositivas e pesquisas como abordagens para apropriagao
dos conhecimentos historicamente acumulados em pesquisas académicas e para a construcao
de novos conhecimentos adaptados a Educagao Basica. Sao ferramentas de trabalho materiais
didaticos, a rede mundial de computadores e produtos disponibilizados pela Industria Cultural
contemporéanea. As estratégias de Avaliacdo da Aprendizagem consideram a LDB e o PPI do
IFSC, sendo continua, somativa e processual, buscando garantir a reorientagdo dos

procedimentos e a autoavaliacdo dos sujeitos.

Bibliografia Basica:
1. VANFAIS, R. et al. Historia 1 — Ensino Médio. Sado Paulo: Saraiva, 2016.
2. COTRIM, G. Historia Global. Sdo Paulo: Saraiva, 2017.

Bibliografia Complementar:
1. GRANGEIRO, C. Cenas da Historia 1. Sao Paulo: Palavras, 2016.
2. . Cenas da Historia 2. Sao Paulo: Palavras, 2016.

3. . Cenas da Histdria 3. Sio Paulo: Palavras, 2016.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Informatica (Aplicada) | CH*: 40h | 1° Ano
Objetivos:

- Utilizar o computador como uma ferramenta computacional para auxiliar nas atividades
do curso e da vida profissional;

- Conhecer e utilizar aplicativos de automacao de escritorio;

- Aprender a elaborar documentos utilizando as ferramentas de escritério apropriadas;

- Conhecer e saber utilizar ferramentas on-line uteis para as atividades do curso e

profissionais;

Conteudos:

- Aplicativos de automacgado de escritério, tais como: processadores de texto; planilhas
eletronicas; ferramentas de apresentagao;

- Ferramentas na nuvem: armazenamento, compartiihamento e seguranga de dados via
Google Drive; edicdo de textos via Google Docs; Manipulacdo de planilhas com o
Google Sheets; criacdo de apresentagcdes com o Google Slides; elaboragao de enquetes
com o Google Forms;

- Correio eletrbnico: criacao e utilizacdo de contas de e-mail;

Metodologia de Abordagem:

As aulas desta unidade curricular serdo ministradas em laboratério de informatica, que dispde
de computadores conectados na Internet. As aulas expositivas serdo realizadas com auxilio de
apresentacdo de dindmica usando o Prezi.com. As atividades praticas serdo realizadas

individual, duplas e grupos, em laboratério de informatica.

Bibliografia Basica:
1. MANZANO, M. I. N. G. Estudo dirigido de informatica basica. 7. ed. Sdo Paulo: Erica,
2011.
2. COSTA, E. A. BrOffice.org: da teoria a pratica. Sdo Paulo: Brasport, 2007.

Bibliografia Complementar:
1. MANZANO, J. A. N. G. BrOffice.org 3.2.1: guia préatico de aplicacdo. Sdo Paulo: Erica,
2011.
2. MOTAFILHO, J. E. Descobrindo o Linux: entenda o sistema operacional GNU/Linux. 3.
ed. rev. e ampl. Sdo Paulo: Novatec, 2012. 924 p.
3. PREPPERNAU, J.; COX, J. Windows 7: Passo a Passo. Porto Alegre: Bookman, 2010.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



Ministério da Educagdo

O .. INSTITUTO FEDERAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
MW santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
Unidade Curricular: Introducéo a Tecnologia dos Alimentos | CH*: 40 h | 1° Ano
Objetivos:

- Conhecer a importancia do Técnico em Alimentos;
- Entender o funcionamento de uma industria de alimentos;

- Conhecer das principais matérias-primas utilizadas nas industrias de alimentos.

Conteudos:
- Habilidades, competéncias, area de atuacdo e mercado de trabalho do Técnico em
Alimentos;

- Generalidades sobre a industria de alimentos e as matérias-primas agropecuarias;

- Matérias-primas de origem vegetal — caracteristicas, obtencdo e indicadores de
qualidade;

- Matérias-primas de origem animal — caracteristicas, obtencdo e indicadores de
qualidade.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a relagcdo entre teoria e pratica através do dialogo,
construcdo do conhecimento e contextualizacdo do conteudo abordado. Para tal, serdo
realizadas aulas expositivo-dialogadas, visitas técnicas e listas de exercicios, com o objetivo de
proporcionar a imersao do aluno a pratica.

As aulas expositivo-dialogadas terdo quatro momentos: (1) retomada do conteiudo da aula
anterior, como forma de revisdo; (2) introdugédo ao novo conteudo, motivando o interesse dos
alunos pelo tema; (3) desenvolvimento do conteudo; (4) encerramento da aula com
questionamentos relevantes e avaliagdo do processo de aprendizado pela participacdo dos
alunos.

Materiais: ferramentas e equipamentos disponiveis em sala de aula (projetor multimidia,
quadro, pincéis, apagador), material impresso, livros da biblioteca.

O processo de aprendizagem sera avaliado de forma continua, pela analise do conhecimento
adquirido pelos discentes através das atividades desenvolvidas individualmente e em grupo. As
atividades serdo na forma de avaliagdo escrita, estudos dirigidos e participacao nas aulas
praticas. As avaliacbes escritas serdo discutidas individualmente com cada discente. Os
discentes serao orientados continuamente quanto a sua presencga e participagao nas atividades.
Os discentes serao avaliados quantitativamente como forma de observar a capacidade dos
mesmos em atingir os objetivos propostos e expressar os conhecimentos construidos. Os

resultados do processo de aprendizado serdo traduzidos em nota de 0 (zero) a 10 (dez).

Bibliografia Basica:
1. GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed., Sdo Paulo: Nobel, 2009.
2. LIMA, L. P. Matérias-Primas Agropecuarias. 1. ed. Vigosa: UFV, 2018. 99p.

Bibliografia Complementar:
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1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

2. KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢cao e controle de qualidade.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

3. LIMA, U. A. Matérias-Primas dos Alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol || CH*:40h | 1°Ano
(Opcional)

Objetivos:

- Ler, ouvir, compreender e interpretar textos em Lingua Espanhola.

- Produzir textos basicos, orais e escritos, em Lingua Espanhola.

- Conhecer as regras e convengbes do sistema linguistico espanhol, aplicando-as aos
contextos comunicativos.

- Compreender e usar a lingua espanhola como instrumento de acesso a informacgdes, a

outras culturas e grupos sociais.

Conteudos:

- Manifestacbes da cultura hispanica: artes plasticas, musica, danga, arquitetura,
literatura, culinaria.

- Variagdes linguisticas e caracteristicas afro-hispanicas no Espanhol da América.

- Leitura, escuta e interpretagdo de textos, em Lingua Espanhola, que abordem temas
transversais e temas ligados a area técnica.

- Estrutura linguistica.

- Alfabeto ou Abecedario (letras e sons): as letras particulares do espanhol: ch/ll/i; sons
de r/rrlj/ge/gi; variagdes linguisticas fonéticas: llly (yeismo); s/ce,ci/za,zo,zu
(seseo/ceceo).

- Saudagbes e despedidas (formalidade e informalidade); Signos ortograficos: pontuagao;
acentuacao gréfica; diacriticos; palavras heterotonicas.

- Artigos: determinado/indeterminado/neutro; regras de  eufonia; palavras
heterogenéricas.

- Contragdes e combinagdes.

- Preposicoes.

- Demonstrativos.

- Indefinidos.

- Apodcopes.

- Vocabulario basico em Lingua Espanhola e palavras mais frequentes em Lingua

Espanhola.

Metodologia de Abordagem:
Aulas expositivas dialogadas; produgdes artisticas e culturais diversas (visual, musical, cénica e
gastrondmica); estudos dirigidos; discussbes em grupos; trabalhos Individuais e em grupos;

pesquisas conduzidas em laboratério de informatica; seminarios.

Bibliografia Basica:
1. COIMBRA, L. Cercania Joven: espanhol, 1° ano: ensino médio. Vol 1. Sao Paulo:
Edicdes SM, 2016.
2. REGUEIRO, M. A. V.; BURGOS, M. A. Michaelis Espanhol gramatica Pratica. Sao
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Paulo: Melhoramentos, 2010.

Bibliografia Complementar:

1.

ALVAREZ LOPEZ, L.; ORNELAS DE AVELAR, J. Dinamicas Afro-Latinas: Lingua(s) e
Historia(s). Frankfurt: Peter Lang GmbH, Internationaler Verlag der Wissenschaften,
2015. Disponivel em: <http://search.ebscohost.com/login.aspx?
direct=true&db=nlebk&AN=965896&lang=pt-br&site=ehost-live>. Acesso em: 22 abr.
2019. Acervo virtual IFSC.

DICIONARIO MICHAELIS. Dicionario escolar espanhol: espanhol-portugués,
portugués-espanhol. Sdo Paulo: Melhoramentos, 2010.

GARCIA, S. A; PONS, J. I. Esencial: diccionario de la lengua espafola. Sdo Paulo:
WMF Martins Fontes, 2010.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



Ministério da Educagdo

O .. INSTITUTO FEDERAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
Unidade Curricular: Lingua Estrangeira Moderna: Inglés | | CH*: 40 h | 1° Ano
Objetivos:

- Ler, ouvir e interpretar textos em Lingua Inglesa.

- Produzir textos basicos, orais e escritos, em Lingua Inglesa.

- Conhecer as regras e convengdes do sistema linguistico inglés, aplicando-as aos
contextos comunicativos.

- Usar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informagdes, a outras culturas e
grupos sociais.

- Discutir aspectos identitarios em relagdo a aprendizagem da lingua estrangeira e os

aspectos culturais que ela compreende.

Conteudos:

- Leitura, escuta e interpretacao de textos, em Lingua Inglesa, que abordem temas
transversais e temas ligados a area técnica;

- Anglicismos, palavras cognatas e falsos cognatos;

- Pronomes pessoais e pronomes possessivos;

- O caso possessivo;

- Verbo to be e there to be, to have;

- Verbos regulares e irregulares no presente simples, presente continuo e passado
simples;

- Advérbios;

- Plural de substantivos;

- Substantivos contaveis e incontaveis;

Imperativo.

Metodologia de Abordagem:

Estudo de textos variados; aulas expositivas e dialogadas; atividades em grupo; atividades
orais e escritas; filmes e musicas; discussoes e opinido critica sobre os assuntos estudados.
Avaliagdo continua (assiduidade, respeito aos alunos, professores e demais servidores,
iniciativa, cumprimento das atividades de casa e de sala); avaliagcbes escritas e orais;

producdes textuais; trabalhos de pesquisa; seminarios.

Bibliografia Basica:
1. MARQUES, A.; CARDOSO, C. Learn and share in English 1: lingua estrangeira
moderna: inglés. 12 edicdo. Sdo Paulo: Atica. 2016.
2. MUNHOZ, R. Inglés Instrumental Estratégias De Leitura |I. Sdo Paulo: Texto Novo,
2001.

Bibliografia Complementar:
1. DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-

inglés, inglés-portugués. 2. ed. atual. Oxford: Oxford University, 2009.

2. MURPHY, R. Essential grammar in use: a self-study reference and practice book for
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elementary students of english with answers. Cambridge: Cambridge University Press,
2011.

3. MURPHY, R.; SMALLZER, W. English grammar in use intermediate with answers

and cd-rom: a self-study reference and practice book for intermediate students of

English. Cambridge: Cambridge University Press, 2011.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Portuguesa | CH*: 120 | 1°Ano

h
Objetivos:

- Compreender e usar a Lingua Portuguesa como lingua materna, geradora de
significagdo e integradora da organizagado do mundo e da prépria identidade;

- Analisar os recursos expressivos da linguagem verbal, relacionando textos e contextos,
mediante a natureza, fungdo, organizacao, estrutura, de acordo com as condi¢cbes de
producao e recepgao (intencdo, época, local, interlocutores participantes da criagdo e da
propagacao de ideias e escolhas, tecnologias disponiveis);

- Considerar a Lingua Portuguesa como fonte de legitimacdo de acordos e condutas
sociais e como representacdo simbodlica de experiéncias humanas, manifestas nas

formas de sentir, pensar e agir na vida social.

Conteudos:

- Lingua, linguagem

- Variedades linguisticas

- Funcdes da linguagem

- Os géneros do discurso

- Estratégias de textualidade: situacionalidade, coesdo, coeréncia, intencionalidade e
aceitabilidade, informatividade e intertextualidade.

- Figuras de linguagem

- Semantica: sinonimia e parafrase; ambiguidade e polissemia; negacdao e ironia;
implicitos e indiretas; expressdes idiomaticas.

- Ortografia

- Acentuagao

- Estrutura e formagao de palavras

- O que é Literatura?

- Trovadorismo

- Aliteratura de Gil Vicente

- Classicismo

- Barroco

- Arcadismo

- O poema

- O texto teatral

- Resumo e resenha

- O seminario

- Géneros instrucionais

- Géneros digitais
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- Introducéo a escrita cientifica

Metodologia de Abordagem:

Os conteudos e atividades sado organizados de acordo com os objetivos previstos para a
unidade curricular. A abordagem tedrica do conteldo se dara por meio de aulas expositivas e
dialogadas. O conteudo podera ser explorado também de maneira pratica, por meio de
atividades em laboratério, seminarios, estudos de caso, realizacdo de exercicios, pesquisas,
trabalhos em sala, filmes e avaliagdes individuais ou em grupo que colaborem para a

aprendizagem do discente e expressem 0 seu progresso ao final do ano letivo.

Bibliografia Basica:
1. BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. e ampl. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira; Lucerna; 2015.
2. NICOLA, J.; TERRA, E. Portugués de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo:
Scipione, 2009.

Bibliografia Complementar:
1. CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. A. C. Portugués: linguagens: ensino médio. 4. ed.
Sao Paulo: Atual, 2013.
2. HOUAISS, A. Minidicionario Houaiss da Lingua Portuguesa Adaptado a Reforma
Ortografica da Lingua Portuguesa. 3. ed. Rio de Janeiro: Obijetiva, 2010.

3. TERRA, E. Curso pratico de gramatica. 6. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2011.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Matematica | CH*: 120 | 1°Ano

h
Objetivos:

Utilizar e reconhecer, em sua forma oral ou escrita, simbolos, cédigos e a nomenclatura
da linguagem matematica;

Ler, interpretar e utilizar representacbes matematicas (tabelas, graficos, expressoes,
etc.);

Transcrever mensagens matematicas da linguagem corrente para a linguagem
simbdlica (equagbes, graficos, diagrama, formulas, etc.) e vice versa;

Identificar diferentes representagbes e significados de niumeros e operagdes no contexto
social;

Reconhecer padrées numéricos;

Utilizar e reconhecer a linguagem algébrica necessaria para expressar relagdes entre
variaveis dependentes;

Procurar selecionar e interpretar informacgoées relativas ao problema;

Compreender o conceito de fungédo para associar a exemplos do cotidiano e modelar
situacdes problemas, dentro e fora da matematica;

Selecionar estratégias de resolugéo de problemas;

Construir graficos e associar a eles suas respectivas funcoes.

Distinguir e utilizar raciocinios dedutivos e indutivos;

Desenvolver a capacidade de utilizar a matematica a interpretagdo e intervengdo no
real;

Aplicar métodos e conhecimentos matematicos em situacdes reais, em especial em
outras areas do conhecimento;

Utilizar adequadamente calculadoras e computador, reconhecendo suas limitacoes e
potencialidades;

Identificar regularidades e estabelecer relagdes entre as grandezas.

Conteudos:

Conjuntos: Conceitos iniciais; Operagdes: unido, intersegdo, complemento;

Conjuntos numéricos: NUumeros naturais e inteiros; NUmeros racionais; Numeros reais;
intervalos;

Relacbes e Funcgdes: Pares ordenados; Produto cartesiano; Definicdo de relagao;
Definicdo e notagdes de funcdo; Dominio, contradominio e imagem; Funcgdes
compostas; Fungdes inversas;

Plano cartesiano e graficos;

Funcado Afim: Definicao e propriedades basicas; Representacao grafica; Equagdes e

inequacgdes do 1° grau;
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Fungao Quadratica: Definigdo e propriedades basicas; Zeros da fungao quadratica;
Representacao grafica; Equagdes e inequacdes do 2° grau;

Funcado exponencial: Definicdo e propriedades basicas; Representagdo grafica;
Equacgdes e inequacdes exponenciais;

Logaritmos: Definicdo e propriedades basicas; Funcido logaritmica; Representacao
grafica;

Equacgdes e inequacdes logaritmicas;

Trigonometria no tridngulo retangulo: Razdes trigonométricas no tridngulo retangulo;
Aplicacgdes;

Trigonometria na circunferéncia; Arcos e angulos em circunferéncias; Ciclo
trigonométrico; Seno, funcdo seno, cosseno, fungdo cosseno; Tangente, funcao
tangente; Outras fungdes trigonométricas (cotangente, secante, cossecante); Relacdes

trigonométricas; Equagdes trigonométricas simples.

Metodologia de Abordagem:
Aulas expositivas que contemplem definicdes e aplicagdes dos conteudos, utilizando recursos
audiovisuais; resolucdo de exercicios diversos, enfatizando a aplicagdo pratica; atividades

praticas que ilustrem a aplicagdo dos conceitos aprendidos.

Bibliografia Basica:

1.

2.

BONGIOVANNI, V.; VISSOTTO, O. R. LAUREANO, J. L. T. Matematica. 1. Ed. Sao
Paulo: Bom livro,1994.
DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicagdes. Sdo Paulo: Atica, 2006.

Bibliografia Complementar:

1.
2.
3.

IEZZI, G. Matematica. 2. ed. Sdo Paulo: Atual, 1997.

BIANCHINI, E.; PACCOLA, H. Matematica. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Vol. 1.
MARCONDES, C. A.; GENTIL, N.; GRECO, S. E. Matematica. Série Novo Ensino
Médio. 7. ed. Sdo Paulo: Atica, 2002.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Microbiologia Bésica | CH*: 60h | 1° Ano
Objetivos:

- Diferenciar os micro-organismos sob os aspectos morfolégico, fisioldgico, metabdlico e
genético;

- Conhecer os principais fatores que influenciam no crescimento de micro-organismos;

- Executar as principais técnicas para analises microbiolégicas;

- Desempenhar a postura adequada ao laboratério de microbiologia.

Conteudos:

- Introdugdo a Microbiologia: conceitos, histérico, importancia, apresentagao dos principais
grupos de micro-organismos;

- Classificacdo biolégica dos micro-organismos: taxonomia; nomenclatura; organizagao
celular dos micro-organismos (células eucariéticas e procariéticas);

- Caracterizacao dos principais micro-organismos: bactérias, fungos, protozoarios, algas e
virus;

- Crescimento de micro-organismos: fatores que influenciam, curva de crescimento;

- Ambientacdo no laboratério de microbiologia: biosseguranca e higiene; acidentes;
normas; vidrarias e equipamentos; layout;

- Microscopia e técnicas de visualizagao;

- Técnicas basicas de microbiologia: semeadura, isolamento, identificagdo e contagem de

micro-organismos.

Metodologia de Abordagem:

A unidade curricular sera implementada através de aulas tedricas e praticas, de acordo com a
seguinte metodologia de abordagem: (i) problematizagéo inicial, através de discussédo sobre
situacdes reais do cotidiano dos discentes, os quais serdo subsidios para levantar os
conhecimentos prévios dos estudantes e debaté-los confrontado com outras visdes sobre o
tema; (ii) organizacdo do conhecimento, através da exposicdo dialogada dos conteudos
especificos relacionados ao tema de estudo e que sdo necessarios para responder a
problematizacao inicial; e (iii) aplicacdo do conhecimento, através da utilizacdo dos conceitos
desenvolvidos na etapa anterior para analisar, interpretar e apresentar respostas para o

problema discutido na problematizagao inicial.

Bibliografia Basica:
1. TORTORA, G. J.; FUNKE, B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. Artmed, 2005.
2. PELCZAR JR., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: Conceitos e
Aplicagoes. Pearson Makron Books, 1997. Vol. 1.

Bibliografia Complementar:
1. MADIGAN, M. T.; MARTINKO, J. M.; DUNLAP, P. V.; CLARK, D. P. Microbiologia de
Brock. Artmed, 2010.
2. RIBEIRO, M. C.; SOARES, M. M. S. Microbiologia Pratica: Roteiro e Manual -
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Bactérias e Fungos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2011.

3. JORGE, A. O. C. Microbiologia - Atividades Praticas. 2. ed. Sdo Paulo: Santos, 2008.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Principios de Conservacéo de Alimentos | CH*:40h | 1° Ano
Objetivos:

- ldentificar, compreender e operacionalizar a aplicacdo dos principais métodos de
conservacao de alimentos empregados pela industria;

- Aplicar a legislacao vigente nas atividades e no processamento de alimentos, visando o
controle de qualidade em todo processo;

- ldentificar, avaliar e qualificar as matérias-primas destinadas ao processamento.

Conteudos:

- Fundamentos e importancia da conservagao de alimentos na vida humana;

- Principais altera¢des causadas em alimentos;

- Conservacdo pelo uso do calor: pasteurizagcdo, esterilizacdo, branqueamento,
apertizagao;

- Conservacao pelo uso do frio: congelamento e resfriamento;

- Conservagao pela redugdo de agua no alimento: secagem, defumacgéao, evaporagao,
spray dryer, desidratacdo osmodtica, liofilizagao;

- Conservagao por processo de fermentacao;

- Meétodos de conservagao combinados;

- Aditivos, ingredientes e coadjuvantes na manipulagdo, processamento e conservacao
dos alimentos;

- Legislagao especifica vigente;

- Tendéncias na conservacao de alimentos.

Metodologia de Abordagem:
A unidade curricular sera implementada mediante aulas tedricas e praticas que poderao
envolver as seguintes estratégias: estudo dirigido; apresentacdo de seminario; elaboragao de

trabalhos em grupo.

Bibliografia Basica:
1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sao Paulo: Atheneu, 2008.
2. FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos. 2. ed. Artmed. 2006.

Bibliografia Complementar:
1. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri, SP: Manole, 2006.
2. ORDONEZ. J. A. Tecnologia de Alimentos. Porto Alegre: Artmed.
3. Pereira, L.; PINHEIRO, A. N.; SILVA, G. C. Manipulagado segura de alimentos. Rio de

Janeiro: Senac, 2010.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Quimica |

| CH*:80h [1°Ano

Objetivos:

Perceber as transformacgdes quimicas em concepgdes macroscopicas, microscopicas e
em linguagem cientificas proprias da quimica;

Trabalhar os codigos e simbolos préprios da quimica;

Relacionar dados experimentais e tedricos;

Prever resultados de reagdes quimicas;

Investigar no campo tedrico e experimental as relagbes da quimica, cotidiano, sociedade

e meio ambiente;

Trabalhar os rétulos de produtos industrializados, sobretudo a industria alimenticia;
Reconhecer e converter unidades de medidas cotidianas e do Sistema Internacional;

Avaliar limites éticos e morais relacionando a quimica e a tecnologia.

Conteudos:

Unidades de Medidas;

Evolugao dos modelos atdmicos;
Protons, Néutrons e elétrons;
Topicos de Radioatividade;

Tabela Periodica;

Leis Ponderais;

Equacdes Quimicas;

Distribuicao Eletronica;

Massa Atdmica e Férmula Molecular;
Quantidade de matéria — Mol;
Geometria Molecular;

Regra do Octeto;

Polaridade das moléculas;

Forcas intra e intermolecular;
Nomenclatura de compostos idnicos;
Acidos, Bases, Sais e Oxidos;
Numero de Oxidagao (NOX);

Estequiometria.

Metodologia de Abordagem:

O ensino sera mediada por ferramentas educacionais como Tecnologias de Informagao e
Comunicacgao (TIC), materiais didaticos como os livros e modelos atdémicos, os diversos tipos de
experimentagao (investigativa, demonstrativa e/ou problematizadora), considerando os
conteudos ligados ao cotidiano, ciéncia, tecnologia, sociedade e meio ambiente.

Procurando estar ligado a outras unidades curriculares, aos assuntos transversais, as atividades
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inclusivas acontecendo em ambientes formais e ndo formais de ensino. Seguindo os preceitos

da Lei de Diretrizes e Bases - LDB que preconiza o desenvolvimento da autonomia intelectual e
do pensamento critico do aluno.

As avaliagdes do rendimento escolar priorizara os aspectos qualitativos sobre os quantitativos.
Bibliografia Basica:

1. PERUZZO. F. M.; CANTO. E. L., Quimica na abordagem do cotidiano. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2012.

2. SARDELLA, A. Quimica. 6. ed. Atica, 2005.
Bibliografia Complementar:

1. KOTZ, J. C. Quimica Geral e Reagdes Quimicas. 3. ed. Cengage Learning, 2015. Vol. 1
e 2.

2. RUSSELL, J. B. Quimica Geral. 2. ed. Pearson Makron, 2014. Vol. 1 e 2.

3. USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica. 9. ed. Saraiva, 2013.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Sociologia | | CH*: 40 h | 1° Ano
Objetivos:

- Conhecer, identificar e aplicar conhecimentos pertinentes a Sociologia.

- Conhecer e analisar a origem, a historia e o desenvolvimento da Sociologia.

- Identificar as finalidades da disciplina de Sociologia no ensino médio e sua trajetoria no
sistema escolar.

- Analisar a cultura como prética social e fendmeno historicamente situado, pelo qual os
homens criam sua existéncia social, econdmica, politica, religiosa, intelectual e artistica.

- Conhecer a nocdo de socializagdo, o papel das Instituigdes Sociais na sociedade

humana e refletir sobre a diversidade sociocultural.

Conteudos:

- A SOCIOLOGIA COMO CIENCIA

- Principais conceitos trabalhados: sociedade, ciéncia e sociologia.

- O estudo da Sociologia

- A Sociologia como ciéncia: O contexto histérico de surgimento da Sociologia, trajetéria
como disciplina escolar e finalidade.

- A Sociologia como ciéncia: Senso comum x Ciéncia

- CULTURAE IDEOLOGIA

- Principais conceitos trabalhados: cultura; ideologia; industria cultural; contracultura.

- Conceitos de Cultura e ldeologia: o conceito sociolégico e antropolégico de Cultura;
Cultura erudita e cultura popular; Ideologia.

- Alindustria cultural

- Acontracultura

- A mundializagdo da cultura no mundo globalizado

- Cultura, industria cultural no Brasil e o papel da midia

- SOCIALIZACAO, INSTITUICOES SOCIAIS E TOLERANCIA AS DIVERSIDADES

- Principais conceitos trabalhados: socializagao, instituigdo social € minorias sociais.

- Instituicdes sociais, as suas regras e os individuos: Escola, Familia, Estado, Empresa e
Instituicdo Religiosa.

- Minorias Sociais e tolerancia a diversidade sociocultural.

Metodologia de Abordagem:

Sera exposto o conteudo de forma verbal, através de debates, meios audiovisuais, palestras,
trabalhos em grupo, e pesquisas realizadas pelos proprios alunos. Buscar-se-a dialogo com
outras disciplinas como a historia e a geografia, assim como partir da realidade dos educandos
para pautar nossas experiéncias no processo de ensino-aprendizagem. As aulas terdo como

base as leituras prévias e interpretacao dos textos por parte dos alunos, de modo que a

qualificar a discussdo sobre a tematica da aula. Além disso, serdo realizadas atividades
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individualmente ou em grupo, tais como: estudos e discussdes e textos, apresentagdes orais e

escritas, trabalhos e estudos dirigidos, realizacdo de pesquisas (bibliograficas e de campo),
resolucao de exercicios.

A avaliagdo aqui € entendida enquanto um processo continuo, que auxilia o docente para
reelaborar sua postura e sua didatica frente aos educandos de cada classe. Portanto sera um
instrumento eficaz para levantar o nivel de aprendizado dos alunos. Os meios de avaliagao
serdo os seguintes: a producido de textos dissertativos, a realizagdo de seminarios e outros
exercicios individuais e/ou coletivos, avaliacbes individuais com questdes objetivas e
argumentativas.

Para aqueles educandos que nao alcangarem a média exigida nas avaliagdes, serdo realizadas
revisdes visando recuperar os conteudos, além de possibilitar para o educando a oportunidade

de melhorar seu conceito e aprendizagens.
Bibliografia Basica:

1. TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sdo Paulo: Atual, 2007.
2. OLIVEIRA, L. F.; COSTA, R. C. Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro:

Imperial Novo Milénio, 2013.
Bibliografia Complementar:

1. ARON, R. As etapas do pensamento sociolédgico. 5. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,
1999.

2. COSTA, M. C. C. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. 1. ed. Sao Paulo:
Moderna, 1987.

3. QUINTANEIRO, T. Um Toque de Classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo
Horizonte: UFMG, 2002.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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EMENTAS DAS UNIDADES CURRICULARES - 2° ANO
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Unidade Curricular: Analises de Alimentos [CH*:80h | 2°Ano
Objetivos:

Apresentar os instrumentos necessarios para realizar as analises bromatolégicas e interpretar
os resultados com base na legislag&o vigente.
- Reconhecer e aplicar as normas de conduta em laboratérios;
- Selecionar e utilizar técnicas de amostragem, preparo e manuseio de amostras;
- Reconhecer os principios basicos de bromatologia através das analises da composigéo
centesimal (umidade, cinzas, proteinas, lipidios, fibras e carboidratos);
- Calcular e interpretar corretamente os dados obtidos das analises da composi¢ao

centesimal, com base na legislac&o vigente.

Contetdos:
- Normas de seguranca de laboratério;
- Amostragem: preparo e sele¢do da amostra, conservacgao;
- Garantia de qualidade em laboratério de analise de alimentos;
- Composicao centesimal dos alimentos;
- Analises: Umidade e solidos totais; Cinzas e conteudos minerais; Proteinas; lipideos;
carboidratos; fibras;
- Acidez;
- Refratometria;
- Cromatografia.

- Interpretacdo de resultados analiticos. Legislagido sobre alimentos.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a constru¢do do conhecimento com aplicagdo pratica da
teoria baseando-se metodologia pds-critica

Para tal, serdo ministradas:

Aulas para o desenvolvimento dos projetos através da atuacgéo protagonista dos discentes;
Aulas tedricas expositivo dialogadas sobre as etapas teoricas;

Estudos de caso para simulacdo da aplicagdo do conhecimento em construgcido em fatores
proximos da realidade;

Aulas praticas nas quais os alunos atuardo em grupos desenvolverdao a construgao do
conhecimento sob intermediagado docente;

Para as aulas serdo utilizadas metodologias ativas de ensino, como sala de aula invertida,
resolucéo de problemas, simulagio.

Serao utilizados as infraestruturas de sala de aula, lousa, projetor, carteiras e laboratérios

didaticos de informatica e de fisico quimica para as aulas da unidade curricular.

Bibliografia Basica:
1. CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de alimentos. 2. ed.
Campinas: UNICAMP, 2003. 207 p.
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2. DETMANN, E. Métodos para analise de alimentos. Instituto Nacional de Ciéncia e

Tecnologia de Ciéncia Animal. Visconde do Rio Branco: Suprema, 2012. 214 p.

Bibliografia Complementar:
1. COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica e seus componentes. Trad. Jeverson Frazzon et
al. 3.ed. Porto Alegre: Artmed, 2004, 368p.
2. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de
Fennema. Trad. Brandelli et al. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900p.
3. INSTITUTO ADOLFO LUTZ (IAL). Analise Sensorial. In: Métodos fisico-quimicos para

analise de alimentos. (Coord.) Odair Zenebon, Neus Sadocco Pascuet e Paulo Tiglea.

Séao Paulo: IAL, 2008. 1020p. Disponivel em:
<http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3 19/analisedealimentosial_20
08.pdf>.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Artes || | CH*: 40 h | 2° Ano
Objetivos:

- Compreender as diversas expressbdes e linguagens artisticas como manifestagcdes
humanas, inseridas em contextos sécio-histéricos e culturais.

- Produzir, apreciar e interpretar formas artisticas e culturais em uma dimensao critica e
contextualizada.

- Apurar a observacao e percepgao sensiveis e reflexivas.

- Fazer apreciacdes criticas de trabalhos de arte, com atribuicdo de significados e
estabelecimento de rela¢gdes com variados conhecimentos.

- Expressar e comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas.

- Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas.

- Refletir sobre as relagdes que envolvem o processo de construcao e fruicdo da arte.

- ldentificar épocas e movimentos artisticos.

- Pesquisar e analisar as producbes artisticas locais, nacionais e internacionais, a fim de

compreender suas especificidades.

Conteudos:
- Arte no Renascimento
- Renascimento lItaliano
- Renascimento Norte Europeu
- Arte Pré-Colombiana e pré-Cabralina - Estudo da histéria e cultura afro-brasileira e
indigena.
- Arte Barroca na Europa
- Arte Barroca no Brasileira
- Arte Neoclassica Europa
- Arte Neoclassica no Brasileira

- _Impressionismo

Metodologia de Abordagem:

Exposicdo de conteudo de forma verbal, através de debates, meios audiovisuais, palestras,
trabalhos em grupo, pesquisas realizadas pelos préprios alunos, apresentagcbes orais e
escritas. Buscar-se-a o dialogo com outras disciplinas do curso, assim como partir da realidade
dos educandos para pautar as experiéncias do processo de ensino-aprendizagem. As aulas
terdo como base as leituras prévias e interpretacdo dos textos por parte dos académicos,
objetivando qualificar a discussao sobre a tematica da aula. As atividades propostas na unidade
curricular do docente deverao promover a colaboragcao e cooperagao entre os discentes. Além

disso, serdao encaminhadas atividades n&o presenciais, tais como: trabalhos e estudos

dirigidos, pesquisas, resolucédo de exercicios, autoavaliacdes, relatos de experiéncias e outras
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atividades que o docente considerar adequadas. A avaliagdo aqui € entendida enquanto um
processo continuo, que auxilia o docente para reelaborar sua postura e sua didatica frente aos
académicos. Portanto sera um instrumento eficaz para levantar o nivel do processo de ensino-
aprendizagem. As avaliagdes priorizardo os aspectos qualitativos aos quantitativos e poderao
ser. Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas; a produgao
de textos dissertativos, a realizacdo de seminarios e outros exercicios individuais e/ou
coletivos, avaliagbes individuais com questdes objetivas e argumentativas, expressar e
comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas observagado dos alunos e
outras formas que o professor considerar adequadas. Fazer apreciagdes criticas de trabalhos
de arte, com atribuicdo de significados e estabelecimento de relagdes com variados
conhecimentos e refletir sobre as relacbes que envolvem o processo de construcao e fruicao da

arte.

Bibliografia Basica:
1. GARCEZ, L.; OLIVEIRA, J. Explicando a arte: uma iniciagdo para entender as artes
visuais. Sdo Paulo: Ediouro, 2001.
2. PROENCA, G. Histéria da Arte. 16. ed. Sdo Paulo: Atica, 2015.

Bibliografia Complementar:
1. PARRAMON, J. M. Fundamentos do desenho artistico. Tradugdo lvone C. Benedetti.
S&o Paulo: Martins Fontes, 2009.
2. Festas e Tradi¢oes. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Colecao Raizes e cultura.
3. SANTA ROSA, N. S. Etnias e Cultura. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Colecédo Raizes e

cultura.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Biologia I | CH*: 80 h | 2° Ano
Objetivos:

- Compreender a classificacdo dos organismos em 3 dominios (Bacteria, Arquéia e
Eucaria) e suas derivacoes.

- Compreender as diferencas estruturais e fisioldgicas entre os organismos dos 3
dominios.

- Entender os aspectos ecoldgicos e a interagdo entre os componentes do ambiente.

- Compreender as bases genéticas e seus aspectos evolutivos.

Conteudos:

- Introducao a Sistematica e Taxonomia: virus; moneras; protistas; fungos.

- Reino animal: classificacao em filos, com abordagem dos principais representantes;
doengas humanas causadas e/ou transmitidas por animais.

- Reino vegetal: bridfitas, pteridéfitas, gimnospermas e angiospermas.

- Morfologia e histologia das fanerégamas: tecidos permanentes e meristematicos; raiz;
caule; folhas; frutos

- Fisiologia das fanerégamas: transpiracao; fotossintese; respiragdo; movimentos

- Ecologia: conceitos; piramides ecolégicas; ecossistemas; ciclos biogeoquimicos.

- Genética: bases moleculares, 12 e 22 Lei de Mendel, polialelia, interagdo génica,
genética quantitativa e gendbmica moderna.

- Evolugdo: histdrico; teorias; fatores evolutivos (recombinagdo, selegdo, migragao,

mutagéo e deriva genética).

Metodologia de Abordagem:

Os procedimentos metodolégicos serdo compostos por aulas expositivas dialogadas, com
apresentacdo de videos complementares, trabalhos de pesquisa, realizacdo de experimentos
praticos, interpretacdo de textos e trabalhos técnicos que relacionem o conteudo da disciplina

com a area do curso.

Bibliografia Basica:
1. LOPES, S. ROSSO, S. Bio 2. 3. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2016, 288 p.
2. LOPES, S. ROSSO, S. Bio 3. 3. ed. Sd0 Paulo: Saraiva, 2016, 288 p.

Bibliografia Complementar:
1. CESAR, S. J.; SEZAR, S. Biologia. 4. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2006, 735 p.
2. SADAVA, D.; HELLER, H.C.; ORIANS, G. H.; PURVES, W. K.; HILLIS, D. M. Vida: a
ciéncia da Biologia. 8. ed. Porto Alegre: Artemed, 2009, 544 p. (Plantas e animais, v. 3).
3. SADAVA, D.; HELLER, H.C.; ORIANS, G. H.; PURVES, W. K.; HILLIS, D. M. Vida: a
ciéncia da Biologia. 8. ed. Porto Alegre: Artemed, 2009, 498 p. (Evolucao, diversidade e

ecologia, v. 2).

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Bioquimica de Alimentos | CH*:80h [2°Ano |
Objetivos:

- Compreender sobre a composi¢cdo quimica dos alimentos e os principais tipos de
transformacdes que neles ocorrem. Aplicacdo e controle dos processos bioquimicos

inerentes a tecnologia de alimentos.

Conteudos:
- Introdugdo a quimica dos alimentos
- Compostos quimicos alimentares: agua, proteina, carboidratos, lipideos, pigmentos,
vitaminas e sais minerais.
- Enzimas e seu uso em industrias de alimentos;

Reacdes e transformacdes bioquimicas dos alimentos.

Metodologla de Abordagem:

As aulas serdo desenvolvidas a partir da problematizagdo, as atividades por meio da
contextualizacao e a relacio entre as unidades curriculares através da interdisciplinaridade. Os
procedimentos didatico metodoldgicos basicos propostos serdo: aula expositiva dialogada,
seminarios de pesquisa, trabalhos em grupo, exercicios de aprendizagem, interpretacao de
textos técnicos e cientificos relacionados aos conteldos trabalhados, aulas praticas em

laboratdrio.

Bibliografia Basica:
1. ARAUJO, J. M. A. Quimica de alimentos: teoria e técnica. 5. ed. Vigosa: UFV, 2011.

2. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de
Fennema. Trad. Brandelli et al. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900p.

Bibliografia Complementar:
1. ESKIN, N. A. M; SHAHIDI, F. Bioquimica de alimentos. Traducio de Claudia Coana,
Yara Marina Joanna. 3. ed. Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.
2. KOBLITZ, M. G. B. (Coord.). Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagao praticas.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.
3. RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev. Sdo Paulo:
Blucher, 2007.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Educagao Fisica |l | CH*: 80 h | 2° Ano
Objetivos:

- Assumir postura ativa na pratica de atividades fisicas, tendo consciéncia da sua
importancia para a vida e a saude do cidadao.

- Compreender as diferentes manifestacdbes da cultura corporal, reconhecendo e
valorizando as diferengas de desempenho, linguagem e expressao.

- Refletir sobre informagdes a respeito da cultura corporal, interpretando-as com

embasamento cientifico, sendo autbnomo e critico.

Conteudos:

- Demonstrar autonomia na elaboragao de atividades corporais.

- Participar de atividades em pequenos e grandes grupos, de forma colaborativa.

- Conhecer e valorizar as diferentes manifestacées de atividades fisicas, corporais e
desportivas.

- Aptidao fisica relacionada a saude.

- Relaxamento e alongamento.

- Compreender o funcionamento do organismo humano com relacdo a pratica de
atividades fisicas e aptidao.

- Ergonomia, ginastica laboral e doengas ocupacionais.

- Nocgbes de sistemas taticos, técnicos e arbitragem de futsal, voleibol, basquetebol,
handebol.

- Aprendizagem e pratica de diversas modalidades como ginastica, atletismo,
bademinton, vélei de praia.

- Jogos e brincadeiras.

- As praticas dependerao da estrutura fisica disponivel no Campus, como a construgao

da quadra coberta.

Metodologia de Abordagem:
As aulas poderdo ser organizadas em sessdes tedrico-praticas, com recurso ao método
expositivo; dinamizagdo de debates; seminarios, bem como sessbes de atividades praticas

individuais ou de grupos, através de uma situacao problema.

Bibliografia Basica:
1. DARIDO, S. C.; RANGEL, I. C. A. Educacao Fisica na Escola: implicacbes para a
pratica pedagdgica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

2. FREIRE, J. B. Educagdo como pratica corporal. Sio Paulo: Scipione, 2004.

Bibliografia Complementar:
1. BREGOLATO, R. A. Cultura Corporal da Dan¢a, Ginastica, jogos e Esporte. Sao
Paulo. icone. 2000.
2. CAETANO, G. J. Eu Fago Esporte ou sou usado pelo Esporte? Livro didatico do
Parana. Curitiba, 2007.
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3. CARVALHO, Y. M. A relacao saude/atividade fisica: subsidios para sua desmistificacao.

Revista Brasileira da Ciéncia do Esporte, v.14, n.1, p.23-32, 2002.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Filosofia II | CH*:40h [2°Ano |
Objetivos:

- Compreender os conflitos e as tentativas de conciliacdo entre a Filosofia Grega e Fé
Crista, razao e fé, no periodo medieval;

- Responder aos problemas filosoéficos da Filosofia Medieval;

- Identificar as contribui¢des da Filosofia Medieval acerca dos fundamentos da linguagem.

- Interpretar a teoria politica de Maquiavel em seus varios significados;

- Compreender as mudancas de paradigmas politicos e culturais que possibilitaram a
constru¢do do mundo moderno.

- Avaliar os pontos fortes e fracos das teorias racionalistas e empiristas;

- Mapear as fontes e os limites do conhecimento.

- Refletir sobre os impactos da ciéncia na sociedade atual e sobre a natureza do

conhecimento cientifico.

Conteudos:
- A compatibilidade ou incompatibilidade entre fé crista e filosofia grega.
- Arelacdo entre a fé crista e a filosofia grega, a partir da concepc¢éo da Patristica e da
Escolastica.
- Agostinho de Hipona e a teodiceia.
- Tomas de Aquino e as provas da existéncia de Deus.
- Ateoria filosofico-politica de Maquiavel
- Teorias filosoéfico-politicas do periodo moderno.
- Epistemologia: filosofias racionalistas e empiristas.
- Filosofia da Ciéncia.

- Temas transversais.

Metodologia de Abordagem:

As aulas envolvem principalmente as seguintes atividades: analise de textos; aulas expositivas
e dialogadas; atividades orais e escritas; discussdes e analise critica dos assuntos
apresentados.

Os procedimentos de avaliagao incluem: avaliagbes escritas e orais; produgdes textuais;

trabalhos de pesquisa e debates; atividades de recuperacdo paralela.

Bibliografia Basica:
1. ARANHA, M. L. A; MARTINS, M. H. P. Temas de filosofia. 3; ed. Rev. Sdo Paulo:
Moderna, 2005.
2. MELANI, R. Didlogo: primeiros estudos em Filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

Bibliografia Complementar:
1. CHAUI, M. Convite a Filosofia. S3o Paulo: Atica, 2015.
2. CORDI, C. et al. Para filosofar. 5. ed. reform. Sao Paulo: Scipione, 2007.

3. GALLO, S. (Coord.). ETICA e cidadania: caminhos da filosofia (elementos para o
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[ ensino da filosofia). 16. ed. Campinas: Papirus, 2008. |
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Fisica Il | CH*: 40 h | 2° Ano
Objetivos:

- Compreender a Fisica enquanto interpretacao de fatos, fenbmenos e processos naturais
e da transformacao da natureza, inclusive pela interagdo com o ser humano.

- Compreender os procedimentos e equipamentos técnicos e tecnolégicos que fazem
parte do cotidiano doméstico, social e profissional, a partir dos conceitos advindos dos
estudos da area da Fisica.

- Reconhecer o papel da Fisica no sistema produtivo, compreendendo a evolugdo dos

meios tecnolégicos e sua relacdo dindmica com a evolu¢do do conhecimento cientifico.

Conteudos:
- Introdugcdo a termodindmica; Calor: conceito e medida; Mudancas de fases e
transmissdo de calor; Comportamento térmico de gases; Leis da termodindmica e

entropia; Acustica: o som e suas propriedades.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino sera baseada em na resolugao de situagdes-problemas utilizando-se
dos modelos fisicos atuais, visando o desenvolvimento dos conhecimentos, habilidades e
atitudes caracteristicas do perfil egresso. As aulas serdo desenvolvidas a partir da
problematizacéo, as atividades por meio da contextualizacdo e a relagao entre as unidades
curriculares através da interdisciplinaridade. Os procedimentos didaticos e metodoldgicos
propostos serdo: Aulas expositivas; utilizacdo de videos; seminarios; trabalhos de pesquisa;
aulas demonstrativas de experimentos; desenvolvimento de projetos; interpretacdo de textos

técnicos e cientificos relacionados aos contetudos trabalhados.

Bibliografia Basica:
1. HEWITT, P. Fundamentos de fisica conceitual. Colaboracdo de Phillip R. Wolf;
Tradugéao de Trieste Freire Ricci. Porto Alegre: Bookman, 2009. 439 p.
2. TELLES, D. D.; MONGELLI NETTO, J. (Org.). Fisica com aplicagao tecnolégica:

oscilagoes, ondas, fluidos e termodindmica. Sao Paulo: Blucher, 2013. 348 p. Vol. 2.

Bibliografia Complementar:
1. GASPAR, A. Fisica. Sao Paulo: Atica, 2011. 496 p.
2. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: gravitacdo, ondas e
termodindmica. Tradug&do de Ronaldo Sérgio de Biasi. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012.
296 p. Vol. 2.
3. PARANA, D. N. Fisica. 6. ed. Sdo Paulo: Atica, 2006. 400 p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Geografia lI |CH*:80h [2°Ano |
Objetivos:

- Elaborar esquemas de investigagdo que desenvolvam a observagado dos processos de
formacdo do territorio brasileiro e mundial, tendo em vista as relagdes de trabalho, a
incorporacéao de técnicas e tecnologias e o estabelecimento de redes sociais;

- Compreender a sociedade, sua génese e transformagéao, e os multiplos fatores que nela
intervém, como produtos da agcdo humana; a si mesmo como agente social; e aos
processos sociais como orientadores da dinamica dos diferentes grupos de individuos.

- Compreender a produgdo e o papel histérico das instituicdes sociais, politicas e
econdmicas, tais como crise econdmica, globalizacdo do sistema financeiro, poder do
Estado e sua relagdo com a economia e as novas resultantes espaciais das
desigualdades sociais, associando-as as praticas dos diferentes grupos e atores sociais;

- Determinar a génese e a transformacao das diferentes organizagdes territoriais como

produto das relagdes de poder.

Conteudos:
- O espaco geografico produzido/apropriado;
- Evolugao do espacgo da produgao (os modos de produgao);
- Os Espacos Agrarios e suas Transformacgoes;
- O Espaco Industrial;
- Urbanizacgao;
- Meios de Transporte e logistica
- Os meios de comunicagao;
- Apopulagdo mundial: estrutura, dindmica e problemas
- Dinamica Populacional e diversidade cultural;
- Geopolitica mundial e as relacdes de poder;
- O mundo contemporaneo (atualidades);

- Temas Transversais: Etica, Pluralidade Cultural.

Metodologia de Abordagem:

Exposicao dialogada dos conteudos; Estudo de textos e documentos; Trabalhos e exercicios em
sala de aula e extraclasse individuais e em grupo; Projecao de filmes, videos e documentarios;
Discussoes, palestras, seminarios com exposigao individual ou em grupo; Saidas de campo
(visitas técnicas).

Avaliacoes: objetivas e discursivas; Seminarios; Autédromo (jogo em grupo de responder
questdes de vestibular e ENEN); Relatérios. Ao final de cada instrumento avaliativo, serao
diagnosticados os discentes que tiveram dificuldades na assimilacdo do conteudo. Os discentes

com dificuldades serdo convocados a participarem do atendimento no contra turno, onde serao

revisados pontualmente os aspectos do conteido em que apresentaram dificuldades.
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Bibliografia Basica:
1. SANTOS, M.; SILVEIRA, M. L. Brasil. Territorio e Sociedade no inicio do século 21.
Rio de Janeiro: Record, 2001, 473 p.
2. VIEIRA, B. C. et al. Ser protagonista - Geografia. 3. ed. SM. 2016

Bibliografia Complementar:
1. CHANDELER, A. Ensaios para uma teoria histérica da grande empresa. Rio de
Janeiro: FGV, 1998.
2. MARX, K. O capital: livro |. Rio de Janeiro: Civilizagao Brasileira, v. | e v. Il, 2011.
3. SCHUMPETER, J. A. A Teoria do desenvolvimento econdmico. 3. ed. Sdo Paulo: Abril
Cultural, 1985.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Higiene na Industria de Alimentos CH*:40h (2°Ano
Objetivos:

- Conhecer indicadores de potabilidade da agua e outras especificidades para o seu uso
na industria de alimentos;

- Entender as fung¢des de cada uma das etapas que compdem o procedimento geral de
higienizacao;

- Conhecer métodos e técnicas de higienizacdo e controle sanitario na industria de

alimentos.

Conteudos:

- Tratamento convencional da agua;

- Indicadores de qualidade da agua para uso industrial;

- Procedimento geral de higienizagdo — etapas, fungdes dos detergentes e dos
sanitizantes;

- Processos de limpeza e sanitizagao (imerséo, nebulizagdo, espuma, clenning in place —
CIP, etc.);

- Agentes de limpeza (alcalinos e acidos) e sanitizagdo (alcool 70% e compostos
clorados);

- Diluicao de detergentes e sanitizantes.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a relagdo entre teoria e pratica através do didlogo,
construcdo do conhecimento e contextualizacdo do conteldo abordado. Para tal, seréo
realizadas aulas expositivo-dialogadas, visitas técnicas e listas de exercicios, com o objetivo de
proporcionar a imersao do aluno a pratica.

As aulas expositivo-dialogadas terdo quatro momentos: (1) retomada do conteudo da aula
anterior, como forma de reviséo; (2) introdugao ao novo conteudo, motivando o interesse dos
alunos pelo tema; (3) desenvolvimento do conteudo; (4) encerramento da aula com
questionamentos relevantes e avaliagcdo do processo de aprendizado pela participagdo dos
alunos.

Materiais: ferramentas e equipamentos disponiveis em sala de aula (projetor multimidia,
quadro, pincéis, apagador), material impresso, livros da biblioteca.

O processo de aprendizagem sera avaliado de forma continua, pela analise do conhecimento
adquirido pelos discentes através das atividades desenvolvidas individualmente e em grupo. As
atividades serao na forma de avaliagao escrita, estudos dirigidos e participacdo nas aulas
praticas. As avaliacbes escritas serdo discutidas individualmente com cada discente. Os
discentes serdo orientados continuamente quanto a sua presenga e participacdo nas

atividades. Os discentes serdo avaliados quantitativamente como forma de observar a

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



(11

. . Ministério da Educacdo
. . . I NSTITUTO F E D E RAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

capacidade dos mesmos em atingir os objetivos propostos e expressar os conhecimentos
construidos. Os resultados do processo de aprendizado serdo traduzidos em nota de 0 (zero) a
10 (dez).

Bibliografia Basica:

1. ANDRADE, N. J. Higiene na industria de alimentos: avaliacdo e controle da adeséo e
formacédo de biofilmes bacterianos. Sdo Paulo: Varela, 2008. 412p. Disponivel em:
<https://www2.cead.ufv.br/sistemas/pvanet/files/conteudo/695/livronelio.pdf>.

2. GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I|. S. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos: qualidade das matérias-primas, doengas transmitidas por alimentos,

treinamento de recursos humanos. 4. ed. Barueri: Manole, 2011. 1077p.

Bibliografia Complementar:
1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S50 Paulo: Atheneu, 2008.
2. MENDONCA, R. C. S.; BIANCHINI, M. G. A,; CARELLI, R. T. Higienizagdo em
agroindustrias de alimentos. Brasilia: LK Editora, 2006. 124 p.

3. SILVA JUNIOR, E. A. Manual de controle higiénico-sanitario em servigos de

alimentagao. 6. ed. Sdo Paulo: Varela, 2008. 625p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Histéria II | CH*: 80 h | 2° Ano
Objetivos:

Conhecer a trajetéria de diferentes sociedades através da Ciéncia Histdria,
reconhecendo as diferentes abordagens produzidas pelas Ciéncias Sociais e Humanas
e suas técnicas e metodologias de produgado de conhecimentos.

Entender as transformacgdes histéricas como produtos das relagdes socioeconémicas,
politicas e culturais.

Reconhecer os elementos socioculturais que constituem as identidades.

Entender os principais conceitos e categorias que estruturam a construgdo do discurso
historiografico e suas relagdes com os contextos reais de vida.

Identificar as diferengas e semelhancgas entre as formas de organizagdo das sociedades
no que diz respeito a producgao e reproducéo da vida em sociedade.

Reconhecer as diferentes formas de organizacdo das culturas, ciéncias, tecnologias e
das expressoes religiosas através do tempo.

Apreender as principais formas de relagdes de trabalho no decorrer dos processos
histéricos nos mais diferentes espacgos e tempos.

Analisar os significados historicos das relagcées de poder entre os Estados, as nacgbes e
os diversos grupos sociais.

Compreender as identidades, manifestagdes ou representagbes da diversidade do

patriménio cultural e artistico em diferentes etnias e contextos sociais.

Conteudos:

Trabalho, Producéo e Conflitos na Divisdo de Riquezas Socialmente Produzidas.
Relacbes de trabalho em distintas temporalidades: A serviddo no mundo antigo e no
medievo; A acumulacdo primitiva de capital na transicdo do feudalismo para o
capitalismo; Escraviddo moderna; O trafico negreiro e os fundamentos da formagao
econdmica e sociocultural brasileira; Do trabalho escravo para o trabalho livre no Brasil.
Imigracao no Brasil.

Cidadania e democracia: a luta pela conquista de direitos: Democracia e cidadania: da
Grécia ao mundo contemporaneo; Das revolugdes liberais as revolugbes socialistas;
Grupos sociais em conflito: revoltas e revolugdes no Brasil.

Estruturas produtivas contemporaneas.

Magquinas, fogo e eletricidade: revolugado tecnolégica e industrializagcao: Do tempo da
natureza ao tempo da fabrica; Imperialismo: fragmentacao da producgéo e do espaco; O
processo de industrializagéo brasileiro.

Nacionalismo, geopolitica e confrontos entre diferentes ideologias.

Estado, politica e ideologia.

O pensamento liberal como critica ao Antigo Regime; Socialismo, Anarquismo e a
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formacdo da classe operaria; Crise do liberalismo, totalitarismo e os conflitos mundiais;
A ordem mundial do pés-guerra.

- Controle do Estado, Comunicacao e Poder

- Politica, propaganda, repressao e censura: Expressdes do autoritarismo no mundo e no
Brasil; A utilizagcdo da midia na conquista de coracbes e mentes; Diversidade de
expressdes de inovagao e resisténcia.

- Politica e economia.

- As bases da economia brasileira; A Nova Republica e a reorganizacdo do Estado
brasileiro; O colapso do socialismo real e a queda do muro de Berlim; Globalizacbes:

economias em rede. Conflitos da globalizagéo. O Brasil contemporaneo.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia envolve atividades expositivas e pesquisas como abordagens para apropriagéo
dos conhecimentos historicamente acumulados em pesquisas académicas e para a construcao
de novos conhecimentos adaptados a Educagao Basica. Sao ferramentas de trabalho materiais
didaticos, a rede mundial de computadores e produtos disponibilizados pela Industria Cultural
contemporéanea. As estratégias de Avaliacdo da Aprendizagem consideram a LDB e o PPI do
IFSC, sendo continua, somativa e processual, buscando garantir a reorientacdo dos
procedimentos e a autoavaliagdo dos sujeitos.

Bibliografia Basica:
3. COTRIM, G. Historia Global. Sdo Paulo: Saraiva, 2017.
4. VANFAIS, R. et al. Historia — Ensino Médio. Sdo Paulo: Saraiva, 2016.

Bibliografia Complementar:
4. GRANGEIRO, C. Cenas da Histoéria 1. Sao Paulo: Palavras, 2016.

5. . Cenas da Historia 2. Sio Paulo: Palavras, 2016.

0. . Cenas da Histodria 3. Sao Paulo: Palavras, 2016.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Estrangeira Moderna: Espanhol Il | CH*: 40h | 2° Ano
(Opcional)

Objetivos:

Ler, ouvir e interpretar textos em Lingua Espanhola.

Produzir textos basicos, orais e escritos, em Lingua Espanhola.

Conhecer as regras e convengdes do sistema linguistico espanhol, aplicando-as aos
contextos comunicativos.

Compreender e usar a lingua espanhola como instrumento de acesso a informacgdes, a

outras culturas e grupos sociais.

Conteudos:

Leitura, escuta e interpretacdo de textos, em Lingua Espanhola, que abordem temas
transversais e temas ligados a area técnica.

Influéncia das linguas indigenas no Espanhol latinoamericano.

Estrutura linguistica: Substantivos e adjetivos (género, niumero, concordancia e outras
variagoes); palavras heterossemanticas.

Numerais: ordinais e cardinais; horas, data, dias da semana, estacdes e meses do ano.
Pronomes pessoais: sujeito; nogcdes de pronome complemento. Tratamento de cortesia:
variagao linguistica (tuteo/voseo; uso de vosotros/ustedes).

Pronomes: relativos, interrogativos e possessivos.

Advérbios. Muy/mucho

Conjugacao regular e irregular: Presente e Pretéritos do Indicativo.

Vocabulario basico em Lingua Espanhola e palavras mais frequentes em Lingua

Espanhola.

Metodologia de Abordagem:
Aulas expositivas dialogadas; produgbes artisticas e culturais diversas (visual, musical, cénica e
gastrondmica); estudos dirigidos; discussbes em grupos; trabalhos Individuais e em grupos;

pesquisas conduzidas em laboratério de informatica; seminarios.

Bibliografia Basica:

1.

COIMBRA, L. Cercania Joven: espanhol, 1° ano: ensino médio. Vol 2. Sao Paulo:
Edicdoes SM, 2016.
REGUEIRO, M. A. V,; BURGOS, M. A. Michaelis Espanhol gramatica Pratica. Sao

Paulo: Melhoramentos, 2010. 2 exs.

Bibliografia Complementar:

1.

DICIONARIO MICHAELIS. Dicionario escolar espanhol: espanhol-portugués,
portugués-espanhol. Sao Paulo: Melhoramentos, 2010.

GARCIA, S. A.; PONS, J. I. Esencial: diccionario de la lengua espafola. Sdo Paulo:
WMF Martins Fontes, 2010.

KLEE, C.; LYNCH, A. El espafol en contacto con otras lenguas. Washington, D.C.:
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Georgetown University Press, 20009. Disponivel em:

<http://search.ebscohost.com/login.aspx?direct=true&db=nlebk&AN=280526&lang=pt-

br&site=ehost-live>. Acesso em: 22 abr. 2019. Acervo virtual IFSC.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Estrangeira Moderna: Inglés |I | CH*: 40 h | 2° Ano
Objetivos:

- Ler, ouvir e interpretar textos em Lingua Inglesa.

- Produzir textos basicos, orais e escritos, em Lingua Inglesa.

- Conhecer as regras e convengbes do sistema linguistico inglés, aplicando-as aos
contextos comunicativos.

- Usar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informagdes, a outras culturas e
grupos sociais.

- Discutir aspectos identitarios em relagcdo a aprendizagem da lingua estrangeira e os

aspectos culturais que ela compreende.

Conteudos:

- Leitura, escuta e interpretacdo de textos, em Lingua Inglesa, que abordem temas
transversais e temas ligados a area técnica;

- Estratégias de leitura (prediction, skimming, scanning, cognatos);

- Tempos verbais: passado continuo, futuro simples e “going to”; presente perfeito e
passado perfeito;

- Pronomes Indefinidos;

- Verbos modais;

- “Phrasal verbs”;

Adjetivos (grau comparativo e superlativo).
Metodologla de Abordagem:

Estudo de textos variados; Aulas expositivas e dialogadas; Atividades em grupo; Atividades
orais e escritas; Filmes e musicas; Discussdes e opiniao critica sobre os assuntos estudados.

Avaliacdo continua (assiduidade, respeito aos alunos, professores e demais servidores,
iniciativa, cumprimento das atividades de casa e de sala); Avaliagbes escritas e orais;

Producgdes textuais; Trabalhos de Pesquisa; Seminarios.
Bibliografia Basica:

1. MARQUES, A.; CARDOSO C. Learn and share in English 2: lingua estrangeira

moderna: inglés. 1. ed. Sdo Paulo: Atica. 2016.

2. MUNHOZ, R. Inglés Instrumental Estratégias De Leitura Il. S0 Paulo: Texto Novo,

2001.
Bibliografia Complementar:

1. DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-

inglés, inglés-portugués. 2. ed. atual. Oxford: Oxford University, 2009.

2. MURPHY, R. Essential grammar in use: a self-study reference and practice book for
elementary students of english with answers. Cambridge: Cambridge University Press,
2011.

3. MURPHY, R.; SMALLZER, W. English grammar in use intermediate with answers

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60




L

. Ministério da Educagéo
.. |NST|TUTO FEDERAL Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
B santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
and cd-rom: a self-study reference and practice book for intermediate students of

English. Cambridge: Cambridge University Press, 2011.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Portuguesa || |CH*:80h |2°Ano |
Objetivos:

-  Compreender e usar a Lingua Portuguesa como lingua materna, geradora de
significacéo e integradora da organizagao do mundo e da propria identidade;

- Analisar os recursos expressivos da linguagem verbal, relacionando textos e contextos,
mediante a natureza, fungdo, organizagao, estrutura, de acordo com as condi¢des de
producao e recepgao (intencdo, época, local, interlocutores participantes da criagdo e da
propagacao de ideias e escolhas, tecnologias disponiveis);

- Considerar a Lingua Portuguesa como fonte de legitimacdo de acordos e condutas
sociais e como representacdo simbodlica de experiéncias humanas, manifestas nas

formas de sentir, pensar e agir na vida social.

Conteudos:

- Substantivo: Flexdo dos substantivos

- Adjetivo: Flexao dos adjetivos

- Artigo

- Numeral: Flexao dos numerais

- Pronome: Pronomes pessoais, possessivos, indefinidos, interrogativos, relativos e
demonstrativos

- Verbo: Tempos e modos verbais; verbos irregulares e andémalos, defectivos e
abundantes

- Advérbio

- Preposicao

- Conjungéao

- Interjeigéo

- Pontuacgao

- Romantismo

- Realismo

- Parnasianismo

- Simbolismo

- O documentario

- Acrbnica

- Anoticia

- Areportagem

- Aentrevista

Metodologia de Abordagem:

Os conteudos e atividades sado organizados de acordo com o0s objetivos previstos para a

unidade curricular. A abordagem tedrica do conteudo se dara por meio de aulas expositivas e
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dialogadas. O conteudo podera ser explorado também de maneira pratica, por meio de
atividades em laboratério, seminarios, estudos de caso, realizacdo de exercicios, pesquisas,
trabalhos em sala, filmes e avaliagbes individuais ou em grupo que colaborem para a

aprendizagem do discente e expressem o seu progresso ao final do ano letivo.

Bibliografia Basica:
1. BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. e ampl. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira; Lucerna; 2015.
2. NICOLA, J.; TERRA, E. Portugués de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo:
Scipione, 2009.

Bibliografia Complementar:
1. CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. A. C. Portugués: linguagens: ensino médio. 4. ed.
Sao Paulo: Atual, 2013.
2. HOUAISS, A. Minidicionario Houaiss da Lingua Portuguesa Adaptado a Reforma
Ortografica da Lingua Portuguesa. 3. ed. Rio de Janeiro: Obijetiva, 2010.

3. TERRA, E. Curso pratico de gramatica. 6. ed. Sdo Paulo: Scipione, 2011.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Matematica || | CH*: 80 h [ 2°ano
Objetivos:

- Ler e interpretar textos em matematica;

- Transcrever mensagens matematicas da linguagem corrente para a linguagem simbdlica
(equacgdes, graficos, diagrama, formulas, etc) e vice-versa;

- Exprimir se com corregdo e clareza, tanto na lingua materna, como na linguagem
matematica, usando a terminologia correta;

- Produzir textos matematicos adequados;

- Utilizar corretamente instrumentos de medicéo e de desenho;

- Identificar o problema (compreender enunciados, formular questdes);

- Procurar selecionar e interpretar informacgdes relativas ao problema;

- Formular hipoteses e prever resultados;

- Selecionar estratégias de resolugao de problemas;

- Interpretar e criticar resultados numa situagao concreta;

- Distinguir e utilizar raciocinios dedutivos e indutivos;

- Desenvolver a capacidade de utilizar a matematica a interpretagéo e intervencgao no real;

- Aplicar métodos e conhecimentos matematicos em situagcbes reais, em especial em
outras areas do conhecimento;

- Utilizar adequadamente calculadoras e computador, reconhecendo suas limitacbes e

potencialidades.

Conteudos:

- Progressao Aritmética: Conceito e propriedades iniciais; Termo geral; Soma dos n
primeiros termos;

- Progressao Geométrica: Conceito e propriedades iniciais; Termo geral; Soma dos n
primeiros termos; Soma de uma PG infinita de razdo menor que 1;

- Matrizes: Definicdo e propriedades basicas; Matrizes especiais; Soma e produto de
matrizes; Matriz transposta; Matriz inversa;

- Determinantes: Definicdo (até ordem 3); Cofatores; Teorema de Laplace; Propriedades
dos determinantes;

- Sistemas lineares: Equacao linear a varias variaveis; Sistema linear e suas classificagoes
por tipo de solugdo; Resolugédo de sistemas por determinantes; Resolugao de sistemas
por escalonamento; Discussao de um sistema linear.

- Analise Combinatéria: Fatorial; Principio Fundamental da Contagem; Arranjos simples;
Permutacdes simples; Combinagdes simples; Permutacbes com elementos repetidos;

- Numeros Combinatdérios: Propriedades; Tridngulo de Pascal;

- Binémio de Newton: Desenvolvimento da potencia de um bindmio; Termo geral;

- Probabilidade: Espagco amostral; Evento; Probabilidade de um evento.
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Metodologia de Abordagem:

Aulas expositivas que contemplem definigdes e aplicagbes dos conteudos, utilizando recursos
audiovisuais; Resolucéo de exercicios diversos, enfatizando a aplicagcao pratica; Atividades

praticas que ilustrem a aplicacdo dos conceitos aprendidos.

Bibliografia Basica:
1. BONGIOVANNI, V.; VISSOTTO, O. R. LAUREANO, J. L. T. Matematica. 1. Ed. Sao
Paulo: Bom livro,1994.

2. DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicagdes. Atica. Sdo Paulo, 2006.

Bibliografia Complementar:

1. BIANCHINI, E.; PACCOLA, H. Matematica. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Vol. 1, 2, e
3.

2. |IEZZI, G. Matematica. 2. ed. Atual. Sao Paulo, 1997.

3. MARCONDES, C. A.; GENTIL, N.; GRECO, S. E. Matematica. Série Novo Ensino Médio.
7. ed. S&o Paulo: Atica, 2002.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



Ministério da Educagdo

O .. INSTITUTO FEDERAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
Unidade Curricular: Microbiologia de Alimentos | CH*: 80 h | 2°Ano
Objetivos:

- Caracterizar os principais grupos de micro-organismos nos alimentos: patogénicos,
deteriorantes e transformadores de alimentos;

- Conhecer os fatores intrinsecos e extrinsecos que controlam o desenvolvimento
microbiano nos alimentos e os métodos de quantificagdo de micro-organismos;

- Aplicar medidas de controle da proliferagdo de micro-organismos no processamento e
conservacao dos alimentos;

- Compreender os tipos de alteragdes provocadas pelos microrganismos nos alimentos;

- Realizar analises microbiolégicas dos alimentos e interpretar os resultados segundo

padrdes de qualidade e identidade da legislagao vigente.

Conteudos:

- Revisao dos principais conhecimentos de Microbiologia Basica;

- Introdugdo a Microbiologia de Alimentos: micro-organismos patogénicos, deteriorantes e
transformadores, fontes de contaminacao de alimentos, contaminagao cruzada, shelf life;

- Fatores intrinsecos que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos:
atividade de agua, pH, potencial de oxi-redugcdao, composi¢cao quimica, substancias
antimicrobianas, interacdo microrganismo-microrganismo, estrutura bioldgica;

- Fatores extrinsecos: temperatura, umidade relativa (UR), composi¢do gasosa. Teoria
dos obstaculos;

- Métodos de quantificagdo de micro-organismos: contagem padrao em placas, contagem
microscopica, método do numero mais provavel, turbidimetria, peso seco;

- Micro-organismos deteriorantes: caracteristicas dos alimentos deteriorados. Alteragbes
quimicas causadas por micro-organismos;

- Micro-organismos patogénicos: seguranga alimentar e doengas veiculadas por
alimentos, conceito de seguranga alimentar e sua interface com a microbiologia, surtos
alimentares, infec¢des invasivas, infec¢des toxigénicas e intoxicagdes alimentares;

- Micro-organismos transformadores de alimentos;

- Micro-organismos indicadores de alimentos;

- Padrbes microbiologico e legislacdo de alimentos;

- Preparo da amostra para analise: controle e transporte de amostras de alimentos para
analise microbioldgica, planos de amostragem;

- Avaliacado da qualidade microbiolégica de alimentos: aerdbios mesdfilos totais, bolores e

leveduras, coliformes totais e termotolerantes, Salmonella, Staphylococcus.

Metodologia de Abordagem:

A unidade curricular sera implementada através de aulas tedricas e praticas, de acordo com a

seguinte metodologia de abordagem: (i) problematizacéo inicial, através de discussido sobre

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



(11

. . Ministério da Educacdo
. . . I NSTITUTO F E D E RAL Secretaria de Educago Profissional e Tecnoldgica
BB santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

situacbes reais do cotidiano dos discentes, os quais serdo subsidios para levantar os
conhecimentos prévios dos estudantes e debaté-los confrontado com outras visdes sobre o
tema; (ii) organizagdo do conhecimento, através da exposicdo dialogada dos conteudos
especificos relacionados ao tema de estudo e que sdo necessarios para responder a
problematizagao inicial; e (iii) aplicacdo do conhecimento, através da utilizacdo dos conceitos
desenvolvidos na etapa anterior para analisar, interpretar e apresentar respostas para o

problema discutido na problematizagao inicial.

Bibliografia Basica:
1. FRANCO, B. D. G. M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Rio de Janeiro:
Atheneu, 2006.
2. JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. Artmed, 2005.

Bibliografia Complementar:
1. FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguran¢a alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
2. RIBEIRO, M. C.; SOARES, M. M. S. Microbiologia Pratica: Roteiro e Manual -
Bactérias e Fungos. 2. ed. Rio de Janeiro: Atheneu, 2011.
3. SILVA, N.; JUNQUEIRA, V. C. A;; SILVEIRA, N. F. A;; TANIWAKI, M. H.; SANTOS, R. F.
S.; GOMES, R. A. R. Manual de Métodos de Analise Microbiolégica de Alimentos e
Agua. 4. ed. Sao Paulo: Varela, 2010.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Nocdes De Operacdes Unitarias | CH*: 40 h | 2° Ano
Objetivos:

- Conhecer as principais operagdes unitarias utilizadas na industria de alimentos;
- Entender o principio de cada uma delas;
- Compreender a importancia das operagdes existentes na linha produtiva de uma

agroindustria.

Contetidos:
- Componentes de uma industria de alimentos (bombas, tubulagdes, valvulas, conexdes e
acessorios);
- Processos continuos, descontinuos e semi-continuos;

Operacoes unitarias de transferéncia de massa, energia, e quantidade de movimento.

Metodologla de Abordagem:
A metodologia de ensino priorizara a relagcdo entre teoria e pratica através do dialogo,
construcdo do conhecimento e contextualizacdo do conteudo abordado. Para tal, serdo

realizadas aulas expositivo-dialogadas, aulas praticas e listas de exercicios, com o objetivo de

proporcionar a imersao do aluno a pratica.

As aulas expositivo-dialogadas terdo quatro momentos: (1) retomada do conteudo da aula
anterior, como forma de revisao; (2) introdugcdo ao novo conteudo, motivando o interesse dos
alunos pelo tema; (3) desenvolvimento do conteludo; (4) encerramento da aula com
questionamentos relevantes e avaliacdo do processo de aprendizado pela participagdo dos
alunos.

Materiais: ferramentas e equipamentos disponiveis em sala de aula (projetor multimidia,
quadro, pincéis, apagador), material impresso, livros da biblioteca, laboratérios de
processamento de alimentos.

O processo de aprendizagem sera avaliado de forma continua, pela analise do conhecimento
adquirido pelos discentes através das atividades desenvolvidas individualmente e em grupo. As
atividades serao na forma de avaliagdo escrita, estudos dirigidos e participagdo nas aulas
praticas. As avaliacbes escritas serdo discutidas individualmente com cada discente. Os
discentes serdo orientados continuamente quanto a sua presenca e participacédo nas atividades.
Os discentes serao avaliados quantitativamente como forma de observar a capacidade dos
mesmos em atingir os objetivos propostos e expressar os conhecimentos construidos. Os

resultados do processo de aprendizado serdo traduzidos em nota de 0 (zero) a 10 (dez).

Bibliografia Basica:
1. FELLOWS, P. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed.
Porto Alegre: Artmed, 2006.
2. GAVA, A. J; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagdes. 1. ed., Sdo Paulo: Nobel, 2009.

Bibliografia Complementar:
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1. EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.

2. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de
ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006. 612p.

3. ORDONEZ, J. A. (Org.). Tecnologia de Alimentos. Vol. 1. Componentes dos alimentos

e processos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 294p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Cereais e Panificagdo | CH*: 60 h | 2° Ano
Objetivos:

- Identificar as etapas, de beneficiamento, secagem, transporte, armazenamento e
controle de qualidade de graos;

- Compreender, operacionalizar e monitorar as diferentes etapas da producido de
produtos a base de farinhas com qualidade e seguranga;

- Aplicar a legislagéo vigente nas atividades e no processamento de alimentos, visando o
controle de qualidade em todo processo;

- Conhecer os processos de obtencao de diferentes farinhas, amidos e féculas;

- ldentificar a tecnologia de fabricacdo dos principais tipos de paes, biscoitos e massas
alimenticias e os padrdes de qualidade preconizados na legislacéo;

- Conhecer e identificar os principais defeitos nos produtos;

- Conhecer os equipamentos necessarios aos processamentos de produtos de

panificacio.

Conteudos:

- Histérico e fundamentos da producdo e do processamento de cereais, bem como de
produtos a base de farinhas;

- Nogbes basicas sobre beneficiamento, armazenamento e processamento do: trigo,
milho, arroz, aveia, cevada e centeio;

- Processos de obtengao de farinhas de trigo, milho, arroz, aveia, cevada e centeio;

- Processamento de produtos de panificacdo: paes, biscoitos, massas alimenticias e
massas de pizza;

- Caracteristicas e fung¢des dos ingredientes, aditivos e coadjuvantes utilizados na
panificacéo;

- Equipamentos, utensilios e suas fungdes na panificagao;

- Higiene e manipulagéo segura na producéo de alimentos;

- Processamento de produtos a base de raizes e tubérculos (amidos/féculas) na
panificacao;

- Processamento de produtos de panificacéo isentos de gluten.

- Uso de farinhas alternativas a farinha de trigo em produtos de panificagao.

- Avaliagédo da qualidade de produtos e Legislagdes especificas vigentes;

Tendéncias de mercado.

Metodologia de Abordagem:
A metodologia sera baseada na interagdo entre os conhecimentos (vivéncias e experiéncias)
prévios do aluno sobre o tema da aula, com situagdes do cotidiano e da realidade profissional.

Assim sendo, as aulas serdo conduzidas a partir desse diagndstico inicial e a transposicao

didatica sera pautada na interdisciplinaridade e contextualizacdo para que os conteudos
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aprendidos em aula sejam significativos na compreensdo de diversas situagbes reais. Além

disso, as aulas praticas servirdao como ferramenta valiosa para aplicagdo dos conceitos
aprendidos em sala de aula.

Os procedimentos didatico-metodolégicos propostos sdo: aulas dialogadas; exposicdo de
videos; apresentacdo de seminarios; aulas praticas de laboratoério; questionarios aplicados;
viagens técnicas; trabalhos de pesquisa cientifica; interpretacdo de artigos cientificos;
atividades de extenséo.

Principais unidades curriculares de integragao/interdisciplinaridade: Analise de alimentos,

Microbiologia de alimentos, Operagdes Unitarias, Controle e Gestao da Qualidade.
Bibliografia Basica:

1. CAUVAIN, S. P. Tecnologia da panificagao. Baueri, SP: Manole, 2009.

2. SEBESS, P. Técnicas de Padaria Profissional. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2013.
Bibliografia Complementar:

1. GISSLEN, W. Panificagao & confeitaria profissionais. Sao Paulo: Manole, 201.
2. KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composigao e controle de qualidade.
Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.

3. SCHEUER, P. M. Equipamentos e utensilios para panificagao e confeitaria.

Floriandpolis: Publicacido do IF-SC, 2014.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Frutas e Hortalicas | CH*:60h [2°Ano |
Objetivos:

- Compreender as matérias-primas utilizadas no processamento;
- Capacitar e executar as diversas etapas do processamento de conservas de frutas e
hortalicas;

- Aplicar os critérios de controle da qualidade no processo.

Conteudos:
- Importancia da tecnologia de frutas e hortaligas;
- Fatores que influenciam na qualidade dos produtos hortifrutigranjeiros;
- Manuseio durante a colheita e pds-colheita e garantia de qualidade;
- Resfriamento e armazenamento de frutas e hortalicas;
- Componentes nutricionais e funcionais;
- Transformacgdes metabdlicas de frutas e hortalicas na pds-colheita;
- Alteragbes na composicao de frutas e hortalicas na pés-colheita;
- Processamento minimo de frutas e hortaligcas;
- Tecnologia de processamento de polpas e sucos;
- Doces e geleias;
- Secagem e desidratacao;
- Vegetais fermentados e acidificados;
- Legislacdes pertinentes;
- Sanitizantes;
- Aditivos quimicos;

Embalagem.

Metodologia de Abordagem:
Os procedimentos didatico metodolégicos basicos propostos serao: aula expositiva dialogada,
exposicdo de videos, seminarios de pesquisa, trabalhos em grupo, exercicios de

aprendizagem, aulas praticas em laboratdrio.

Bibliografia Basica:
1. GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos-principios e aplicagées. Sao Paulo: Nobel,
2009. 511 p.
2. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de

ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

Bibliografia Complementar:
1. CORTEZ, L. A. B.; HONORIO, S. L.; MORETTI, C. L. Resfriamento de frutas e
hortalicas. Campinas: UNICAMP/EMBRAPA, 2002. 428 p.
2. KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢ao e controle de
qualidade. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. 301 p.
3. LIMA, U. A. (Coord.) Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010. 402 p.
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(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Quimica || | CH*: 80 h [2° Ano
Objetivos:

- Relacionar a linguagem Quimica com as relagdes matematicas, graficas e tabelas;

- Reconhecer que reagdes quimicas envolvem variagdo de energia e realizar os calculos;

- Reconhecer as principais fungbes oxigenadas e nitrogenadas através de seu grupo
funcional para diferencia-lo de outras fun¢des correspondentes;

- Classificar e nomear os componentes organicos de acordo com a regra da IUPAC,
observando sua formula estrutural, possibilitando o reconhecimento destes compostos no
seu cotidiano;

- Relacionar as propriedades dos gases entre os conceitos cientificos e cotidianos;

- Compreender as transformagdes gasosas com as relagdes quimicas, fisicas e numero de
mols;

- Reconhecer as reagbes quimicas e fisicas que ocorrem no meio gasoso, relacionando-as
com as transformagdes gasosas € com o numero de mols de um gas;

- Perceber as principais caracteristicas das solugdes dispersdes

- Comparar solubilidades de diferentes substancias através de métodos numéricos,
graficos ou comparativos;

- Calcular e converter as diferentes formas de concentragcao de solugoes.

- Identificar as relagbes macroscoépicas, microscopicas e entendimentos matematicos
sobre titulacao;

- Reconhecer os fatores que afetam a solubilidade e velocidade das transformacotes
quimicas e fisicas;

- Trabalhar as influéncias dos diversos tipos de equilibrio quimico em aspectos numéricos
e suas influéncias do dia a dia;

- Conceituar eletroquimica, explorando o funcionamento de uma pilha;

- Determinar o valor da diferenca de potencial de uma pilha;

- Conceituar corrosdao e metal de sacrificio, propondo acdes para que esses fendmenos

sejam utilizados com consciéncia e/ou evitados.

Conteudos:
- Caracteristicas de Compostos Organicos;
- Principais Grupos Funcionais;
- Nomenclatura de compostos organicos;
- Estudo dos Gases;
- Solugdes;
- Propriedades Coligativas;

- Cinética Quimica;

- Equilibrio Quimico;
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- Equilibrio em meio aquoso;

- Eletroquimica.

Metodologia de Abordagem:

O ensino sera mediada por ferramentas educacionais como Tecnologias de Informagao e
Comunicacgao (TIC), materiais didaticos como os livros e modelos atémicos, os diversos tipos de
experimentacao (investigativa, demonstrativa e/ou problematizadora), considerando os
conteudos ligados ao cotidiano, ciéncia, tecnologia, sociedade e meio ambiente.

Procurando estar ligado a outras unidades curriculares, aos assuntos transversais, as atividades
inclusivas acontecendo em ambientes formais e ndo formais de ensino. Seguindo os preceitos
da Lei de Diretrizes e Bases - LDB que preconiza o desenvolvimento da autonomia intelectual e
do pensamento critico do aluno.

As avaliagdes do rendimento escolar priorizara os aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Bibliografia Basica:
1. PERUZZO. F. M.; CANTO. E. L., Quimica na abordagem do cotidiano. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2012.
2. USBERCO, J.; SALVADOR, E., Quimica. 9. ed. Saraiva, 2013.

Bibliografia Complementar:

1. KOTZ, J. C. Quimica Geral e Rea¢cdes Quimicas. 3. ed. Cengage Learning, 2015. Vol. 1
e2

2. RUSSELL, J. B.; Quimica Geral. 2. ed. Pearson Makron, 2014. Vol. 1 e 2.
3. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B., Quimica Organica. 10. ed. LTC, 2016. Vol. 1 e 2.

(*) CH — Carga horaria total da unidade currlcular em horas.
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Unidade Curricular: Sociologia Il | CH*: 40 h | 2° Ano
Objetivos:

- Conhecer e analisar a origem, a histéria e o desenvolvimento da Sociologia.

- Conhecer as diferentes interpretagbes dos pensadores classicos sobre a sociedade
capitalista, suas concepgoes de ciéncia e a influéncia dessas ideias na consolidagao da
analise sociologica.

- Verificar que as teorias concebidas pelos classicos estdo situadas historicamente e
respondem a preocupacgoes praticas, em face das questdes sociais relevantes em suas
épocas.

- Analisar elementos da realidade social contemporanea a luz do pensamento classico.

- Debater assuntos relacionados ao cotidiano da juventude.

Conteudos:

- CONSTITUICAO HISTORICA DA SOCIOLOGIA NA EUROPA, NA AMERICA LATINA E
NO BRASIL

- Os primeiros cientistas sociais europeus.

- Sociologia no Brasil e na América Latina: Constituicao histérica; Principais pensadores.

- AS TEORIAS CLASSICAS E SUA INTERPRETACAO DA SOCIEDADE CAPITALISTA

- Principais conceitos trabalhados: trabalho alienado; materialismo histérico e dialético;
classes sociais; fato social; solidariedade social; acédo social.

- A critica da sociedade capitalista em Karl Marx: As contradicdes da sociedade
capitalista: trabalho alienado e propriedade privada dos meios de producdo; A
concepgao de ciéncia: o materialismo historico e dialético. Classes e Luta de Classes.

- A sociologia de Emile Durkheim: A sociedade organica e a divisdo do trabalho social; A
concepgéao funcionalista de ciéncia social; Os fatos sociais como objeto da sociologia.
Solidariedade Orgénica e Mecénica. O Suicidio para a sociologia de Durkheim.

- A analise social em Max Weber: A racionalizacio capitalista: o mundo desencantado; A
acao social como objeto da sociologia. A ética protestante e o espirito do Capitalismo.

- DIREITOS HUMANOS: Antecedentes histdricos, conceito e significados. A Declaragao
Universal dos Direitos Humanos. Os direitos humanos no Brasil. Estatuto da Criancga e
do Adolescente (ECA). Lei Maria da Penha. Estatuto do Idoso.

- TEMATICAS CONTEMPORANEAS RELACIONADAS A JUVENTUDE: Drogas: da
legalizagdo ao combate a violéncia; Sexualidade e relagdes de género; Polémicas sobre

métodos anticoncepcionais e o aborto; Gravidez na adolescéncia.

Metodologia de Abordagem:
Sera exposto o conteudo de forma verbal, através de debates, meios audiovisuais, palestras,

trabalhos em grupo, e pesquisas realizadas pelos proprios alunos. Buscar-se-a dialogo com

outras disciplinas como a histéria e a geografia, assim como partir da realidade dos educandos
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para pautar nossas experiéncias no processo de ensino-aprendizagem. As aulas terdo como
base as leituras prévias e interpretacdo dos textos por parte dos alunos, de modo que a
qualificar a discussao sobre a tematica da aula. Além disso, serdo realizadas atividades
individualmente ou em grupo, tais como: estudos e discussodes e textos, apresentagdes orais e
escritas, trabalhos e estudos dirigidos, realizacdo de pesquisas (bibliograficas e de campo),
resolucéo de exercicios.

A avaliagdo aqui € entendida enquanto um processo continuo, que auxilia o docente para
reelaborar sua postura e sua didatica frente aos educandos de cada classe. Portanto sera um
instrumento eficaz para levantar o nivel de aprendizado dos alunos. Os meios de avaliagao
serao os seguintes: a produgao de textos dissertativos, a realizagdao de seminarios e outros
exercicios individuais e/ou coletivos, avaliacbes individuais com questbes objetivas e
argumentativas.

Para aqueles educandos que n&o alcangarem a média exigida nas avaliagdes, serao realizadas
revisdes visando recuperar os conteudos, além de possibilitar para o educando a oportunidade

de melhorar seu conceito e aprendizagens.

Bibliografia Basica:
1. OLIVEIRA, L. F.; COSTA, R. C. Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro:
Imperial Novo Milénio, 2013.

2. TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sdo Paulo: Atual, 2007.

Bibliografia Complementar:
1. ARON, R. As etapas do pensamento sociolégico. 5. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,
1999.
2. COSTA, M. C. C. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. 1. ed. Sao Paulo:
Moderna, 1987.
3. QUINTANEIRO, T. Um Toque de Classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo
Horizonte: UFMG, 2002.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.

Instituto Federal de Santa Catarina — Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



Ministério da Educagéo

. |NST|TUTO FEDERAL Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Santa Catarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA

EMENTAS DAS UNIDADES CURRICULARES - 3° ANO

Instituto Federal de Santa Catarina - Reitoria
Rua: 14 de julho, 150 | Coqueiros | Floriandpolis /SC | CEP: 88.075-010
Fone: (48) 3877-9000 | www.ifsc.edu.br | CNPJ 11.402.887/0001-60



Ministério da Educacdo

. .. INSTITUTO FEDERAL Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
MW santaCatarina INSTITUTO FEDERAL DE SANTA CATARINA
Unidade Curricular: Artes Il| | CH*: 40 h | 3° Ano
Objetivos:

Compreender as diversas expressdes e linguagens artisticas como manifestagbes
humanas, inseridas em contextos socio-historicos e culturais.

Produzir, apreciar e interpretar formas artisticas e culturais em uma dimensao critica e
contextualizada.

Apurar a observacao e percepgao sensiveis e reflexivas.

Fazer apreciacbes criticas de trabalhos de arte, com atribuicdo de significados e
estabelecimento de rela¢gdes com variados conhecimentos.

Expressar e comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas.

Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas.
Refletir sobre as relagbes que envolvem o processo de construcao e fruigdo da arte.
Identificar épocas e movimentos artisticos.

Pesquisar e analisar as producdes artisticas locais, nacionais e internacionais, a fim de

compreender suas especificidades.

Conteudos:

Arte Moderna
Pontilhismo

Art Noveau
Expressionismo
Cubismo
Futurismo
Escultura moderna
Arte Contemporéanea
Fotografia

Gravura

Arte conceitual
Instalacbes

Arquitetura

Metodologia de Abordagem:

Explanacao de conteudos de verbalmente, através de debates, meios audiovisuais, palestras,
trabalhos em grupo, pesquisas realizadas pelos proprios alunos, apresentagcbes orais e
escritas. Buscar-se-a o didlogo com outras disciplinas do curso, assim como partir da realidade
dos educandos para pautar as experiéncias do processo de ensino-aprendizagem. As aulas
terdo como base as leituras prévias e interpretacdo dos textos por parte dos académicos,

objetivando qualificar a discussao sobre a tematica da aula. As atividades propostas na unidade
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curricular do docente deverao promover a colaboragdo e cooperacao entre os discentes. Além
disso, serdo encaminhadas atividades n&o presenciais, tais como: trabalhos e estudos
dirigidos, pesquisas, resolucédo de exercicios, autoavaliagdes, relatos de experiéncias e outras
atividades que o docente considerar adequadas. A avaliagdo aqui é entendida enquanto um
processo continuo, que auxilia o docente para reelaborar sua postura e sua didatica frente aos
académicos. Portanto sera um instrumento eficaz para levantar o nivel do processo de ensino-
aprendizagem. As avaliagdes priorizardo os aspectos qualitativos aos quantitativos e poderao
ser. Fazer trabalhos artisticos individuais ou coletivos, criando, improvisando, compondo,
experimentando, atuando, interpretando com diferentes materiais, meios e técnicas; a produgao
de textos dissertativos, a realizagdo de seminarios e outros exercicios individuais e/ou
coletivos, avaliagbes individuais com questdes objetivas e argumentativas, expressar e
comunicar ideias e sentimentos por meio de linguagens artisticas observagcado dos alunos e
outras formas que o professor considerar adequadas. Fazer apreciagdes criticas de trabalhos
de arte, com atribuicdo de significados e estabelecimento de relagdes com variados
conhecimentos e refletir sobre as relagdes que envolvem o processo de construgao e fruicao da

arte.

Bibliografia Basica:
1. GARCEZ, L.; OLIVEIRA, J. Explicando a arte: uma iniciacdo para entender as artes
visuais. S&o Paulo: Ediouro, 2001.
2. PROENCA, G. Descobrindo a Histéria da Arte. Sdo Paulo: Atica. 2015.

Bibliografia Complementar:
1. FREIRE, C. Arte conceitual. Rio de Janeiro: Jorge Zahar, 2006. (Colecao Arte).
2. GIANNOTTI, M. Breve histéria da pintura contemporanea. Sao Paulo: Claridade, 2009.
3. RODRIGUES, C. O cinema e a produgao. 3. ed. Rio de Janeiro: Lamparina, 2007.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Controle de Qualidade na IndUstria de Alimentos | CH*: 40 h [ 3° Ano

Objetivos:
- Compreender a importancia e as responsabilidades do técnico em alimentos no
controle de qualidade.
- Auxiliar no processo de implantacédo e implementacéo da pratica efetiva para o controle

de qualidade.

Conteudos:

- Fundamentagao sobre a importancia do estudo da Qualidade na industria de alimentos.

- Evolugao da Qualidade e conceitos sobre qualidade.

- Definicdes de qualidade de alimentos. Significados e abordagens da qualidade:
qualidade funcional, qualidade nutricional e qualidade higiénica.

- Distingcao entre Controle, Garantia e Gestao da Qualidade.

- Boas praticas de fabricacido: conceitos, legislagdes (MAPA e ANVISA), implantacdo e
aplicagdes. Programas de pré-requisitos (BPFs, POP, PPHO, etc.) e programas de
autocontrole (Circulares n° 175 e 176/ CGPE/DIPOA).

- Introdugdo e conceitos sobre as Ferramentas da Qualidade (programa 5S, diagrama de
Ishikawa, 5W2H, brainstorming e ciclo PDCA).

- Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): conceitos,
legislacdes (MAPA e ANVISA).

- Principais atribuicées dos técnicos de controle de qualidade na industrias de alimentos

- Nogbes sobre as Normas NBR ISO 9001 e NBR ISO 22000: requisitos principais,

certificacido e auditoria.

Metodologia de Abordagem:

As aulas serdo conduzidas a partir desse diagndstico inicial, transposigcao didatica sera pautada
na interdisciplinaridade entre as seguintes unidades curriculares: Conservagéo de alimentos e
Tecnologias de Processamento de Alimentos para que a contextualizagdo dos conteudos
abordados em sala de aula, sejam significativos na compreenséo de diversas situagdes reais.
Os principais procedimentos didatico-metodolégicas que serdo seguidos: atividades de
pesquisa; elaboragdo de manuais POP, PPHO e BPFs pré -requisitos do APPCC viando a

associacao entre teoria e pratica.

Bibliografia Basica:
1. ASSIS, L. Alimentos seguros: ferramentas para gestdo e controle da produgéo e
distribuicdo. 2. ed., atual. Rio de Janeiro: Senac Nacional, 2014. 372 p.
2. BERTOLINO, M. T. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na

seguranca dos alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010. 320 p.

Bibliografia Complementar:
1. BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Resolugédo RDC n° 275, de

21 de outubro de 2002. Dispbe sobre o Regulamento técnico de procedimentos
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operacionais padronizados aplicados aos estabelecimentos produtores/industrializadores
de alimentos e a lista de verificagdo das boas praticas de fabricagcdo nesses
estabelecimentos. Diario Oficial da Unidao, 23 de outubro de 2002.

2. BRASIL. Ministério da Agricultura e do Abastecimento (MAA). Portaria n® 368, de 4 de
setembro de 1997. Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricagcao para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos. Diario Oficial da Unido, 09 de setembro de 1997.

3. RIEDEL, G. Controle Sanitario dos Alimentos. 3. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Filosofia Il | CH*: 40 h | 3° Ano
Objetivos:

- Compreender a Revolucédo Copernicana de Kant e seus conceitos.

- Identificar as principais criticas ao pensamento kantiano e a tradi¢ao iluminista.

- Problematizar e interpretar o significado dos valores morais.

- Analisar os principios éticos que determinam a agdo humana, distinguindo fatos de
valores.

- Elaborar posicionamentos com base em teorias éticas.

- Compreender a indissociabilidade entre liberdade e responsabilidade.

- Discutir, por meio das principais teorias filosofico-politicas contemporaneas, temas da
politica.

- Analisar obras de arte com base nos pressupostos da Filosofia da Arte e da Estética.

Conteudos:

- Kant: criticismo, a Revolugao Copernicana; a priori € a posteriori; fendmeno e coisa em
si; transcendental e transcendente; juizos analiticos e juizos sintéticos;

- Teorias filosdéficas do periodo iluminista;

- Teorias criticas ao paradigma kantiano e aos ideais do lluminismo;

- Filosofias contemporaneas: filosofia francesa, filosofia analitica, filosofia da linguagem,
filosofia critica;

- Principais correntes da ética;

- Teorias filosdéfico-politicas contemporaneas;

- Conceitos e problemas fundamentais da ética: distingdo fatos vs. valores, determinismo
e livre-arbitrio;

- Filosofia da Arte e Estética;

Temas transversais.

Metodologia de Abordagem:

As aulas envolvem principalmente as seguintes atividades: analise de textos; aulas expositivas
e dialogadas; atividades orais e escritas; discussbes e analise critica dos assuntos
apresentados.

Os procedimentos de avaliagdo incluem: avaliagdes escritas e orais; producgdes textuais;

trabalhos de pesquisa e debates; atividades de recuperacdo paralela.

Bibliografia Basica:
1. ARANHA, M. L. A; MARTINS, M. H. P. Temas de filosofia. 3. ed. Rev. Sdo Paulo:
Moderna, 2005.
2. MELANI, R. Diadlogo: primeiros estudos em Filosofia. Sdo Paulo: Moderna, 2016.

Bibliografia Complementar:
1. CHAUI, M. Convite a Filosofia. Sdo Paulo: Atica, 2015.
2. CORDI, C. et al. Para filosofar. 5. ed. reform. Sdo Paulo: Scipione, 2007.
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3. GALLO, S. (Coord.). ETICA e cidadania: caminhos da filosofia (elementos para o ensino

da filosofia). 16. ed. Campinas: Papirus, 2008.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Fisica |ll | CH*: 80 h | 3°Ano
Objetivos:

- Compreender a Fisica enquanto interpretacao de fatos, fenbmenos e processos naturais
e da transformacao da natureza, inclusive pela interagdo com o ser humano.

- Compreender os procedimentos e equipamentos técnicos e tecnolégicos que fazem
parte do cotidiano doméstico, social e profissional, a partir dos conceitos advindos dos
estudos da area da Fisica.

- Reconhecer o papel da Fisica no sistema produtivo, compreendendo a evolugdo dos

meios tecnolégicos e sua relacdo dindmica com a evolu¢do do conhecimento cientifico.

Conteudos:
- Ondulatdria: ondas mecanicas;
- Optica: espelhos e lentes;
- Fenbmenos opticos: reflexdo, refragao, interferéncia, difragdo e polarizagao;
- Eletrostatica; Eletrodindmica; Eletromagnetismo;

- Fisica moderna: introducéo a relatividade, nocdes de fisica quantica.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino sera baseada em na resolugao de situagdes-problemas utilizando-se
dos modelos fisicos atuais, visando o desenvolvimento dos conhecimentos, habilidades e
atitudes caracteristicas do perfil egresso. As aulas serdo desenvolvidas a partir da
problematizacdo, as atividades por meio da contextualizagdo e a relagdo entre as unidades
curriculares através da interdisciplinaridade. Os procedimentos didaticos e metodoldgicos
propostos serdo: Aulas expositivas; utilizacdo de videos; seminarios; trabalhos de pesquisa;
aulas demonstrativas de experimentos; desenvolvimento de projetos; interpretacdo de textos

técnicos e cientificos relacionados aos contetudos trabalhados.

Bibliografia Basica:
1. GASPAR, A. Fisica. Sao Paulo: Atica, 2011. 496 p.
2. HEWITT, P. Fundamentos de fisica conceitual. Colaboragdo de Philip R. Wolf;
Traducdo de Trieste Freire Ricci. Porto Alegre: Bookman, 2009. 439 p.

Bibliografia Complementar:
1. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: eletromagnetismo.
Traducgdo de Ronaldo Sérgio de Biasi. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 375 p. Vol. 3.
2. HALLIDAY, D.; RESNICK, R.; WALKER, J. Fundamentos de fisica: optica e fisica
moderna. Tradugao de Ronaldo Sérgio de Biasi. 9. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2012. 406 p.
Vol. 4.
3. PARANA, D. N. Fisica. 6. ed. Sdo Paulo: Atica, 2006. 400 p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Gestado Empresarial e Empreendedorismo | CH*:80h | 3°Ano
Objetivos:

- Auxiliar na aplicacdo de técnicas de administracdo e de economia na gestdo de
empresas e negdcios na area de alimentos.

- Conhecer o perfil empreendedor para negécios, principalmente na area de alimentos;

- Elaborar, desenvolver e analisar projetos empreendedores voltados a area de alimentos;

- Elaborar planos de negdcios na area de alimentos.

Conteudos:
- Abordagens da Administragéo;
- Funcgdes Administrativas;
- Fundamentos do modelo organizacional: organizagdo, estrutura formal, tipos de
organizagao, amplitude e departamentalizacao.
- Aatividade de tomada de decisao;
- Sistemas agroindustriais: definicbes e metodologias;
- Gestao de Marketing;
- Gestao de Pessoas;
- Gestao de Producéo;
- Gestao de apuragao de custos;
- Empreendedorismo: conceito, desenvolvendo o perfil empreendedor.
- Geracgao de ideias, oportunidades de negdcio
- Ferramentas de andlise de oportunidades e viabilidade econémica de negdcio.
- Ferramentas para organizagao, administragéo, controle e avaliacdo de negdcio.
- Verificagao de riscos e investimentos na area.

Modelo e Plano de negécios: conceito, estrutura, implementacgéo.

Metodologla de Abordagem:

Aulas contextualizadas e dialogadas, com busca de conhecimento prévio e adequacdo da
abordagem do assunto; Estudos dirigidos; Grupos para elaboragdo de conteudos e
apresentacdes; Aulas de pesquisa e elaboracdo de planilhas. As aulas ocorrerdo iniciando com
revisdo dos assuntos tratados anteriormente. Apresentacdo de novos conteudos, relacionando
com as rotinas administrativas e suas ferramentas, baseado na metodologia de aprendizagem
baseada em problemas. Fechamento da aula com resumo e questionamentos. As atividades de
recuperagdo de conteudos serdo desenvolvidos com a turma ou por meio de atendimento
individual. Pontualmente serado aplicados trabalhos para serem desenvolvidos em sala. Sera

utilizado o SIGAA/Moodle como Ambiente Virtual de Aprendizagem/Repositorio.

Bibliografia Basica:
1. CHIAVENATO, I. Introdugéao a teoria geral da administragao. 9. ed. Manole. 2014.
2. DORNELAS, J. C. A. Plano de negécios: seu guia definitivo. Elsevier. 2011.
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Bibliografia Complementar:
1. HISRICH, R. D. Empreendedorismo. 7. ed. Bookman. 2009.
2. MAXIMIANO, A. C. A. Administragcao para empreendedores. 2. ed. Pearson. 2011.

3. PRAZERES, H. T. C. Gestado de Empresas. Vigcosa: Aprenda Facil, 2007.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Estrangeira Moderna: Inglés Il | CH*: 40 h | 3° Ano
Objetivos:

- Ler, ouvir e interpretar textos em Lingua Inglesa.

- Produzir textos basicos, orais e escritos, em Lingua Inglesa.

- Conhecer as regras e convengbes do sistema linguistico inglés, aplicando-as aos
contextos comunicativos.

- Usar a lingua inglesa como instrumento de acesso a informagdes, a outras culturas e
grupos sociais.

- Discutir aspectos identitarios em relagcdo a aprendizagem da lingua estrangeira e os

aspectos culturais que ela compreende.

Conteudos:
- Leitura, escuta e interpretacdo de textos, em Lingua Inglesa, que abordem temas
transversais e temas ligados a area técnica;
- Referéncia Textual;
- Revisao dos Tempos Verbais;
- Oracdes condicionais;
- Pronomes relativos;
- Voz passiva e ativa;

Variedades linguisticas e cultura dos paises onde se fala inglés.

Metodologla de Abordagem:

Estudo de textos variados; Aulas expositivas e dialogadas; Atividades em grupo; Atividades
orais e escritas; Filmes e musicas; Discussdes e opinido critica sobre os assuntos estudados.
Avaliacdo continua (assiduidade, respeito aos alunos, professores e demais servidores,
iniciativa, cumprimento das atividades de casa e de sala); Avaliacbes escritas e orais;

Produc¢des textuais; Trabalhos de Pesquisa; Seminarios.

Bibliografia Basica:
1. MARQUES, A.; CARDOSO, C. Learn and share in English 3: lingua estrangeira
moderna: inglés. 1. ed. Sdo Paulo: Atica. 2016.
2. MUNHOZ, R. Inglés Instrumental Estratégias De Leitura Il. Sdo Paulo: Texto Novo,
2001.

Bibliografia Complementar:
1. DICIONARIO Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-
inglés, inglés-portugués. 2. ed. atual. Oxford: Oxford University, 2009.
2. MURPHY, R. Essential grammar in use: a self-study reference and practice book for
elementary students of english with answers. Cambridge: Cambridge University Press,
2011.
3. MURPHY, R.; SMALLZER, W. English grammar in use intermediate with answers

and cd-rom: a self-study reference and practice book for intermediate students of
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| English. Cambridge: Cambridge University Press, 2011. |
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Lingua Portuguesa lll | CH*:80h | 3°Ano
Objetivos:

- Compreender e usar a Lingua Portuguesa como lingua materna, geradora de
significacdo e integradora da organizagao do mundo e da proépria identidade;

- Analisar os recursos expressivos da linguagem verbal, relacionando textos e contextos,
mediante a natureza, fungdo, organizagao, estrutura, de acordo com as condi¢des de
producado e recepcao (inten¢do, época, local, interlocutores participantes da criagao e
da propagacéo de ideias e escolhas, tecnologias disponiveis);

- Considerar a Lingua Portuguesa como fonte de legitimagéo de acordos e condutas
sociais € como representagdo simbdlica de experiéncias humanas, manifestas nas

formas de sentir, pensar e agir na vida social.
Conteudos:

- Concordancia verbal

- Concordancia nominal

- Regéncia verbal

- Regéncia nominal

- Crase

- Colocagao pronominal

- Operadores argumentativos

- Oracgoes coordenadas e subordinadas
- Pré-Modernismo

- Modernismo

- Literatura contemporanea

- Literatura africana de lingua portuguesa e literatura negro-brasileira
- Oconto

- Entrevista de emprego.

- Relatdrio e curriculo

- Artigo de opinido

- Dissertagao

- Projeto de pesquisa

Metodologia de Abordagem:

Os conteudos e atividades s&do organizados de acordo com os objetivos previstos para a
unidade curricular. A abordagem tedrica do conteudo se dara por meio de aulas expositivas e
dialogadas. O conteldo podera ser explorado também de maneira pratica, por meio de
atividades em laboratério, seminarios, estudos de caso, realizagdo de exercicios, pesquisas,
trabalhos em sala, filmes e avaliagdes individuais ou em grupo que colaborem para a

aprendizagem do discente e expressem o seu progresso ao final do ano letivo.

Bibliografia Basica:
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1. BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 38. ed. rev. e ampl. Rio de Janeiro:

Nova Fronteira; Lucerna; 2015.
2. NICOLA, J.; TERRA, E. Portugués de olho no mundo do trabalho. Sdo Paulo:

Scipione, 2009.
Bibliografia Complementar:

1. CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. A. C. Portugués: linguagens: ensino médio. 4. ed.
Sao Paulo: Atual, 2013.

2. HOUAISS, A. Minidicionario Houaiss da Lingua Portuguesa Adaptado a Reforma
Ortografica da Lingua Portuguesa. 3. ed. Rio de Janeiro: Objetiva, 2010.

3. TERRA, E. Curso pratico de gramatica. 6. ed. S4o Paulo: Scipione, 2011.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Matematica Il | CH*:80h | 3°Ano
Objetivos:

Utilizar e reconhecer, em sua forma oral ou escrita, simbolos, cédigos e a nomenclatura
da linguagem matematica;

Ler, interpretar e utilizar representacbes matematicas (tabelas, graficos, expressoées,
etc.);

Transcrever mensagens matematicas da linguagem corrente para a linguagem simbdlica
(equacdes, graficos, diagrama, formulas, etc.) e vice versa;

Identificar diferentes representacdes e significados de numeros e operagcdes no contexto
social;

Reconhecer padrées numéricos;

Utilizar e reconhecer a linguagem algébrica necessaria para expressar relagdes entre
variaveis dependentes;

Procurar selecionar e interpretar informagdées relativas ao problema;

Compreender o conceito de fungcdo para associar a exemplos do cotidiano e modelar
situacdes problemas, dentro e fora da matematica;

Selecionar estratégias de resolugcido de problemas;

Construir graficos e associar a eles suas respectivas funcoes.

Distinguir e utilizar raciocinios dedutivos e indutivos;

Desenvolver a capacidade de utilizar a matematica a interpretacéo e intervencao no real;
Aplicar métodos e conhecimentos matematicos em situagcbes reais, em especial em
outras areas do conhecimento;

Utilizar adequadamente calculadoras e computador, reconhecendo suas limitagdes e
potencialidades;

Identificar regularidades e estabelecer relagdes entre as grandezas.

Conteudos:

Geometria Espacial: Geometria espacial de posicdo; Geometria espacial métrica: areas
e volumes de prismas, piramides, cilindros, cones e esferas;

Geometria Analitica (I) - Pontos e Retas: Razdo de seccdo; Ponto médio de um
segmento;

Baricentro de um tridangulo; Distancia entre dois pontos; Condigdo de alinhamento de
trés pontos;

Equacao geral da reta; Equacado da reta na forma paramétrica; Coeficiente angular;
Posigdes relativas entre duas retas; Distancia entre ponto e reta; Area de um triangulo;
Geometria Analitica (Il) — Circunferéncias: Equacdo de uma circunferéncia;
Reconhecimento da equacéao da circunferéncia; Posicao relativa de uma reta em relacao

a uma circunferéncia; Posicbes relativas entre duas circunferéncias.
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- Equagdes polinomiais: Teorema Fundamental da Algebra; Decomposi¢gdo de um
polinbmio em fatores do 1° grau; Raizes muiltiplas; Raizes complexas; Relagdes de
Girard; Raizes racionais;

- Divisao de polinbmios, Teorema do Resto; Algoritmo de Briot-Ruffini;

- Numeros Complexos: Definicao e propriedades basicas; Adicdo e subtracdo de numeros
complexos; Multiplicagdo, conjugado, divisdo e poténcias de i; Representacao gréfica,

semestre e argumento; Formas trigonométrica e potenciagao.

Metodologia de Abordagem:
Aulas expositivas que contemplem definicbes e aplicagdes dos conteudos, utilizando recursos
audiovisuais; Resolucdo de exercicios diversos, enfatizando a aplicagao pratica; Atividades

praticas que ilustrem a aplicagdo dos conceitos aprendidos.

Bibliografia Basica:
1. BONGIOVANNI, V.; VISSOTTO, O. R. LAUREANO, J. L. T. Matematica. 1. ed. Sdo
Paulo: Bom livro,1994.

2. DANTE, L. R. Matematica: contexto e aplicacdes. Sdo Paulo: Atica, 2006.

Bibliografia Complementar:
1. BIANCHINI, E.; PACCOLA, H. Matematica. 1. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. Vol. 3.
2. |IEZZI, G. Matematica. 2. ed. Atual. Sao Paulo, 1997.

3. MARCONDES, C. A.; GENTIL, N.; GRECO, S. E. Matematica. Série Novo Ensino
Médio. 7. ed. Sdo Paulo: Atica, 2002.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Bebidas | CH*: 40 h | 3° Ano
Objetivos:

- Compreender os processos de industrializagado, embalagem e controle de qualidade em
bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas;

- Selecionar e armazenar matérias-primas para processamento de bebidas;

- Elaborar pareceres e laudos, no ambito de suas atribui¢des;

- Conhecer e aplicar a legislacéo pertinente.

Conteudos:
- Recepcéao e controle da matéria-prima;
- Tecnologias de produgao de bebidas nao alcodlicas;
- Tecnologias de produgao de bebidas alcodlicas fermentadas, destiladas e retificadas;
- Insumos, aditivos, coadjuvantes, equipamentos utilizados no processamento
tecnoldgico.
- Embalagens.
- Legislacao e controles de qualidade de bebidas alcodlicas e nao alcodlicas;

Inovagdes tecnoldgicas no desenvolvimento de bebidas.

Metodologla de Abordagem:

O desenvolvimento das aulas sera baseado na contextualizagcdo do tema proposto de modo a
mobilizar o poder de reflexdo dos estudantes para operar com as informagdes que estes
trazem, articulando-as as que serdo apresentadas em aula. Os procedimentos didatico
metodoldgicos basicos propostos serdo: aula expositiva dialogada, exposicdo de videos,
seminarios de pesquisa, trabalhos em grupo, exercicios de aprendizagem, aulas praticas em

laboratorio.

Bibliografia Basica:
1. VENTURINI FILHO, W. G. (Coord.). Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sao
Paulo: Blucher, 2010.
2. VENTURINI FILHO, W. G. (Coord.). Bebidas nao alcodlicas: ciéncia e tecnologia. Sdo
Paulo: Blucher, 2010.

Bibliografia Complementar:
1. AQUARONE, E. (Coord.). Biotecnologia industrial: biotecnologia na produgdo de
alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2001.
2. GAVA, A. J.,; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. Sao Paulo: Nobel, 2009.
3. GOMES, J. C. Legislacado de alimentos e bebidas. 3. ed. Vicosa: UFV, 2011. 663 p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Carnes e Derivados | CH*: 80 h | 3°Ano
Objetivos:

Distinguir as diversas caracteristicas e fases do processo industrial de produtos
carneos.

Conhecer e interpretar a legislacao relacionada a produtos carneos.

Planejar, organizar e monitorar o processo de obtencdo, preparo e conservagéo e o
processamento dos produtos carneos.

Conhecer as diversas fases do processamento dos derivados carneos, pescados e
ovos;

Adquirir conhecimento sobre a estrutura das carnes e pescados;

Atuar no processo produtivo de produtos a base de carnes, pescado e ovos.

Conteudos:

Comercializagao do pescado;

Valor nutricional do pescado;

Alteracgdes bioquimicas do pescado;

Rigor Mortis no pescado;

Conservagao do pescado;

Produtos derivados do pescado: salga, defumagdo, embutidos, hamburgueres, entre
outros;

Surimi: conceito, vantagens e tipos de produtos desenvolvidos a partir do surimi
(kamaboco, kanikama, empanados, hamburguer);

A carne no cenario mundial e alimentar;

Estrutura da carne;

Composi¢ao quimica da carne;

Conversao do musculo em carne;

Caracteristicas organolépticas da carne;

Tecnologia do abate de animais de agougue;

Maturacéo das carnes;

Processos de produgao de derivados carneos;

Embalagens para produtos carneos e pescados;

Instalacdes e equipamentos para industrias carneas e de pescados;

Metodologia de Abordagem:

A metodologia sera baseada na interacdo entre os conhecimentos (vivéncias e experiéncias)
prévios do aluno sobre o tema da aula com situagdes do cotidiano e da realidade profissional.
Assim sendo, as aulas serdo conduzidas a partir desse diagnéstico inicial e a transposigcao
didatica sera pautada na interdisciplinaridade e contextualizagdo para que os conteudos

aprendidos em aula sejam significativos na compreensao de diversas situagcbes reais. Além
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disso, as aulas praticas servirdo como ferramenta valiosa para aplicagdo dos conceitos
aprendidos em sala de aula.

Os procedimentos didatico-metodologicos basicos propostos sao: aulas dialogadas; exposigcéo
de videos; apresentacdo de seminarios; aulas praticas de laboratério; questionarios aplicados;
viagens técnicas; trabalhos de pesquisa cientifica; interpretacdo de artigos cientificos;
atividades de extens&o.

Principais unidades curriculares de integragao/interdisciplinaridade: Analise de alimentos,

Microbiologia de alimentos, Operagdes Unitarias, Controle e Gestao da Qualidade.

Bibliografia Basica:
1. GOMIDE, L. A. M. Tecnologia de abate e tipificagao de carcacgas. Vigosa: UFV, 2006.

2. GONCALVES, A. A. Tecnologia do pescado: Ciéncia, Tecnologia, Inovagédo e
Legislacdo. Sdo Paulo: Atheneu, 2011.

Bibliografia Complementar:
1. GOMIDE, L. A. M. Ciéncia e qualidade da carne: Fundamentos. Vigosa: UFV, 2013.
2. ORDONEZ, J. A. P. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Vol. 2. Porto
Alegre: Artmed, 2005.

3. RAMOS, E. M. Avaliagao da qualidade de carnes: Fundamentos e Metodologias.
Vicosa: UFV, 2007.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Leite e Derivados | CH*:80h | 3°Ano
Objetivos:

- Compreender a cadeia produtiva do leite;
- Atuar nas diversas etapas do processamento e controle de qualidade de leite e

derivados;

Conteudos:

- Programa Nacional de Melhoria da Qualidade do Leite;

- Legislagéo sobre leite e derivados;

- Obtencao higiénica do Leite e controle de qualidade na recepg¢ao;

- Obtencgao, Composicao e Microbiologia do Leite;

- Analises: qualidade, composicao, fraudes e adulteracoes;

- Etapas do Beneficiamento do leite;

- Tratamentos térmicos;

- Processamento de leite e derivados: leites fluidos, creme de leite, manteiga, gelados
comestiveis, queijos, leites concentrados e desidratados, leites fermentados,
sobremesas lacteas;

- Embalagens para produtos lacteos;

- Instalagdes e equipamentos da industria lactea;

Metodologia de Abordagem:

A unidade curricular serd implementada mediante aulas tedricas que poderdo envolver as
seguintes estratégias: estudo dirigido; apresentagdo de seminario; elaboracao de trabalhos em
grupo. Havera também aulas praticas, cujo objetivo é fazer com que o aluno se familiarize com

técnicas empregadas na elaboracdo de produtos derivados de leite.

Bibliografia Basica:
1. ORDONEZ, J. A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre:
Artmed, 2005.
2. TRONCO, V. M. Manual para inspec¢do da qualidade do leite. 3. ed. Santa Maria:
UFSM, 2008. 203 p.

Bibliografia Complementar:
1. AQUARONE, E. Biotecnologia industrial: biotecnologia na producao de alimentos.
Sao Paulo: Blucher, 2001.
2. OLIVEIRA, M. N. Tecnologia de produtos lacteos funcionais. Sdo Paulo: Atheneu,
2009.
3. SILVA, J. C. P. M.; OLIVEIRA, A. S.; VELOSO, C. M. Manejo e administracdo em

bovinocultura leiteira. Vicosa, MG: Edi¢do dos Autores, 2009.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Processamento de Oleos e Gorduras | CH*:40 h | 3° Ano
Objetivos:

- Obter conhecimentos basicos sobre o processamento de 6leos e gorduras;
- Estudar a composigéo quimica e propriedades fisicas de 6leos e gorduras;

- Conhecer técnicas de controle de qualidade na producéo de 6leos e gorduras.

Conteudos:
- Definigao de 6leos e gorduras;
- Propriedades fisico-quimicas de 6leos e gorduras;
- Fontes de 6leos e gorduras comerciais. Extracao e refino de 6leos e gorduras;
- Processos de obtencao de produtos a base de 6leos e gorduras;
- Principais modifica¢des: hidrogenagao, fracionamento e interesterificacio;
- Meétodos analiticos e legislagado de 6leos e gorduras;
- Equipamentos utilizados na industria de 6leos e gorduras;
- Técnicas de controle de qualidade na produgao de dleos e gorduras;
- Antioxidantes;

Embalagens para 6leos e gorduras.

Metodologla de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a constru¢do do conhecimento com aplicagdo pratica da
teoria baseando-se metodologia pés-critica.

Para tal, serdo ministradas:

Aulas para o desenvolvimento dos projetos através da atuagéo protagonista dos discentes;
Aulas tedricas expositivo dialogadas sobre as etapas teoricas;

Estudos de caso para simulacdo da aplicagdo do conhecimento em constru¢do em fatores
proximos da realidade;

Aulas praticas nas quais os alunos atuardo em grupos desenvolverdo a construgdo do
conhecimento sob intermedia¢ao docente;

Para as aulas serdo utilizadas metodologias ativas de ensino, como sala de aula invertida,
resolucéo de problemas, simulagio.

Serao utilizados as infraestruturas de sala de aula, lousa, projetor, carteiras e laboratérios

didaticos de informatica e de fisico -quimica para as aulas da unidade curricular.

Bibliografia Basica:
1. DAMODARAN, S.; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de Alimentos de
Fennema. Trad. Brandelli et al. Porto Alegre: Artmed, 2010. 900p.
2. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de

ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

Bibliografia Complementar:
1. BLOCK, J. M.; BARRERA-ARELLANO, D (Ed.). Temas selectos en aceites y grasas:
Procesamiento. Sdo Paulo: Blucher, 2009. 475 p. Vol. 1.
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2. BLOCK, J. M.; BARRERA-ARELLANO, D (Ed.). Temas selectos en aceites y grasas:
Quimica. Sao Paulo: Blucher, 2012. 402 p. Vol. 2.
3. INSTITUTO ADOLFO LUTZ (IAL). Métodos fisico-quimicos para analise de

alimentos. (Coord.) Odair Zenebon, Neus Sadocco Pascuet e Paulo Tiglea. Sao Paulo:

IAL, 2008. 1020p. Disponivel em:
<http://www.ial.sp.gov.br/resources/editorinplace/ial/2016_3 19/analisedealimentosial_20
08.pdf>.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Projeto Integrador CH*: 100 | 3° Ano
h
Objetivos:

Identificar e solucionar problematicas com foco no desenvolvimento, processamento e
controle de qualidade de alimentos.

Aplicar técnicas e conhecimentos especificos para solugao de problemas relacionados a
area de alimentos;

Pesquisar, organizar e sistematizar informacgdes;

Interpretar as legislagdes pertinentes;

Aplicar e respeitar normas técnicas de escrita;

Elaborar instrumentos para coleta de dados: pautas para entrevistas, questionarios e
outras técnicas aplicadas;

Desenvolver estudos de projetos.

Conteudos:

Comunicagao técnica;

Normas técnicas para escrita de trabalhos cientificos;
Desenvolvimento de novos produtos;
Conservagao e processamento de alimentos;
Microbiologia de alimentos e analise de alimentos;
Higiene na industria de alimentos;

Gestéao e controle de qualidade;

Nocbes de operagdes unitarias;

Legislagédo de alimentos;

Tratamento de residuos;

Empreendedorismo e gestdo empresarial;
Processamento de produtos de origem animal;

Processamento de produtos de origem vegetal.

Metodologia de Abordagem:

A metodologia sera baseada na interagao entre os conhecimentos (vivéncias e experiéncias)
prévios do aluno, com situacdes do cotidiano e da realidade profissional. Assim sendo, as
aulas serdo conduzidas a partir desse diagnostico inicial e a transposicdo didatica sera
pautada na interdisciplinaridade e contextualizagdo para que os conteudos aprendidos em
aula sejam significativos na compreensao de diversas situacoes reais.

Os procedimentos didatico-metodoldgicos propostos sdo: busca do problema, proposta de
solugbes, coleta de dados cientificos, desenvolvimento de projeto, execugdo pratica,
aplicabilidade da solucao, apresentacao final da pesquisa. Todas unidades curriculares que

compde a grade curricular do curso fazem parte do Projeto Integrador.

Bibliografia Basica:
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1. ALEXANDRE, M. J. O. A construcao do trabalho cientifico: um guia para projetos,
pesquisas e relatérios cientificos. Rio de Janeiro: Forense Universitaria, 2003.

2. CRESWELL, J. W. Projeto de pesquisa: métodos qualitativo, quantitativo e misto. Porto

Alegre: Artmed, 2010.
Bibliografia Complementar:

1. GAVA, A. J,; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicagbes. Sao Paulo: Nobel, 2009.

2. KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. Tendéncias e Inovagoes em Ciéncia, Tecnologia
e Engenharia de Alimentos. Atheneu, 2014.

3. OETTERER, M.; REGITANO-D'ARCE, M. A. B.; SPOTO, M. H. F. Fundamentos de

ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.
(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Quimica Il | CH*:40h | 3°Ano
Objetivos:

- Relacionar as transformacdes e a quantidade de calor associado aos processos
endotérmico e exotérmico, assim como suas expressbdes e influéncias quimicas e
matematicas;

- Identificar os diferentes tipos de isomerias e suas relagdes com o cotidiano;

- Trabalhar as principais reagdes organicas;

- Relacionar as caracteristicas dos polimeros com preceitos cientificos e cotidianos.

Conteudos:
- Termoquimica;
- Isomerias em Quimica Organica;
- Principais Reagao Organica;

Polimeros.

Metodologla de Abordagem:

O ensino sera mediada por ferramentas educacionais como Tecnologias de Informacgao e
Comunicacao (TIC), materiais didaticos como os livros e modelos atdmicos, os diversos tipos de
experimentagao (investigativa, demonstrativa e/ou problematizadora), considerando os
conteudos ligados ao cotidiano, ciéncia, tecnologia, sociedade e meio ambiente.

Procurando estar ligado a outras unidades curriculares, aos assuntos transversais, as atividades
inclusivas acontecendo em ambientes formais e ndo formais de ensino. Seguindo os preceitos
da Lei de Diretrizes e Bases - LDB que preconiza o desenvolvimento da autonomia intelectual e
do pensamento critico do aluno.

As avaliagdes do rendimento escolar priorizara os aspectos qualitativos sobre os quantitativos.

Bibliografia Basica:
1. PERUZZO. F. M.; CANTO. E. L. Quimica na abordagem do cotidiano. 4. ed. Sao
Paulo: Moderna, 2012.
2. USBERCO, J.; SALVADOR, E. Quimica: 9. ed. Saraiva, 2013.

Bibliografia Complementar:
1. KOTZ, J. C. Quimica Geral e Reagdes Quimicas. 3. ed. Cengage Learning, 2015. Vol. 1
e2.
2. RUSSELL, J. B.; Quimica Geral. 2. ed. Pearson Makron, 2014. Vol. 1 e 2.
3. SOLOMONS, T. W. G.; FRYHLE, C. B. Quimica Organica. 10. ed. LTC, 2016. Vol. 1 e 2.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Sociologia Il | CH*: 40h | 3° Ano
Objetivos:

Analisar elementos da realidade social contemporanea a luz do pensamento classico.
Refletir sobre as desigualdades sociais.

Conhecer o Estado Moderno, a politica e as rela¢des de poder.

Analisar as relagdes publico-privado no Brasil.

Conhecer a construgao da democracia e da cidadania no Brasil.

Compreender e discutir tematicas contemporaneas das Sociologia, tais como:
terceirizagdo do trabalho, questao agraria e violéncia humana.

Conhecer e debater tematicas relacionadas a juventude atual.

Conteudos:
AS DESIGUALDADES SOCIAIS

Conceito de desigualdade social: Concepcdes liberais de desigualdade social; A critica
socialista da desigualdade social;

As formas histéricas da desigualdade social: As castas como uma das modalidades de
formacao social pré-capitalista; Os estamentos na sociedade feudal; As classes sociais
na sociedade moderna;

Preconceito e desigualdade social; As diversas manifestagées do preconceito — contra

afrodescendentes, indigenas, mulheres, homoafetivos etc.

OS MOVIMENTOS SOCIAIS

Conceito de movimentos sociais: Relacdo com as classes sociais e com o Estado; Os
movimentos sociais rurais e urbanos;
Movimentos sociais classicos e os movimentos sociais contemporaneos;

A questao da terra no Brasil.

TRABALHO E SOCIEDADE

Conceito de trabalho: O trabalho como condicdo fundamental de toda a histéria
humana;

As formas histoéricas do trabalho: O trabalho nas sociedades tribal, escravista, feudal e
capitalista;

Terceirizagao, trabalho e educacéo.

ESTADO, PODER E DEMOCRACIA

A formacao do Estado Moderno: poder e Politica;

Poder, politica e Estado no Brasil; Democracia e cidadania no Brasil.

TEMATICAS RELACIONADAS A JUVENTUDE

Religiosidade e juventude na atualidade;
Juventude: novas tecnologias e as redes sociais;

A participacéao politica dos jovens;
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- Juventude, formacao profissional e projetos de vida.

Metodologia de Abordagem:

Sera exposto o conteudo de forma verbal, através de debates, meios audiovisuais, palestras,
trabalhos em grupo, e pesquisas realizadas pelos proprios alunos. Buscar-se-a dialogo com
outras disciplinas como a histéria e a geografia, assim como partir da realidade dos educandos
para pautar nossas experiéncias no processo de ensino-aprendizagem. As aulas terdo como
base as leituras prévias e interpretacao dos textos por parte dos alunos, de modo que a
qualificar a discussao sobre a tematica da aula. Além disso, serdo realizadas atividades
individualmente ou em grupo, tais como: estudos e discussodes e textos, apresentagdes orais e
escritas, trabalhos e estudos dirigidos, realizagdo de pesquisas (bibliograficas e de campo),
resolucao de exercicios.

A avaliacdo aqui é entendida enquanto um processo continuo, que auxilia o docente para
reelaborar sua postura e sua didatica frente aos educandos de cada classe. Portanto sera um
instrumento eficaz para levantar o nivel de aprendizado dos alunos. Os meios de avaliagao
serao os seguintes: a produgido de textos dissertativos, a realizagdo de seminarios e outros
exercicios individuais e/ou coletivos, avaliagdes individuais com questbes objetivas e
argumentativas.

Para aqueles educandos que n&o alcangarem a média exigida nas avaliagdes, serdo realizadas
revisdes visando recuperar os conteudos, além de possibilitar para o educando a oportunidade

de melhorar seu conceito e aprendizagens.

Bibliografia Basica:
1. OLIVEIRA, L. F.; COSTA, R. C. Sociologia para jovens do século XXI. Rio de Janeiro:
Imperial Novo Milénio, 2013.

2. TOMAZI, N. D. Sociologia para o ensino médio. Sdo Paulo: Atual, 2007.

Bibliografia Complementar:
1. ARON, R. As etapas do pensamento sociolégico. 5. ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,
1999.
2. QUINTANEIRO, T. Um Toque de Classicos: Marx, Durkheim e Weber. 2. ed. Belo
Horizonte: UFMG, 2002.
3. SCHENATO, V. C. Democracia e cidadania no Brasil: consideragdes sobre seus (des)

caminhos. Revista Escritas, v.5, n.1, p.131-134, 2013. Disponivel em:

<https://sistemas.uft.edu.br/periodicos/index.php/escritas/article/download/1407/8200/>.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.
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Unidade Curricular: Tratamento de residuos | CH*: 40 h | 3° Ano
Objetivos:

- Aplicar processos que visam ao tratamento dos residuos sdlidos e liquidos;

- Classificar os cursos d’agua e as medidas para evitar a poluicdo ambiental;

- Sugerir programas de tratamento de residuos, segundo a legislagao vigente, envolvendo
0s aspectos legais sobre poluicdo ambiental;

- Aplicar aspectos para a analise de residuos e determinar processos de tratamento;

Conteudos:
- Importancia do tratamento de residuos na industria de alimentos;
- Gestdao ambiental;
- Ciclos biogeoquimicos;
- Eutrofizagao e autodepuracgao de corpos d’agua;
- Tratamento de residuos soélidos;
- Legislacdo basica residuos;

- Tratamentos convencionais de efluentes por meios fisico quimicos e bioldgicos;

Metodologia de Abordagem:

A metodologia de ensino priorizara a constru¢do do conhecimento com aplicagdo pratica da
teoria baseando-se metodologia pés-critica

Para tal, serdao ministradas:

Aulas para o desenvolvimento dos projetos através da atuagéo protagonista dos discentes;
Aulas tedricas expositivo dialogadas sobre as etapas tedricas;

Estudos de caso para simulacdo da aplicagdo do conhecimento em construgcdo em fatores
proximos da realidade;

Aulas praticas nas quais os alunos atuardo em grupos desenvolverdo a construgdo do
conhecimento sob intermediagao docente;

Para as aulas serdo utilizadas metodologias ativas de ensino, como sala de aula invertida,
resolucéo de problemas, simulacao.

Serao utilizados as infraestruturas de sala de aula, lousa, projetor, carteiras e laboratérios

didaticos de informatica e de fisico-quimica para as aulas da unidade curricular.

Bibliografia Basica:
1. PEREIRA NETO, J. T. Manual de compostagem: processo de baixo custo. Vigosa:
UFV, 2007. 81 p.
2. VON SPERLING, M. Introducgao a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos.
4. ed. Belo Horizonte: UFMG, 2014. 472 p.

Bibliografia Complementar:
1. CAVALCANTI. J. E. Manual de Tratamento de Efluentes Industriais. 3. ed. ABES
2016.
2. GRIPPI, S. Lixo: reciclagem e sua histéria: guia para as prefeituras brasileiras. 2. ed.
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Rio de Janeiro: Interciéncia, 2006. 166 p.
3. INACIO, C. T.; MILLER, P. R. M. Compostagem: ciéncia e pratica para a gestédo de

residuos orgéanicos. Rio de Janeiro: Embrapa Solos, 2009. 156 p.

(*) CH — Carga horaria total da unidade curricular em horas.

32. Estagio curricular supervisionado:

O estagio nao-obrigatério podera ser realizado a partir do segundo ano do curso, obedecendo as
normas instituidas pelo setor de estagio do Campus. Para realizar o estagio curricular o aluno devera,
primeiramente, expressar sua opgao de realiza-lo, procurando o responsavel pelo setor de estagio do
Campus.

O estagio sera avaliado conforme descrigcdo no termo de compromisso ou contrato e entregue ao
professor-orientador. Também serdo observados e avaliados a ficha de frequéncia e o relatério final
apresentado no término do estagio.

VI - METODOLOGIA E AVALIAGAO

33. Avaliagao da aprendizagem:

A avaliacdo sera processual e diagndéstica, acompanhando o desempenho e desenvolvimento do
aluno na constituicdo das competéncias e habilidades requeridas para o exercicio profissional com
cidadania, numa constante pratica de acao-reflexdo-acao, de todos os elementos envolvidos no processo
ensino-aprendizagem.

Os instrumentos de acompanhamento do processo de ensino aprendizagem dentro dessa
perspectiva serdo organizados através de projetos, provas, apresentagbes orais, portfélios, pesquisas
tedricas e de campo, trabalhos em grupo, seminarios, defesas de trabalhos, atividades de laboratério, entre
outros.

As avaliagcdes serdo registradas no diario de classe, sendo analisadas conjuntamente com os
alunos e devolvidas a eles, no prazo maximo de 15 (quinze) dias apés sua aplicagao (Art. 96 Regulamento
Didatico-Pedagdgico, 2018).

Conforme Regulamento Didatico-Pedagdgico do IFSC, 2018, Art. 102, o resultado da avaliagcado
sera registrado em valores inteiros de 0 (zero) a 10 (dez).

§ 1° O resultado minimo para aprovagdo em um componente curricular € 6 (seis).

§ 2° Ao aluno que comparecer a menos de 75% (setenta e cinco por cento) da carga horaria
estabelecida no PPC para o componente curricular sera atribuido o valor 0 (zero).

§ 3° O registro parcial de cada componente curricular sera realizado pelo professor no diario de
classe na forma de valores inteiros de 0 (zero) a 10 (dez).

§ 4° A decisao do resultado final, pelo professor, dependera da analise do conjunto de avaliagdes,
suas ponderagdes e as discussdes do conselho de classe final.

§ 5° A avaliagédo sera realizada, em cada componente curricular, considerando os objetivos ou
competéncias propostos no plano de ensino.

Os alunos com pendéncias serdo orientados quanto ao cumprimento do Regulamento Didatico-
Pedagégico do IFSC.

34. Atendimento ao Discente:

A Coordenacao do Curso sera indicada como o local de referéncia para atendimento de alunos em
suas necessidades, sugestbes, duvidas e outras demandas relativas ao curso, ao corpo docente ou a
instituicdo. Entretanto, o atendimento pode ser dado pelo corpo docente como um todo, pela equipe
multidisciplinar que compde a Coordenadoria Pedagégica (assistente social, psicélogo, pedagogos e
técnicas em assuntos educacionais), pela secretaria e pelos assistentes de alunos.

O atendimento ao discente sera feito levando-se em consideragao a formacgao integral do aluno, o
acompanhamento apropriado do processo de ensino e aprendizagem, o acompanhamento de questbes
sociais, culturais, psicoldgicas e cognitivas que estao imbricadas a sua constituicao.

Cabe destacar, ainda, que no campus Canoinhas ha um Nucleo de Acessibilidade Educacional -
NAED, com o objetivo de promover o ingresso, acesso e permanéncia de alunos com necessidades
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especificas na instituigao.

A equipe pedagdgica multidisciplinar é formada pela Coordenadoria Pedagégica e pela
Coordenadoria de Assisténcia ao Discente, compostos pelos seguintes profissionais: 1 pedagogo; 1
psicologo; 1 técnica em assuntos educacionais; 1 assistente social; e 2 assistentes de alunos.

Coordenadoria Pedagodgica: é o setor que coordena as atividades ligadas ao apoio e orientacdo
pedagogica, a assisténcia estudantil e a psicologia escolar e educacional, prestando assessoria e suporte
técnico, dentro das suas competéncias e saberes, aos estudantes, professores, e técnicos administrativos.
As acgbes de atengido e apoio aos estudantes podem ocorrer de forma direta ou indireta, individual ou
coletivamente, e tém como objetivo proporcionar uma maior qualidade na permanéncia dos estudantes no
IFSC, auxiliando no enfrentamento das mais diversas dificuldades que possam surgir durante o seu
processo formativo. O atendimento direto ao estudante ocorre durante todo o horario de funcionamento do
setor e, nos casos especificos, mediante agendamento.

Coordenadoria de Assuntos Estudantis: esta vinculada ao Departamento de Ensino, Pesquisa e
Extensado (DEPE), e atua diretamente em contato com os alunos, buscando colaborar com a convivéncia
harmoénica, a permanéncia e o bem-estar dos estudantes. A Coordenadoria prioriza uma atuagdo mais
preventiva por meio de orientagdes sobre os aspectos disciplinares, normativos e funcionamento interno.

Os programas de Assisténcia Estudantil, de atendimento Universal, conforme resolugdo CEPE/IFSC
N° 001/2010, de 30 de novembro de 2010, s&o:

® Programa de Desenvolvimento Técnico-Cientifico: Fomento ao desenvolvimento técnico-
cientifico dos estudantes, por meio de bolsas remuneradas a estudantes trabalhadores e né&o-
trabalhadores e incentivo financeiro a participacdo em eventos/atividades técnico-cientificas e
publicagdes que contribuam para sua formacgao intelectual, académica e profissional, por meio do
tripé ensino, pesquisa e extensao;

® Programa de Saude e Apoio Psicossocial: A¢gdes de promocéao a saude, prevencao de
doengas e atengao emergencial aos estudantes do IFSC em cada campus ou em articulagédo
com os campi da mesma regiao;

® Programa de Acompanhamento Académico e Suporte ao Ensino: Desenvolvimento de acdes
de acompanhamento pedagdgico ao processo de ensino-aprendizagem dos estudantes;

® Programa Cultura, Arte e Esporte: Desenvolvimento de agbes e disponibilizagcdo de recursos
financeiros para participagdo dos estudantes em eventos que promovam a ampliagao do universo
sociocultural e artistico dos estudantes, bem como sua insergao em praticas desportivas em
articulagao intra e interinstitucional,;

® Programa de Incentivo a Participagao Politico-académica: Desenvolvimento de ag¢des que
contribuam para o pleno desenvolvimento do estudante e seu preparo para o exercicio da
cidadania;

® Programa de Iniciagdo ao Mundo do Trabalho: Fomento a inser¢cdo do estudante em atividades
de educagdo em servigo, visando a integragdo social e cultural, a iniciagcdo e aperfeicoamento
profissional, de modo a proporcionar a complementacdo do processo de ensino-aprendizagem
através do desenvolvimento de atividades orientadas, vinculadas a area de formacgao do estudante
por meio de estagio obrigatério e estagio ndo-obrigatério;

® Programa Moradia Estudantil: Desenvolvimento de agdes que viabilizem moradia aos estudantes;

® O programa de Assisténcia Estudantil, de atendimento aos estudantes em vulnerabilidade social
conforme resolugdo CEPE/IFSC N° 001/2010, de 30 de novembro de 2010 é o PAEVs.

Com relagédo ao atendimento administrativo, a Secretaria Académica atende aos requerimentos dos
estudantes de todos os cursos do campus, bem como realiza os procedimentos de inscrigdo e matricula,
enquanto o Registro Académico fica responsavel por toda a documentacédo do estudante, da manutencao
dos dados no sistema académico e da emissdo de histéricos escolares e certificados de conclusédo de
curso. Os alunos também contam com servidores na biblioteca para atendimento relacionado aos
empréstimos, consultas, e reservas de obras.

35. Metodologia:

Na perspectiva de identificar a pratica pedagdgica dentro de principios norteadores de uma agéo
educativa pautada na responsabilidade de formar cidadaos criticos e conscientes do seu papel na
sociedade, parte-se do entendimento segundo GRINSPUN (1999), “que a fundamentagdo basica da
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educagéo tecnoldgica resume-se no saber-fazer, saber-pensar e criar, que nao se esgota na transmisséo de
conhecimentos, mas inicia-se na busca da constru¢do de conhecimentos que possibilite transformar e
superar o conhecido e ensinado (...)".

Sob essa otica e na perspectiva do fazer pedagogico da educagéo profissional, pautada na
concepcao curricular da constru¢cdo de competéncias, centrada na aprendizagem, destacam-se as linhas
norteadoras deste Plano de Curso no que diz respeito a metodologia:

A intervencdo pedagogica sera estruturada com base no desenvolvimento de competéncias,
habilidades e atitudes, tendo como pressupostos: o trabalho como principio educativo; a indissociabilidade
entre ensino, pesquisa e extensao e entre teoria e pratica; a articulagdo entre ciéncia, tecnologia e
sociedade aprender a aprender, a contextualizagdo, a pesquisa, a problematizagdo, a aprendizagem
significativa, a interdisciplinaridade, e a autonomia;

O papel do professor consistirA em mediar, facilitar, o ensino e a aprendizagem, a partir de agdes
planejadas, com objetivo de propiciar o exercicio continuo e contextualizado dos processos de mobilizagao,
articulagao, elaboracéo, reelaboragao e aplicagao do conhecimento;

Os recursos didaticos serao constituidos a partir das unidades curriculares e dos eixos tematicos,
na perspectiva de criar situagbes de aprendizagem, nas quais o aluno participe ativamente na construgcéo
das suas competéncias e habilidades;

Ao longo do curso pretende-se que o aluno desenvolva capacidade cognitiva, cidadania e
conhecimento tecnoldgico, elementos essenciais na constituicdo das competéncias para o exercicio
profissional.

Os conteudos das unidades curriculares serdo desenvolvidos de forma integrada, de modo que
haja uma contextualizagdo do conhecimento adquirido ao longo do percurso formativo.

Dessa forma, no ultimo ano s&o apresentadas as Unidades Curriculares de Projeto Integrador | e Il
como componentes curriculares capazes de avaliar a formagéo de competéncias que dificiimente poderiam
ser desenvolvidas e avaliadas isoladamente pelas unidades curriculares. As atividades praticas propostas
pelos projetos integradores simulardo, em muitos aspectos, as situa¢des de trabalho rotineiras do técnico,
desafiando o aluno a aplicar habilidades e conhecimentos trabalhados em diferentes unidades curriculares.

O curriculo proposto para o curso integrado prevé o trabalho interdisciplinar por meio de agdes
el/ou projetos quanto aos temas transversais propostos pela atual legislagdo educacional brasileira, a saber:
direitos humanos(Lei n°® 7.037/2009) e prevencdo de violéncias contra criancas e adolescentes (Lei n°
13.010/2014); estudo da histéria e cultura afro-brasileira e indigena (Lei n° 11.645/2008); a educagao
alimentar e nutricional (Lei n°11.947/2009); o processo de envelhecimento, o respeito e a valorizagdo do
idoso (Lei n° 10.741/2003); a educagdo ambiental(Lei n®9.795/99); a educagao para o transito (Lei
n°9.503/97).

Parte 3 — Autorizacao da Oferta
VIl - OFERTA NO CAMPUS

36. Justificativa da Oferta do Curso no Campus:

O Céampus Canoinhas do Instituto Federal de Santa Catarina esta instalado no municipio de
Canoinhas, localizado no Planalto Norte Catarinense, no interior do Estado de Santa Catarina, que possui
3.757 estabelecimentos que atuam no setor agroalimentar (FIESC, 2019). E preciso ressaltar que estes
estabelecimentos possuem grande importancia para a economia Estadual, pois, de acordo com dados de
2017, séo responsaveis pela geracao de 15,9% do total de empregos da industria, 28,5% do valor bruto da
producao industrial e 38,8% das exportagbes Catarinenses (FIESC, 2019).

A regiao Norte Catarinense possui arranjo produtivo baseado nos setores pecuario, agricola e
industrial, e abriga micro, pequenas, médias e grandes empresas do setor alimenticio, como: Fricasa
Alimentos, Frigototi, Moinho Catarinense, Cooperativa Regional Alfa, Jarschel Comércio de Panificacao,
Fama Industria do Mate, Ervateira Bonetes, Ervateira Kohler, Ervateira Dranka, Ervateira Tisczka, entre
outras. Além disso, a regido concentra 18,8% dos empregos gerados pelo setor, no Estado de Santa
Catarina. Contudo, 40,3% destes trabalhadores ndo completaram escolaridade basica (FIESC, 2019).

Por sua vez, o municipio de Canoinhas possui PIB per capita de R$ 26.851,08, referente ao ano
de 2016 (IBGE, 2019) e Produto Interno Bruto (PIB) de R$ 1.456.791.140,00, referente ao ano de 2015,
sendo que, deste total, 18% ¢é proveniente da agropecuaria e 23% € proveniente da industria
(AMPLANORTE, 2018), o que representa um indicio da forga e do potencial do setor na regiao.

Devido a sua posigéo territorial estratégica, o Instituto Federal de Santa Catarina — Campus
Canoinhas pode atender também aos municipios do Planalto Norte, do Meio-Oeste catarinense, além de
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municipios limitrofes do estado do Parana. Logo, a continuagéo e a atualizacdo do Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio é importante para a consolidagdo do Instituto Federal de Santa Catarina —
Campus Canoinhas e sua vinculagdo com os arranjos produtivos locais, contribuindo para a ampliagcao da
oferta de mao de obra qualificada para estimular o empreendedorismo e atender aos diversos segmentos da
industria alimenticia e afins.

O Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, juntamente com Cursos de Formagéo
Inicial e Continuada do campus, na area de alimentos, e com o Curso Superior de Tecnologia em Alimentos,
iniciado no ano de 2015, promove a verticalizagdo do ensino na instituigao.

37. Itinerario formativo no Contexto da Oferta do Campus:

O curso compde um itinerario formativo com os diversos cursos de formagao inicial e continuada
do campus (ofertados com e sem fomento externo) na area de alimentos e com o curso de Tecnologia em
Alimentos, promovendo a verticalizagdo do ensino.

38. Publico-alvo na Cidade ou Regiao:

O Campus Canoinhas tem possibilidade de abranger grande publico, tanto do Planalto Norte,
como alguns municipios do Meio-Oeste catarinense, além de municipios limitrofes do estado do Parana.

O publico-alvo sdo os alunos que concluiram o ensino fundamental e desejam receber formacéo
técnica integrada ao ensino médio.

39. Instalagdes e Equipamentos:

O IFSC Céampus Canoinhas dispde de infraestrutura adequada para cumprir as exigéncias do Curso
Técnico em Alimentos integrado ao Ensino Médio (Tabela 5).

O cadmpus conta com 11 salas de aulas com capacidade para 40 alunos, 5 laboratérios de
informatica, 1 laboratoério de Ciéncias da Natureza, 1 laboratério de Artes, 1 laboratério de Analise Sensorial,
1 laboratério de Analises Fisico-quimicas, 1 laboratério de Analises de Alimentos, 1 laboratério de
Microbiologia, 1 laboratério de Processamento de Vegetais e Carnes, 1 laboratério de Processamento de
Panificagcdo e Laticinios. Incluem-se, nesse item, toda infraestrutura da unidade de ensino de Canoinhas,
tais como: biblioteca, area pedagdgica, salas administrativas, almoxarifado, areas de circulagédo, cozinha,
instalacdes sanitarias, estacionamento e salas de professores.

Tabela 5 — Infraestrutura do Campus Canoinhas

Infraestrutura / Area Fase de
Recursos Quant. Detalhamento (m?) | Implantagio
Materiais

40 (quarenta) cadeiras universitarias, 1
(uma) mesa e cadeira para o professor, 60
Sala de aula 11 quadro branco, tela para projegao, projetor m? Existente
de multimidia, 1 (um) microcomputador
ligado a rede (internet);
20 microcomputadores para os alunos
ligados a rede (internet), 1 (uma) mesa e
Laboratorios de 5 cadeira para o professor, quadro branco, 60 Exi
e L5 . S xistente
Informatica tela para projecéo, projetor de multimidia, m?
1(um) microcomputador ligado a rede
(internet). Tela de projecao;
Auditério 1 167 poltronas, com multimidia completa. Existente
Possui acervo bibliografico destinado ao
Biblioteca 1 ensino médio e ao eixo técnico de 277 Existente
Agroindustria, totalizando 4200 m?
exemplares.
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70

Salas de Salas equipadas com mesas, armarios, ar- m? :
3 Existente

professores condicionado e computadores. cada
sala

Possui agitadores magnéticos com
aquecimento, agitador Vortex, amperimetro
didatico, analisador multiparametros, ar-
condicionado, armarios de madeira, auto-
transformador 110 V em 220 V, balancga
analitica, balanga semi-analitica, banho-
maria, banho-maria redondo, banho-maria
com agitagéo, banquetas, bombas a vacuo,
calorimetro, capela de exaustao de gases,
carrinho para laboratério, centrifuga,
centrifuga de tubos, chapas de
aquecimento, chuveiro emergencial com
lava olhos, clorimetro, condutivimetros
portateis, conjunto de calorimetria e
termometria, conjuntos de pilhas
eletroquimicas, conjuntos para estudo da
L - eletrélise, conjunto lavador de pipetas,
aboratorio de . o
Andlises Fisico- 1 conjunto para quimica geral, cuba d_e 60 Existente
2
quimicas uItrgs§om, cuba para eIetrc_:forese verhcal, m
deionizador de agua, destilador de agua,
destilador de 6leos essenciais tipo
Clevenger, dispensador de liquidos
autoclavavel, espectrofotdmetros,
espectrofotdmetro UV-VIS, estufa de
secagem, evaporador rotativo, fluorimetro
digital portatil, fontes ajustaveis, fotdmetro
de chama, lixeiras, mantas aquecedoras,
mesa comum de escritério, polarimetro,
potencidmetros (medidores de pH) de
bancada e portateis, quadro branco,
refrigerador, sensor de concentragéo de
CO., suportes universais, turbidimetro
digital portatil, micropipeta automatica,
cone de Inhoff, conjuntos moleculares,
dessecadores, termémetros e vidrarias
diversas.

Laboratério de 1 Possui agitadores Vortex, agitador 60 Existente
Microbiologia mecanico, agitadores magnéticos com m?
aquecimento, ar-condicionado, armario alto
de acgo, autoclaves verticais, balangas
analiticas, balanga semi-analitica, banho-
maria, banho-maria redondo, banquetas,
cadeiras de escritorio fixas, cAmera digital,
capelas de fluxo laminar vertical, carrinho
de laboratério, centrifuga, chapa
aquecedora, chuveiro emergencial com
lava olhos, contadores de colbnias,
deionizador de agua, destilador de agua,
espectrofotdmetro, estufa de secagem,
estufas incubadoras, homogeneizador de
amostras tipo Stomacher, incubadoras
B.0O.D com fotoperiodo, incubadora Shaker
refrigerada, mesa agitadora orbital, mesa
comum de escritério, micro-ondas,
micropipetas automaticas, potencidmetros
(medidores de pH) de bancada e portatil,

quadro branco, refrigeradores, suportes
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universais, termoémetro de infravermelho,
termémetro digital, jarra de anaerobiose, kit
de ldminas permanentes, lixeiras,
termémetro analdgico para maxima e
minima, termo-hidroanemoémetro digital e
vidrarias e meios de cultivo diversos.

Laboratério de
Analise de 1
Alimentos

Possui agitadores mecénicos, agitadores
magnéticos com aquecimento, ar-
condicionado, armario de madeira, balanga
analitica, balanga semi-analitica, banho-
maria, banho-maria com agitagao,
banquetas, bombas a vacuo, capelas para
exaustao de gases, carrinho para
laboratério, centrifuga de Gerber, chapas
de aquecimento, chuveiro de emergéncia
com lava olhos, conjunto lavador de
pipetas, densimetros para massa
especifica, destilador de agua, destilador
de nitrogénio, destiladores de éleos
essenciais tipo Clevenger, dispensador de
liquidos autoclavavel, Ekomilk Scan,
Ekomilk Total, espectrofotdmetro, estufas
de secagem, evaporador rotativo, extrator
de lipidios tipo Goldfish, forno mufia,
lixeiras, mantas aquecedoras, medidor
multipardmetros, mesa comum de
escritério, micropipeta automatica, pontos
de fuséo, potenciébmetros (medidores de
pH) de bancada e portatil, quadro branco,
refratdmetros de bancada, refratbmetros
digitais, refrigerador, suportes universais,
termdmetro de vareta, viscosimetro,
acidimetro de Dornic completo, alcobmetro
de Gay Lussac, aredbmetro de Baumé,
butirdbmetros, extrator de lipidios tipo
Soxhlet completo, mixer 3 em 1,
termémetros de infravermelho,
dessecadores e vidrarias diversas.

60

Existente

Laboratoério de
Anélise Sensorial

Possui armario alto de ago, balcédo de
madeira com tampo, balcao para pia de
cozinha, bebedouro de agua, cabines para
analise sensorial, cadeiras de metal
estofadas, cadeiras plasticas, fogao
cooktop vitroceramico elétrico com 4
superficies de aquecimento, forno elétrico
de bancada, freezer doméstico horizontal,
maquina lava-lougas automatica, mesa
comum de escritério, mesas de ago
inoxidavel, mini freezer vertical, pia de
cozinha em ago inoxidavel, quadro branco,
lixeiras, tacas ISO para degustagao de
vinhos e utensilios de cozinha como
talheres, bandejas, jarras, copos, dentre
outros.

37

Existente

Laboratério de 1
Processamento
de Carnes e
Vegetais

Possui ar-condicionado, armario alto em
aco, balanga de precisao, balanca
eletrbnica digital, cAmara de resfriamento
de carnes, descascador de frutas e
verduras, desidratador/ defumador caseiro,
despolpadeira de frutas, espremedores/
extratores de sucos, estufa com circulagcéo

70

Existente
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de ar forgado, exaustor axial, extratores de
suco a vapor, extrusor de massa e moedor
de carne, fogao a gas industrial com 2
bocas, fogao a gas tipo doméstico, forno
combinado, freezeres horizontais
domésticos, fritadeira elétrica, lavabo
pequeno em aco inoxidavel, liquidificadores
industriais, maquina lava-lougas
automatica, mesa comum de escritorio,
mesas de aco inoxidavel, micro-ondas, mini
freezer vertical, modeladores de
hamburgueres, moedor de carnes, moedor
elétrico de carnes, moinho de facas, pia em
aco inoxidavel com duas bacias, prateleira
alta em aco, quadro branco, refrigerador,
seladora a vacuo, tacho de cozimento,
tanque de fermentagao de bebidas,
termémetros digitais, caldeirdes de aco
inoxidavel para fabricagao de cerveja,
contadores de legumes (mandolin) de
bancada, esteiras vazadas para secagem
de alimentos, lixeiras, vidrarias diversas e
utensilios de cozinha como talheres,
bandejas, copos, formas, pratos, panelas,
refratarios, bowls, dentre outros.

Laboratério de

Processamento 1

de Panificacao e
Laticinios

Possui acidimetros de Salut, agitador
mecanico, amassadeira rapida,
amassadeira com rosca espiral, armario de
crescimento para pao francés, armario alto
de ago, balancga eletrdnica digital, balanca
semi-analitica, batedeiras planetarias,
cilindro elétrico, desnatadeira manual,
divisora para massas, estufa de
crescimento para massas, exaustor axial,
fogao a gas industrial com 6 bocas, forno
elétrico a lastro com pedra refrataria, forno
elétrico industrial, forno elétrico turbo,
freezer doméstico horizontal, freezer
vertical, gaveteiro, iogurteira elétrica,
liquidificadores industriais, maquina para
preparo de sorvetes, maquina seladora
manual de copos e potes, maquina
seladora manual de sacos plasticos, mesas
de acgo inoxidavel, micro-ondas,
modeladora de massas, multiprocessador
de alimentos, pia em ago inoxidavel com
duas bacias, quadro branco, recipiente
refrigerador para agua, refrigerador, tanque
de fermentagao de bebidas, tanque de
resfriamento para leites, tanque para
fabricagdo de queijos, termdmetros digitais,
termOdmetro para medicao de tanques de
leite, centrifuga de vegetais, vidrarias
diversas e utensilios de cozinha como
talheres, bandejas, jarras, copos, formas,
pratos, panelas, refratarios, bowls, dentre
outros.

70

Existente

Laboratoério de 1
Ciéncias da
Natureza

Possui amperimetros, anéis de
Gravesande, armarios de ago, armarios de
madeira, balanga de preciséo, banco optico
com lentes e espelhos, barbmetro, cadeiras

60

Existente
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de metal estofadas, conjuntos de
diapasdes, conjuntos de eletricidade,
conjunto de magnetismo e
eletromagnetismo, crondbmetros digitais
multifungdes, dinamdmetros, esqueletos
humanos para fins didaticos, estante de
aco, estéreomicroscopios, galvandmetros,
gerador de corrente, gerador de corrente
elétrico de mesa, LabMovel para biologia
geral, lasers He-Ne, maquinas a vapor,
mesas comuns de escritorio, mesas
redondas comuns, mesas retangulares,
microscoépios eletrénicos, multimetro,
osciladores de massa/mola, osciloscépio,
péndulo simples, plataformas elevatdrias
tipo Jack, redes de difracao, quadro
branco, tela de projecao, unidade mestra
de matematica, ventiladores de parede,
voltimetros, gaveteiro, capacitor variavel de
placas paralelas, clindmetro, conjunto do
aparelho bucal, conjunto de DNA, conjunto
didatico sobre maleficios do cigarro, kits de
divisao celular (mitose e meiose), kit
didatico de formacao fetal, kit de laminas
permanentes e vidrarias diversas.

Laboratério de
Artes

Possui janelas com filtro espelhado, ar-
condicionado, 1 pia para higienizagao de
materiais e maos, porta-papel toalha e
saboneteira; espelho para maquiagem,
cadeira de salao de beleza para
maquiagem; conta com 4 mesas grandes,
cada uma comporta 8 estudantes
trabalhando, ou seja o laboratério tem 32
lugares e 0 mesmo numero de cadeiras
plasticas. Temos 2 prateleiras metalicas
para armazenamento de trabalhos e
materiais, além de 2 armarios de ferro com
portas para armazenar materiais, 1
gaveteiro para guardar materiais de
pequeno porte, quadro branco e canetas,
mesa do professor, com cadeira giratoria,
prateleiras com tinta guache e de tecido,
caixa de vasilhas para agua, 3 mesas
menores para apoio. 25 jogos de giz pastel
oleoso, 10 jogos de lapis aquarelaveis; 30
frascos de tinta aquarela liquida; 10 paletas
Trident. 30 pincéis grandes chatos;20
pincéis macios pequenos; 20 pincéis
médios chatos. Rolo de tecido para tela,
tela de projecéo e 2 mesas giratérias para
modelagem.

44

Existente

Laboratoério de
Fisica

Conjunto de diapasbes com caixa de
ressonancia, Gerador elétrico de mesa com
blecaute, Bancos 6pticos com lentes e
espelhos, Conjunto determinagéo de
densidade, Voltimetro didatico,
Galvanémetro didatico, Amperimetro
didatico, Oscilador harmoénico massa/mola

64

Existente

Laboratoério de
Biologia 1

Microscépios binoculares, microscopio
trinocular com camera acoplada +
computador

60
m2

Existente
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Laboratério de Destilador de Agua, Capela de Exa_qstéq de 60 .
Quimica 1 Gqses, Estufa r’)/lsecagem e _esterlllzac;ao, m2 Existente
Agitador Magnético ¢/ aquecimento SL 91
Projeto
. Lo ~ pronto e
Quadra Coberta 1 Quadra coberta pl)gléecspomva Padrao ) aprovado
para
construgao
Refeitdrio/cantina 1 Espacgo para alimentacao - Adaptacéao

40. Corpo Docente e Técnico-administrativo:

A Tabela 6 mostra o atual quadro de docentes do Campus Canoinhas, que atenderdo a oferta do
curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Tabela 6 — Corpo docente do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, Campus Canoinhas.

DOCENTE
Nome Area Regime de Trabalho
Carla Valéria dos Santos Matemética 40 horas DE
Pacheco
Cicero Santiago de Oliveira Historia 40 horas DE
Claudia Kuns Tomaselli Portugués 40 horas DE
Cleoci Beninca Alimentos 40 horas DE
Eduardo Henrique Goulin Biologia 40 horas DE
Eliane Cavalheiro Inglés 40 horas DE
Fernanda Teixeira Macagnan Alimentos 40 horas DE
Jefferson Treml Administracao 40 horas DE
Joel José de Souza Geografia 40 horas DE
Jorge Armindo Sell Filosofia 40 horas DE
Joyce Moura Borowski Alimentos 40 horas DE
Juliana Aparecida da Silva Quimica 40 horas DE
Karine Marcondes da Cunha Alimentos 40 horas DE
Luciana Vargas Ronsani Espanhol 40 horas DE
Luciano Heusser Malfatti Alimentos 40 horas DE
Luiz Paulo de Lima Alimentos 40 horas DE
Mario Augusto Camargo Fisica 40 horas DE
Maristela Milanski Educacéo Fisica 40 horas DE
Marli da Silva Santos Alimentos 40 horas DE
Marlon Milhbauer Matematica 40 horas DE
Micheline Raquel de Barros Artes 40 horas DE
Rodrigo Kichler Informatica 40 horas
Vilson Cesar Schenato Sociologia 40 horas DE

A Tabela 7 mostra o atual quadro de técnicos administrativos do Campus Canoinhas, que
atenderao a oferta do curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio.

Tabela 7 — Quadro de técnicos administrativos que atenderao a oferta do curso Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio, Campus Canoinhas.

TECNICO ADMINISTRATIVO EM EDUCAGAO
Nome Cargo
Andreia Hoepers Chefe do Departamento de Ensino, Pesquisa e Extenséo
Andressa Cassias Pereira Auxiliar de Biblioteca
Cleber Roberto Stange Assistente de Alunos (Coordenador da Assisténcia
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Estudantil)

Daiana Alves Machado

Técnica de Laboratorio

Gabriela Vieira Jeffery

Assistente Social

Gustavo Ziger

Coordenador da Secretaria Académica

Haroldo Prust Segundo

Técnico em Administragao

Igor Guterres Faria

Pedagogo

Josieli de Oliveira dos Santos

Veiga

Técnica de Laboratério

Juliete Alves dos Santos

Linkowski

Técnica em Assuntos Educacionais (Assessora do

Departamento de Ensino, Pesquisa e Extensao)

Leilyane Kuiaski Malikoski

Coordenadora do Registro Académico

Livia Ferreira Dias

Técnica em Assuntos Educacionais (Coordenadora

Pedagdgica)

Mara Lucia Schroeder Tavares

Assistente de Alunos (Coordenadora de Estagio)

Marigelma Silva

Auxiliar de Biblioteca

Paulo Woytechen

Assistente de Alunos

Rafael Mauricio Castanho

Psicologo

41. Anexos:
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